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 Рабочая программа дополнительной учебной дисциплины 

«Индивидуальный проект» разработана на основе требований: 

- федерального государственного образовательного стандарта среднего 

общего образования (далее – ФГОС СОО) (утвержден приказом Министерства 

образования и науки РФ от 29.01.2016 N50); 

-приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 12 августа 

2022 №732 о внесении изменений в федеральный государственный 

образовательный стандарт среднего общего образования; 

 -приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 23 ноября 

2022 №1014 об утверждении федеральной образовательной программы среднего 

общего образования; 

-№05-592 от 01.03.2023 Рекомендации по реализации среднего общего 

образования в пределах освоения образовательной программы среднего 

профессионального образования; 

-методических рекомендаций по реализации среднего общего 

образования в пределах освоения образовательной программы среднего 

профессионального образования на базе основного общего образования" (утв. 

Минпросвещения России 14 апреля 2021 г.); 

-приказ Минобрнауки России от 14 июня 2013 г. № 464 «Об утверждении 

Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по 

образовательным программам среднего профессионального образования», 

Приказ Министерства просвещения РФ от 11 ноября 2022 г. N 973 "Об 

утверждении федерального государственного образовательного стандарта 

среднего профессионального образования по профессии 19.01.18 Аппаратчик-

оператор продуктов питания из растительного сырья. Зарегистрировано в 

Минюсте России 19 декабря 2022 г. №71641 

-приказа Минобрнауки России от 16 августа 2013 г. № 968 «Об 

утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по 

образовательным программам среднего профессионального образования», 

-приказа Минобрнауки России № 885, Минпросвещения России № 390 от 

5 августа 2020г. «О практической подготовке обучающихся» (вместе с 

«Положением о практической подготовке обучающихся», 

Рабочая программа общеобразовательной учебной дисциплины «И» 

предназначена для изучения иностранного языка при подготовке 

https://firpo.ru/netcat_files/353/664/h_100b3196a078b56cb2c9e460b7b5a07e
https://firpo.ru/netcat_files/353/664/h_100b3196a078b56cb2c9e460b7b5a07e
https://firpo.ru/netcat_files/353/664/h_100b3196a078b56cb2c9e460b7b5a07e
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Дополнительная общеобразовательная дисциплина «Индивидуальный 

проект» является обязательной частью общеобразовательного цикла 

образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по профессии 

(ППКРС) СПО 19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания 

из растительного сырья. 

 

1.2. Цели и планируемые результаты освоения дисциплины: 

 

1.2.1. Цели дисциплины: 

Цель освоения учебной дисциплины: формирование навыков научно-

исследовательской, аналитической и проектной работы.  

Основными задачами дисциплины являются: 

• систематизировать представление обучающихся о проектной 

деятельности через овладение основными понятиями; 

• сформировать основы практических умений организации научно - 

исследовательской работы; 

• развивать умение формулировать цель, задачи, гипотезу, объект и 

предмет исследования; 

• совершенствовать умение поиска информации из разных 

источников; 

• формировать культуру публичного выступления; 

• оказать методическую поддержку обучающимся при проведении 

исследовательских работ, проектов и подготовке выступлений на научно - 

практических конференциях; 

• совершенствовать общественно – практическую активность 

обучающихся; 

• способствовать развитию творческой активности личности 

обучающихся; 

• содействовать профессиональному самоопределению обучающихся; 

• выделять основных этапов написания выпускной квалификационной 

работы;    

• систематизировать представление обучающихся о процедуре 

защиты курсовой, дипломной работы.   

 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

• основу проектного обучения, смысл которого заключается в 

создании условий для 

• самостоятельного усвоения обучающимися учебного материала в 

процессе выполнения проектов; 

• технологии реализации совместной и индивидуальной учебной и 
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воспитательной деятельности обучающихся; 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 

• проводить наблюдения, планировать, выдвигать гипотезы и строить 

модели. 

• отбирать содержание и проектировать систему мероприятий, 

направленных на формирование у обучающихся духовно-нравственных и 

эстетических ценностей, гражданской позиции, основ национальной, 

социальной, культурной самоидентификации личности; 

•  воспринимать и на основе полученных знаний самостоятельно 

оценивать           информацию, содержащуюся в сообщениях СМИ, Интернете, 

научно - популярных статьях. 

 

1.2.2. Планируемые результаты освоения общеобразовательной 

дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО 

 

В результате изучения учебной дисциплины Индивидуальный проект 

обучающийся должен обладать следующими предметными результатами 

(далее-предметные результаты (базовый уровень) ПРб): 

 

ПРб.1 владение навыками коммуникативной, учебно-исследовательской 

деятельности, критического мышления; 

ПРб.2 способность к инновационной, аналитической, творческой, 

интеллектуальной деятельности; 

ПРб.3 владение навыками проектной деятельности, а также 

самостоятельного применения приобретённых знаний и способов действий при 

решении различных задач, используя знания одного или нескольких учебных 

предметов или предметных областей; 

ПРб.4 способность постановки цели и формулирования гипотезы 

исследования, планирования работы, отбора и интерпретации необходимой 

информации, структурирования аргументации результатов исследования на 

основе собранных данных, презентации результатов; 

ПРб.5 способность применять теоретические знания при выборе темы и 

разработке проекта;  

ПРб.6 способность разрабатывать структуру конкретного проекта; 

ПРб.7 владение умением определять методологию исследовательской 

деятельности; 

ПРб.8 владение умением использовать справочную нормативную, 

правовую документацию; 

ПРб.9 владение умением проводить исследования; 

ПРб.10 владение знаниями оформлять библиографию, цитаты, ссылки, 

чертежи, схемы формулы; 
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ПРб.11 способность представлять результаты исследования в форме 

презентации. 

В результате освоения учебной дисциплины Индивидуальный проект 

обучающийся должен приобрести следующие общие компетенции (далее - 

ОК): 

 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной 

деятельности применительно к различным контекстам; 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и 

интерпретации информации и информационные технологии для выполнения 

задач профессиональной деятельности; 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной 

сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в различных 

жизненных ситуациях; 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и 

команде; 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на 

государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей 

социального и культурного контекста; 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, 

демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных российских 

духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации 

межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты 

антикоррупционного поведения; 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, 

ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы 

бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях; 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и 

укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания 

необходимого уровня физической подготовленности; 

ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на 

государственном и иностранном языках. 

 

В результате освоения учебной дисциплины Индивидуальный проект 

обучающийся должен приобрести следующие личностные результаты 

(далее - ЛК): 

ЛРгв 01.-гражданского воспитания: 

-сформированность гражданской позиции обучающегося как активного и 

ответственного члена российского общества; 
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-осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение закона 

и правопорядка; 

-принятие традиционных национальных, общечеловеческих 

гуманистических и демократических ценностей; 

-готовность противостоять идеологии экстремизма, национализма, 

ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, 

национальным признакам; 

-готовность вести совместную деятельность в интересах гражданского 

общества, участвовать в самоуправлении в общеобразовательной организации и 

детско-юношеских организациях; 

-умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии с 

их функциями и назначением; 

-готовность к гуманитарной и волонтерской деятельности; 

ЛРпв 02.- патриотического воспитания: 

-сформированность российской гражданской идентичности, патриотизма, 

уважения к своему народу, чувства ответственности перед Родиной, гордости за 

свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и настоящее 

многонационального народа России; 

-ценностное отношение к государственным символам, историческому и 

природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям 

России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде; 

-идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, 

ответственность за его судьбу; 

ЛРднв03.- духовно-нравственного воспитания: 

-осознание духовных ценностей российского народа; 

сформированность нравственного сознания, этического поведения; 

-способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, 

ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности; 

-осознание личного вклада в построение устойчивого будущего; 

ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам семьи, 

созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в 

соответствии с традициями народов России; 

ЛРэсв04.- -эстетического воспитания: 

-эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и 

технического 

творчества, спорта, труда и общественных отношений; 

-способность воспринимать различные виды искусства, традиции и 

творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие 

искусства; 

-убежденность в значимости для личности и общества отечественного и 

мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества; 
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-готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление проявлять 

качества 

творческой личности; 

ЛРфв05.- -физического воспитания: 

-сформированность здорового и безопасного образа жизни, ответственного 

отношения к своему здоровью; 

-потребность в физическом совершенствовании, занятиях спортивно-

оздоровительной деятельностью; 

-активное неприятие вредных привычек и иных форм причинения вреда 

физическому и психическому здоровью; 

ЛРтв06.- трудового воспитания: 

-готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 

-готовность к активной деятельности технологической и социальной 

направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно 

выполнять такую деятельность; 

-интерес к различным сферам профессиональной деятельности, умение 

совершать осознанный выбор будущей профессии и реализовывать собственные 

жизненные планы; 

-готовность и способность к образованию и самообразованию на 

протяжении всей жизни; 

ЛРэкв07.- экологического воспитания: 

-сформированность экологической культуры, понимание влияния 

социально-экономических процессов на состояние природной и социальной 

среды, осознание глобального характера экологических проблем; 

-планирование и осуществление действий в окружающей среде на основе 

знания целей устойчивого развития человечества; 

-активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде; 

-умение прогнозировать неблагоприятные экологические последствия 

предпринимаемых действий, предотвращать их; 

-расширение опыта деятельности экологической направленности; 

ЛРцнп08.- ценности научного познания: 

-сформированность мировоззрения, соответствующего современному 

уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге 

культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 

-совершенствование языковой и читательской культуры как средства 

взаимодействия между людьми и познания мира; 

- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять 

проектную и 

исследовательскую деятельность индивидуально и в группе. 
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В результате освоения учебной дисциплины Индивидуальный проект 

обучающийся должен приобрести следующие Метапредметные 

результаты (далее - МР): 

 

МР01.УУПДблда- базовые логические действия: 

-самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, 

рассматривать ее всесторонне; 

-устанавливать существенный признак или основания для сравнения, 

классификации и обобщения; 

-определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их 

достижения; 

-выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 

-вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие результатов 

целям, оценивать риски последствий деятельности; 

развивать креативное мышление при решении жизненных проблем; 

МР01.УУПДбидб- базовые исследовательские действия: 

-владеть навыками учебно-исследовательской и проектной деятельности, 

навыками 

разрешения проблем; 

-способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения 

практических задач, применению различных методов познания; 

-овладение видами деятельности по получению нового знания, его 

интерпретации, 

преобразованию и применению в различных учебных ситуациях, в том числе при 

создании учебных и социальных проектов; 

-формирование научного типа мышления, владение научной 

терминологией, ключевыми понятиями и методами; 

-ставить и формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

-выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, 

выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих 

утверждений, задавать параметры и критерии решения; 

-анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, 

критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых 

условиях; 

-давать оценку новым ситуациям, оценивать приобретенный опыт; 

-разрабатывать план решения проблемы с учетом анализа имеющихся 

материальных и нематериальных ресурсов; 

-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов 

действия в 

профессиональную среду; 
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-уметь переносить знания в познавательную и практическую области 

жизнедеятельности; 

-уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 

-выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 

-ставить проблемы и задачи, допускающие альтернативные решения; 

МР01. УУПДрсив- работа с информацией: 

-владеть навыками получения информации из источников разных типов, 

самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию 

информации различных видов и форм представления; 

-создавать тексты в различных форматах с учетом назначения информации 

и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления и 

визуализации; 

-оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие 

правовым и 

морально-этическим нормам; 

-использовать средства информационных и коммуникационных 

технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных 

задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, 

ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной 

безопасности; 

-владеть навыками распознавания и защиты информации, 

информационной безопасности личности. 

Владение универсальными коммуникативными действиями (УКД): 

МР02. УКДоба-общение: 

-осуществлять коммуникации во всех сферах жизни; 

-распознавать невербальные средства общения, понимать значение 

социальных знаков, распознавать предпосылки конфликтных ситуаций и 

смягчать конфликты; 

-владеть различными способами общения и взаимодействия; 

-аргументированно вести диалог, уметь смягчать конфликтные ситуации; 

-развернуто и логично излагать свою точку зрения с использованием 

языковых средств; 

МР02.УКДсдб-совместная деятельность: 

-понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной 

работы; 

-выбирать тематику и методы совместных действий с учетом общих 

интересов и 

возможностей каждого члена коллектива; 

-принимать цели совместной деятельности, организовывать и 

координировать действия по ее достижению: 
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-составлять план действий, распределять роли с учетом мнений участников 

обсуждать результаты совместной работы; 

- оценивать качество своего вклада и каждого участника команды в общий 

результат по разработанным критериям; 

- предлагать новые проекты, оценивать идеи с позиции новизны, 

оригинальности, практической значимости; 

-координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального 

и комбинированного взаимодействия; 

-осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных 

ситуациях, проявлять творчество и воображение, быть инициативным. 

Владение универсальными регулятивными действиями (УРД): 

МР03.УРДсоа- самоорганизация: 

-самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять 

проблемы, ставить и формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

-самостоятельно составлять план решения проблемы с учетом имеющихся 

ресурсов, собственных возможностей и предпочтений; 

-давать оценку новым ситуациям; 

-расширять рамки учебного предмета на основе личных предпочтений; 

-делать осознанный выбор, аргументировать его, брать ответственность за 

решение; 

-оценивать приобретенный опыт; 

-способствовать формированию и проявлению широкой эрудиции в 

разных областях знаний, постоянно повышать свой образовательный и 

культурный уровень; 

МР03.УРДскб- самоконтроль: 

-давать оценку новым ситуациям, вносить коррективы в деятельность, 

оценивать соответствие результатов целям; 

-владеть навыками познавательной рефлексии как осознания совершаемых 

действий и мыслительных процессов, их результатов и оснований; 

-использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного 

решения; 

-уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их 

снижению; 

МР03.УРДэив- эмоциональный интеллект, предполагающий 

сформированность: 

-самосознания, включающего способность понимать свое эмоциональное 

состояние, видеть направления развития собственной эмоциональной сферы, 

быть уверенным в себе; 
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-саморегулирования, включающего самоконтроль, умение принимать 

ответственность за свое поведение, способность адаптироваться к 

эмоциональным изменениям и проявлять гибкость, быть открытым новому; 

-внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и 

успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих 

возможностей; 

-эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние 

других, учитывать его при осуществлении коммуникации, способность к 

сочувствию и сопереживанию; 

-социальных навыков, включающих способность выстраивать отношения 

с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать конфликты; 

МР03.УРДпсдлг- принятие себя и других людей: 

-принимать себя, понимая свои недостатки и достоинства; 

-принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов 

деятельности; 

-признавать свое право и право других людей на ошибки; 

-развивать способность понимать мир с позиции другого человека. 
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Код и наименование 

формируемых компетенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Общие 1   Дисциплинарные 2  

ОК 01. Выбирать способы решения 

задач профессиональной 

деятельности применительно к 

различным контекстам; 
 

Личностные результаты в части трудового 

воспитанияЛРтв06.: 

- готовность к труду, осознание ценности 

мастерства, трудолюбие;  

- готовность к активной деятельности 

технологической и социальной 

направленности, способность инициировать, 

планировать и самостоятельно выполнять 

такую деятельность;  

- интерес к различным сферам 

профессиональной деятельности, 

Овладение универсальными учебными 

познавательными действиями: 

МР01.УУПДблд а) базовые логические 

действия: 

- самостоятельно формулировать и 

актуализировать проблему, рассматривать ее 

всесторонне;  

- устанавливать существенный признак или 

основания для сравнения, классификации и 

обобщения;  

ПРб.1-владение навыками 

коммуникативной, учебно-

исследовательской деятельности, 

критического мышления; 

ПРб.3-владение навыками проектной 

деятельности, а также самостоятельного 

применения приобретённых знаний и 

способов действий при решении различных 

задач, используя знания одного или 

нескольких учебных предметов или 

предметных областей; 

ПРб.4-способность постановки цели и 

формулирования гипотезы исследования, 

планирования работы, отбора и 

интерпретации необходимой информации, 

структурирования аргументации результатов 

исследования на основе собранных данных, 

презентации результатов; 

ПРб.7 владение умением определять 

методологию исследовательской 

деятельности; 

 

1 Указываются формируемые личностные и метапредметные результаты из ФГОС СОО (в последней редакции от 

12.08.2022) в отглагольной форме 

2 Дисциплинарные (предметные) результаты указываются в соответствии с их полным перечнем во ФГОС СОО (в 

последней редакции от 12.08.2022) 
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- определять цели деятельности, задавать 

параметры и критерии их достижения; 

- выявлять закономерности и противоречия в 

рассматриваемых явлениях;  

- вносить коррективы в деятельность, 

оценивать соответствие результатов целям, 

оценивать риски последствий деятельности;  

- развивать креативное мышление при решении 

жизненных проблем  

МР01.УУПДбид б) базовые 

исследовательские действия: 

- владеть навыками учебно-исследовательской 

и проектной деятельности, навыками 

разрешения проблем;  

- выявлять причинно-следственные связи и 

актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее 

решения, находить аргументы для 

доказательства своих утверждений, задавать 

параметры и критерии решения;  

- анализировать полученные в ходе решения 

задачи результаты, критически оценивать их 

достоверность, прогнозировать изменение в 

новых условиях;  

- уметь переносить знания в познавательную и 

практическую области жизнедеятельности; 

- уметь интегрировать знания из разных 

предметных областей;  

- выдвигать новые идеи, предлагать 

оригинальные подходы и решения;  

- способность их использования в 

ПРб.8 владение умением использовать 

справочную нормативную, правовую 

документацию; 

ПРб.9 владение умением проводить 

исследования; 

ПРб.10 владение знаниями оформлять 

библиографию, цитаты, ссылки, чертежи, 

схемы формулы; 

ПРб.11 способность представлять результаты 

исследования в форме презентации. 
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познавательной и социальной практике 

ОК 02. Использовать современные 

средства поиска, анализа и 

интерпретации информации, и 

информационные технологии для 

выполнения задач 

профессиональной деятельности; 

 

 

Личностные результаты в области ценности 

научного познания ЛРцнп08.: 

- сформированность мировоззрения, 

соответствующего современному уровню 

развития науки и общественной практики, 

основанного на диалоге культур, 

способствующего осознанию своего места в 

поликультурном мире;  

- совершенствование языковой и читательской 

культуры как средства взаимодействия между 

людьми и познания мира;  

- осознание ценности научной деятельности, 

готовность осуществлять проектную и 

исследовательскую деятельность 

индивидуально и в группе; 

Овладение универсальными учебными 

познавательными действиями: 

МР01.УУПД рси в) работа с информацией: 

- владеть навыками получения информации из 

источников разных типов, самостоятельно 

осуществлять поиск, анализ, систематизацию и 

интерпретацию информации различных видов 

и форм представления; 

- создавать тексты в различных форматах с 

учетом назначения информации и целевой 

аудитории, выбирая оптимальную форму 

представления и визуализации; 

- оценивать достоверность, легитимность 

информации, ее соответствие правовым и 

ПРб.2 способность к инновационной, 

аналитической, творческой, 

интеллектуальной деятельности; 

ПРб.5 способность применять теоретические 

знания при выборе темы и разработке 

проекта;  

ПРб.7 владение умением определять 

методологию исследовательской 

деятельности; 
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морально-этическим нормам;  

- использовать средства информационных и 

коммуникационных технологий в решении 

когнитивных, коммуникативных и 

организационных задач с соблюдением 

требований эргономики, техники безопасности, 

гигиены, ресурсосбережения, правовых и 

этических норм, норм информационной 

безопасности;  

- владеть навыками распознавания и защиты 

информации, информационной безопасности 

личности 

ОК 03. Планировать и 

реализовывать собственное 

профессиональное и личностное 

развитие, предпринимательскую 

деятельность в профессиональной 

сфере, использовать знания по 

правовой и финансовой грамотности 

в различных жизненных ситуациях; 

 

Личностные результаты в области духовно-

нравственного воспитания ЛРднв03.: 

- сформированность нравственного сознания, 

этического поведения; 

- способность оценивать ситуацию и 

принимать осознанные решения, ориентируясь 

на морально-нравственные нормы и ценности; 

- осознание личного вклада в построение 

устойчивого будущего; 

- ответственное отношение к своим родителям 

и (или) другим членам семьи, созданию семьи 

на основе осознанного принятия ценностей 

семейной жизни в соответствии с традициями 

народов России; 

Овладение универсальными регулятивными 

действиями: 

МР03.УРДсо а) самоорганизация: 

- самостоятельно осуществлять 

ПРб.4 способность постановки цели и 

формулирования гипотезы исследования, 

планирования работы, отбора и 

интерпретации необходимой информации, 

структурирования аргументации результатов 

исследования на основе собранных данных, 

презентации результатов; 
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познавательную деятельность, выявлять 

проблемы, ставить и формулировать 

собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

- самостоятельно составлять план решения 

проблемы с учетом имеющихся ресурсов, 

собственных возможностей и предпочтений; 

- давать оценку новым ситуациям; 

способствовать формированию и проявлению 

широкой эрудиции в разных областях знаний, 

постоянно повышать свой образовательный и 

культурный уровень; 

МР03.УРДск б) самоконтроль: 

использовать приемы рефлексии для оценки 

ситуации, выбора верного решения; 

- уметь оценивать риски и своевременно 

принимать решения по их снижению; 

МР03.УРДэи в) эмоциональный интеллект, 

предполагающий сформированность: 

-внутренней мотивации, включающей 

стремление к достижению цели и успеху, 

оптимизм, инициативность, умение 

действовать, исходя из своих возможностей; 

- эмпатии, включающей способность понимать 

эмоциональное состояние других, учитывать 

его при осуществлении коммуникации, 

способность к сочувствию и сопереживанию; 

- социальных навыков, включающих 

способность выстраивать отношения с другими 

людьми, заботиться, проявлять интерес и 
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разрешать конфликты 

ОК 04. Эффективно 

взаимодействовать и работать в 

коллективе и команде; 

 

- готовность к саморазвитию, 

самостоятельности и самоопределению; 

-овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и социальной 

деятельности; 

Овладение универсальными 

коммуникативными действиями: 

МР02.УКДсд б) совместная деятельность: 

- понимать и использовать преимущества 

командной и индивидуальной работы; 

- принимать цели совместной деятельности, 

организовывать и координировать действия по 

ее достижению: составлять план действий, 

распределять роли с учетом мнений участников 

обсуждать результаты совместной работы; 

- координировать и выполнять работу в 

условиях реального, виртуального и 

комбинированного взаимодействия; 

- осуществлять позитивное стратегическое 

поведение в различных ситуациях, проявлять 

творчество и воображение, быть инициативным 

Овладение универсальными регулятивными 

действиями: 

МР03.УРДпсдл г) принятие себя и других 

людей: 

- принимать мотивы и аргументы других людей 

при анализе результатов деятельности; 

- признавать свое право и право других людей 

на ошибки; 

ПРб.1 владение навыками коммуникативной, 

учебно-исследовательской деятельности, 

критического мышления; 
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- развивать способность понимать мир с 

позиции другого человека 

ОК 05. Осуществлять устную и 

письменную коммуникацию на 

государственном языке Российской 

Федерации с учетом особенностей 

социального и культурного 

контекста; 

 

Личностные результаты в области 

эстетического воспитания ЛРэвв04.: 

- эстетическое отношение к миру, включая 

эстетику быта, научного и технического 

творчества, спорта, труда и общественных 

отношений; 

- способность воспринимать различные виды 

искусства, традиции и творчество своего и 

других народов, ощущать эмоциональное 

воздействие искусства; 

- убежденность в значимости для личности и 

общества отечественного и мирового 

искусства, этнических культурных традиций и 

народного творчества; 

- готовность к самовыражению в разных видах 

искусства, стремление проявлять качества 

творческой личности; 

Овладение универсальными 

коммуникативными действиями: 

МР02.УКДоб а) общение: 

- осуществлять коммуникации во всех сферах 

жизни; 

- распознавать невербальные средства 

общения, понимать значение социальных 

знаков, распознавать предпосылки 

конфликтных ситуаций и смягчать конфликты; 

- развернуто и логично излагать свою точку 

зрения с использованием языковых средств 

ПРб.7 владение умением определять 

методологию исследовательской 

деятельности; 

ПРб.8 владение умением использовать 

справочную нормативную, правовую 

документацию; 

ПРб.9 владение умением проводить 

исследования; 

ПРб.10 владение знаниями оформлять 

библиографию, цитаты, ссылки, чертежи, 

схемы формулы; 

ПРб.11 способность представлять результаты 

исследования в форме презентации. 
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ОК 06. Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, 

демонстрировать осознанное 

поведение на основе традиционных 

российских духовно-нравственных 

ценностей, в том числе с учетом 

гармонизации межнациональных и 

межрелигиозных отношений, 

применять стандарты 

антикоррупционного поведения; 

 

Личностные результаты в области 

экологического воспитанияЛРэкв07.: 

- сформированность экологической культуры, 

понимание влияния социально-экономических 

процессов на состояние природной и 

социальной среды, осознание глобального 

характера экологических проблем; 

- планирование и осуществление действий в 

окружающей среде на основе знания целей 

устойчивого развития человечества;  

активное неприятие действий, приносящих 

вред окружающей среде;  

- умение прогнозировать неблагоприятные 

экологические последствия предпринимаемых 

действий, предотвращать их;  

- расширение опыта деятельности 

экологической направленности;  

- овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и социальной 

деятельности 

ПРб.3 владение навыками проектной 

деятельности, а также самостоятельного 

применения приобретённых знаний и 

способов действий при решении различных 

задач, используя знания одного или 

нескольких учебных предметов или 

предметных областей; 

 

ОК 07. Содействовать сохранению 

окружающей среды, 

ресурсосбережению, применять 

знания об изменении климата, 

принципы бережливого 

производства, эффективно 

действовать в чрезвычайных 

ситуациях; 
 

 ПРб.7 владение умением определять 

методологию исследовательской 

деятельности; 

ПРб.8 владение умением использовать 

справочную нормативную, правовую 

документацию; 

ПРб.9 владение умением проводить 

исследования; 

ПРб.10 владение знаниями оформлять 

библиографию, цитаты, ссылки, чертежи, 
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схемы формулы; 

ПРб.11 способность представлять результаты 

исследования в форме презентации. 

 

ОК 08. Использовать средства 

физической культуры для 

сохранения и укрепления здоровья в 

процессе профессиональной 

деятельности и поддержания 

необходимого уровня физической 

подготовленности; 
 

 ПРб.7 владение умением определять 

методологию исследовательской 

деятельности; 

ПРб.8 владение умением использовать 

справочную нормативную, правовую 

документацию; 

ПРб.9 владение умением проводить 

исследования; 

ПРб.10 владение знаниями оформлять 

библиографию, цитаты, ссылки, чертежи, 

схемы формулы; 

ПРб.11 способность представлять результаты 

исследования в форме презентации. 

 

ОК 09. Пользоваться 

профессиональной документацией 

на государственном и иностранном 

языках. 
 

 ПРб.7 владение умением определять 

методологию исследовательской 

деятельности; 

ПРб.8 владение умением использовать 

справочную нормативную, правовую 

документацию; 

ПРб.9 владение умением проводить 

исследования; 

ПРб.10 владение знаниями оформлять 

библиографию, цитаты, ссылки, чертежи, 

схемы формулы; 
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ПРб.11 способность представлять результаты 

исследования в форме презентации. 

 

ПК 1.2. Выполнять технологические 

операции по устранению 

неисправностей в работе 

технологического оборудования, 

систем безопасности и 

сигнализации, контрольно-

измерительных приборов и 

автоматики на 

автоматизированных 

технологических линиях 

производства продуктов питания из 

растительного сырья в 

соответствии с эксплуатационной 

документацией. 

 

Личностные результаты в области 

трудового воспитанияЛРтв06.: 

-готовность к труду, осознание ценности 

мастерства, трудолюбие; 

-готовность к активной деятельности 

технологической и социальной 

направленности, 

способность инициировать, планировать и 

самостоятельно выполнять такую деятельность; 

-интерес к различным сферам 

профессиональной деятельности, умение 

совершать осознанный 

выбор будущей профессии и реализовывать 

собственные жизненные планы; 

-готовность и способность к образованию и 

самообразованию на протяжении всей жизни; 

Овладение универсальными учебными 

познавательными действиями: 

МР01.УУПДблд а) базовые логические 

действия: 

-самостоятельно формулировать и 

актуализировать проблему, рассматривать ее 

всесторонне; 

-устанавливать существенный признак или 

основания для сравнения, классификации и 

обобщения; 

ПРб.1-владение навыками 

коммуникативной, учебно-

исследовательской деятельности, 

критического мышления; 

ПРб.3-владение навыками проектной 

деятельности, а также самостоятельного 

применения приобретённых знаний и 

способов действий при решении различных 

задач, используя знания одного или 

нескольких учебных предметов или 

предметных областей; 

ПРб.4-способность постановки цели и 

формулирования гипотезы исследования, 

планирования работы, отбора и 

интерпретации необходимой информации, 

структурирования аргументации результатов 

исследования на основе собранных данных, 

презентации результатов; 

ПРб.7 владение умением определять 

методологию исследовательской 

деятельности; 

ПРб.8 владение умением использовать 

справочную нормативную, правовую 

документацию; 

ПРб.9 владение умением проводить 

исследования; 
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-определять цели деятельности, задавать 

параметры и критерии их достижения; 

-выявлять закономерности и противоречия в 

рассматриваемых явлениях; 

-вносить коррективы в деятельность, оценивать 

соответствие результатов целям, оценивать 

риски последствий деятельности; 

-развивать креативное мышление при решении 

жизненных проблем;  

Овладение универсальными регулятивными 

действиями:  

МР03.УРДсо а) самоорганизация: 

-самостоятельно осуществлять познавательную 

деятельность, выявлять проблемы, ставить и 

формулировать собственные задачи в 

образовательной деятельности и жизненных 

ситуациях; 

-самостоятельно составлять план решения 

проблемы с учетом имеющихся ресурсов, 

собственных возможностей и предпочтений; 

давать оценку новым ситуациям; 

-расширять рамки учебного предмета на основе 

личных предпочтений; 

-делать осознанный выбор, аргументировать 

его, брать ответственность за решение; 

-оценивать приобретенный опыт; 

-способствовать формированию и проявлению 

широкой эрудиции в разных областях знаний, 

постоянно повышать свой образовательный и 

культурный уровень; 

ПРб.10 владение знаниями оформлять 

библиографию, цитаты, ссылки, чертежи, 

схемы формулы; 

ПРб.11 способность представлять результаты 

исследования в форме презентации. 
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1. Структура и содержание общеобразовательной дисциплины 
 

2.1Объем дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы Объем в часах 

Объем образовательной программы дисциплины 32 

1.Основное содержание 32 

в т. ч.: 

теоретическое обучение 8 

решение задач 0 

лабораторные занятия 22 

контрольные работы 0 

2.Профессионально-ориентированноесодержание 0 

вт. ч.:  

теоретическое обучение 0 

решение задач  

лабораторные занятия 0 

Промежуточная аттестация (индивидуальный проект) Да 
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2.2. Тематический план и содержание дисциплины Индивидуальный проект 

 

Наименование 

разделов и тем 

 

Содержание учебного материала, лабораторные и практические  

работы, индивидуальный проект (если предусмотрены) 

Объем 

часов 

Формируемы

е общие и 

профессиона

льные 

компетенции 

Код 

образовательного 

результата ФГОС 

СОО 

1 2 3 4  

  

2 семестр 

  

Введение. 

 

Содержание учебного материала: 2 ОК03 

ОК05 

ПРб 01, ПРб 07, 

ЛРднв04, ЛРцнп08, 

МР01.УУПДблд 

,МР01.УУПДблд,

МР01.УУПДрси, 

МР02.УКРДоб, 

МР02.УКДсд,  

МР03.УРДсо, 

МР03.УРДск, 

МР03.УРДэн, 

МР03.УРДпсдл 

 

1.  

 

 

 

 

 

 

 

Цели и задачи курса. Проект как один из видов самостоятельной 

деятельности обучающегося. 

1 

Тема 1. Типы и виды 

проектов 

Практические занятия 1  

2. 1 Типы проектов по сферам деятельности (технический, 

организационный, экономический, социальный, смешанный) 

3. 2 Классы проектов (монопроекты, мультипроекты, мегапроекты). 

Виды проектов (инвестиционный, инновационный, научно-

исследовательский, учебнообразовательный, смешанный) 

1  

Практические занятия  
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Практическое занятие № 1 Проект «Фирменный стиль», Практическое 

занятие № 2 Алгоритм работы над проектом 

1  

Тема 2. Выбор и 

формулирование 

темы, постановка 

целей. Определение 

гипотезы 

Практические занятия 1  

1 Выбор темы. Определение степени значимости темы проекта. 

Требования к выбору и формулировке темы. Актуальность и 

практическая значимость исследования. 

2 Определение цели и задач. Типичные способы определения цели. 

Эффективность целеполагания. Понятие «Гипотеза». Процесс 

построения гипотезы. Формулирование гипотезы. Доказательство и 

опровержение гипотезы 

1  

Практическое занятие № 3 Цель, задачи, актуальность проекта. 1  

Тема 3. Этапы работы 

над проектом 

Содержание учебного материала 2  

1 Этапы работы над проектом. Подготовительный этап: выбор темы, 

постановка целей и задач будущего проекта. Планирование: подбор 

необходимых материалов, определение способов сбора и анализа 

информации. Основной этап: обсуждение методических аспектов и 

организация работы, структурирование проекта, работа над 

проектом. Заключительный этап: подведение итогов, 

Практические занятия    

Практическое занятие № 4 Типы проектов 1  

Практическое занятие № 5 «Мозговой штурм (проблема, цель, тема 

проекта)» 2 Практическое занятие № 6 «Звездочки обдумывания 

(схематическое изображение составляющих проекта)» 

1  

Тема 4. Методы 

работы с источником 

информации 

Содержание учебного материала 2  

1 Виды литературных источников информации: учебная литература 

(учебник, учебное пособие), справочно-информационная 
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литература (энциклопедия, энциклопедический словарь, 

справочник, терминологический словарь, толковый словарь), 

научная литература (монография, сборник научных трудов, тезисы 

докладов, научные журналы, диссертации). Информационные 

ресурсы (интернет - технологии) Правила и особенности 

информационного поиска в Интернете Виды чтения. Виды 

фиксирования информации. Виды обобщения информации 

Практические занятия   

Практическое занятие № 7 Отработка методов поиска информации в 

Интернете. 

1  

Практическое занятие № 8 Составление плана текста. Выписки из текста, 

цитирование текста, пометки в тексте. 

1  

Практическое занятие № 9 «Реализация плана проекта». 1  

Практическое занятие № 10 «Составление логотипа». 1  

Практическое занятие № 11 «Базовые элементы фирменного стиля». 1  

Практическое занятие № 12 «Оформление письменной части проекта». 1  

Тема 5. Правила 

оформления проекта. 

Презентация проекта. 

Содержание учебного материала 1  

1 Общие требования к оформлению текста (ГОСТы по оформлению 

машинописных работ: выбор формата бумаги, оформление полей, 

знаков 2 препинания, нумерации страниц, рубрикации текста, 

способы выделения отдельных частей текста). 

Правила оформления титульного листа, содержания проекта. 

Оформление библиографического списка. Правила оформления 

таблиц, графиков, диаграмм, схем. 

2 Презентация проекта. Особенности работы в программе 

PowerPoint. Требования к содержанию слайдов. Алгоритм 

1  
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написание отчета. Сильные и слабые стороны работы над своим 

проектом 

3 Что такое экспертиза. Проведение экспертизы своей и чужой 

деятельности. Критерии оценивания проекта. Способы оценки. 

Самооценка 

1  

Практические занятия   

Практическое занятие № 13 Оформление титульного листа. Оформление 

библиографического текста 

1  

Практическое занятие № 14 Оформление слайдов в программе PowerPoint 1  

Практическое занятие № 15 «Оценивание собственного или группового 

проекта». 

1  

Практическое занятие № 16 «Публичные пробы» 1  

Практическое занятие № 17 «Отчет о работе над проектом». 1  

Тема 6. Особенности 

выполнения 

курсового проекта 

Практические занятия 1  

1 Структура курсовой работы. Оформление задания для выполнения 

курсовой работы. Календарный план-график выполнения 

курсового проекта. Порядок сдачи и защиты курсового проекта 

Тема 7. Особенности 

выполнения 

дипломной работы 

(проекта) 

Практические занятия 2  

1 Структура дипломной работы. Оформление задания для 

выполнения дипломной работы. Календарный план-график 

выполнения дипломного проекта. Порядок сдачи и защиты 

дипломного проекта 

Всего 32 
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3.Условия реализации программы общеобразовательной дисциплины 
 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечения.  Реализация программы дополнительной учебной 

дисциплины требует наличия учебного кабинета  
 

- посадочные места по количеству обучающихся; 

- рабочее место преподавателя; 

Технические средства обучения: 

- компьютер с лицензионным программным обеспечением и мульти-ме 

диапроектор 

- экран; 

-сеть Интернет. 

 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

 

1. Для реализации программы библиотечный фонд образовательной 

организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и 

информационные ресурсы, рекомендованные для использования в образовательном 

процессе, не старше пяти лет с момента издания.  

Земсков Ю. П. Основы проектной деятельности : учебное пособие / Ю. П. 

Земсков, Е. В. Асмолова. – 2-е изд., стер. – Санкт-Петербург : Лань, 2020. – 184 с. 

Уразаева Л. Ю. Проектная деятельность в образовательном процессе 

[Электронный ресурс] : учебное пособие / Л. Ю. Уразаева. – М. : ФЛИНТА, 2018. – 

77 с. 

 

2. Печатные издания по реализации дополнительной учебной дисциплины 

представлены в методических рекомендациях по организации обучения. 
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4. Контроль и оценка результатов освоения дисциплины 

 

Контроль и оценка раскрываются через усвоенные знания и 

приобретенные обучающимися умения, направленные на формирование общих и 

профессиональных компетенций. Компетенции должны быть соотнесены с 

предметными результатами. Для контроля и оценки результатов обучения 

преподаватель выбирает формы и методы с учетом профессионализации 

обучения по программе дисциплины. 

 
Код и наименование 

формируемых компетенций 

Раздел/Тема Тип оценочных 

мероприятий 

ОК 01. Выбирать способы 

решения задач профессиональной 

деятельности применительно к 

различным контекстам 

Раздел 1. Тема 1.1., 1.2.,  

Раздел 1. Тема 2.1., 

Раздел 1. Тема 3.1 

 

 

- устный опрос; 

- фронтальный опрос; 

- оценка контрольных 

работ; 

- наблюдение за ходом 

выполнения 

лабораторных работ; 

- оценка выполнения 

лабораторных работ; 

- оценка практических 

работ  (решения 

качественных, 

расчетных, 

профессионально 

ориентированных задач); 

- оценка тестовых заданий; 

- наблюдение за ходом 

выполнения 

индивидуальных 

проектов и оценка 

выполненных проектов; 

- выполнение 

экзаменационных 

заданий 

ОК 02. Использовать 

современные средства поиска, 

анализа и интерпретации 

информации, и информационные 

технологии для выполнения 

задач профессиональной 

деятельности 

Раздел 1. Тема 4.1., Тема 4.2.,  

 

ОК 03. Планировать и 

реализовывать собственное 

профессиональное и 

личностное развитие, 

предпринимательскую 

деятельность в 

профессиональной сфере, 

использовать знания по 

финансовой грамотности в 

различных жизненных 

ситуациях 

Раздел 1. Темы 1.1., 1.2,  

Раздел 2. Темы 2.1., 2.2 

Раздел 3. Темы 3.1.,  

 

ОК 04. Эффективно 

взаимодействовать и работать в 

коллективе и команде 

Раздел 1. Темы 1.1., 1.2,  

Раздел 2. Темы 2.1., 2.2.,  

Раздел 3. Темы 3.1., 3.2 

 

ОК 05. Осуществлять устную и 

письменную коммуникацию на 

государственном языке 

Российской Федерации с 

учетом особенностей 

социального и культурного 

контекста 

Раздел 1. Темы 1.1., 1.2,  

Раздел 2. Темы 2.1., 2.2 

Раздел 3. Темы 3.1.,  

 

ОК 07. Содействовать Раздел 1. Темы 1.1., 1.2, 
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сохранению окружающей 

среды, ресурсосбережению, 

применять знания об 

изменении климата, принципы 

бережливого производства, 

эффективно действовать в 

чрезвычайных ситуациях 

Раздел 2. Темы 2.1., 2.2.,  

Раздел 3. Темы 3.1.,  

Раздел 4. Темы 4.1.,  

 

ПК 1.2. Использовать 

конструкторскую, нормативно-

техническую и производственно-

технологическую документацию 

по сварке 

Раздел 1. Темы 1.1., 1.2,  

Раздел 2. Темы 2.1., 2.2 

Раздел 3. Темы 3.1.,  

Раздел 4. Темы 4.1 

Раздел 5. Темы 5.1.,  

Раздел 6. Темы 6.1.,  
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве 

1.1. Область применения программы 

Программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор продуктов питания из растительного сырья. 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина относится к 

общепрофессиональному циклу 

1.3. Цели и задачи дисциплины - Требования к результатам освоения дисциплины: 

В результате изучения обязательной части дисциплины обучающийся должен уметь: 

У.1 - выполнять простейшие микробиологические исследования и давать оценку полученных результатов; 

У.2 - соблюдать правила личной гигиены и санитарные требования в условиях пищевого производства; 

У.3 - производить санитарную обработку оборудования и инвентаря; 

У.4 - готовить растворы дезинфицирующих и моющих средств; 

В результате изучения обязательной части дисциплины обучающийся должен знать: 

З.1 - основные группы микроорганизмов; 

З.2 - основные пищевые инфекции и пищевые отравления; 

З.3 - возможные источники микробиологического загрязнения в пищевом производстве; 

З.4 - санитарно-технологические требования к помещениям, оборудованию, инвентарю, одежде; 

З.5 - правила личной гигиены работников пищевых производств; 

З.6 - классификацию моющих средств, правила их применения, условия и сроки их хранения; 

З.7 - правила проведения дезинфекции, дезинсекции, дератизации 

Выпускник, освоивший дисциплину, должен обладать общими и профессиональными компетенциями, включающими в себя способность: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам; 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для 

выполнения задач профессиональной деятельности; 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в 

профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях; 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 
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ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей 

социального и культурного контекста; 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных 

российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, 

применять стандарты антикоррупционного поведения; 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы 

бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях; 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной 

деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности; 

ПК 1.1. Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов 

и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с 

эксплуатационной документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях 

производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.3. Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов оборудования по 

производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки. 

ПК 1.4. Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, контрольно-измерительные 

приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов 

питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества готовой продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе 

выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных 

технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 
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ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) на

 специальном 

технологическом оборудовании. 

ПК 3.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в 

соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание оборудования на автоматизированных технологических 

линиях. 

ПК 3.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских сахаристых изделий. 

ПК 3.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения 

технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии 

с технологическими инструкциями. 

ПК 3.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом 

оборудовании. 

1.4. Количество часов на освоение программы дисциплины: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося 36 часа, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 36 часа из них 12 часов практических занятий. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

КГБПОУ «Эвенкийский многопрофильный техникум» 

19.01.18 Аппартчик-оператор продуктов питания из растительного сырья 

ОП.01 Основы микробиологии, санитарии и гигиены  

 

Версия: 1.0 
 

Стр. 6 из 16 

 

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы Объем часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 36 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  36 

в том числе:  

лекции 24 

практические занятия 12 

Промежуточная аттестация в форме экзамена 
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2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины «Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве» 
Наименование 
разделов и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, 
самостоятельная работа обучающихся 

Объем 
часов 

Уровень 
освоения 

ОК, ПК 
Умения 
Знания 

1 2 3 4 5 

1 семестр – 36 часа 
Раздел 1. Основы микробиологии    
Тема 1. 
Понятие о 
микроорганизмах 

Содержание учебного материала ОК.1-ОК.7 

ПК.1.1-ПК.1.3 

ПК. 2.1- ПК.2.4 

ПК.3.1- ПК.3.7 

ПК.4.1- ПК.4.6 

ПК.5.1- ПК.5.3 

У.1-У.4 

З.1-З.7 

1,2 Понятие о микроорганизмах 
Классификация микроорганизмов, форма, строение, размножение. 
Физиология микробов. 

2 1,2 

3,4 Влияние условий внешней среды на микроорганизмы 
Основные факторы, влияющие на жизнедеятельность организмов 

2 1,2 

5 Распространение микробов в природе 1 1,2 

6 1.Практическая работа: Микробиология основных пищевых 

продуктов 

1 2,3 

7 2.Практическая работа:Контрольная  работа по теме «Понятие о 

микроорганизмах» 

1 3 

Тема 2. 
Микробиология 
хлебобулочных и  
мучных 
кондитерских 
изделий 

8 Основное и дополнительное сырье. 1 1,2 

9,10 Микрофлора теста.  Факторы, влияющие на жизнедеятельность 

микрофлоры теста. 

Виды микробной порчи. 

2 1,2 

 11 3.Практическая работа: Контрольная работа 1 2,3 

Тема 3. 

Пищевые инфекции 

и пищевые 

отравления  

Содержание учебного материала 

12,13 Пищевые инфекционные заболевания и их виды. Острые кишечные 

инфекции, их виды, признаки. Характеристика возбудителей, 

источники инфекций.  

2 1,2 

14, 15 Понятие о пищевых отравлениях, их классификация. Пищевые 

отравления бактериального происхождения. Пищевые отравления 

немикробного происхождения. 

2 1,2 

16 3.Практическая работа: Причины возникновения и меры 

предупреждения острых кишечных заболеваний. 

1 2,3 

17 4.Практическая работа: Составление таблицы видов инфекций и 

отравлений-причин. Виды инфекций 

1 2,3 
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18 Гельминты, виды, меры предупреждения появлений. 1 1,2 

19 5.Практическая работа: Контрольная работа по теме «Пищевые 

инфекции и пищевые отравления» 

1 3 

Раздел 2.  Основы гигиены и санитарии    
Тема 4. Гигиена 
труда, личная 
гигиена и 
производственная 
санитария.  

    

Содержание учебного материала ОК.1-ОК.7 

ПК.1.1-ПК.1.3 

ПК. 2.1- ПК.2.4 

ПК.3.1- ПК.3.7 

ПК.4.1- ПК.4.6 

ПК.5.1- ПК.5.3 

У.1-У.4 

З.1-З.7 

20 Личная гигиена работников предприятий общественного питания. 
 Медицинские обследования работников предприятий общественного 
питания.  

1 1,2 

21 6.Практическая работа: Здоровый образ жизни 1 2,3 

22,23 Санитарные требования к устройству и содержанию хлебопекарных 
предприятий, предприятий малой  мощности. 

2 1,2 

 24,25 Санитарные требования к водоснабжению, канализации, отоплению 
и вентиляции 

2 1,2 

26,27 Санитарные-гигиенические требования к сырью 2 1,2 

28,29 Санитарные-гигиенические требования к производственным цехам и 

технологическому оборудованию 

2 1,2 

30 7.Практическая работа: Требования к дополнительным 

помещениям ПОП 

1 23 

31 8.Практическая работа: Санитарные-гигиенические требования к 

готовой продукции, ее хранению и транспортированию. 

1 2,3 

32,33 9.10.Практическая работа: Методы дезинфекции. Разрешенные 

виды дезинфекционных средств. Правила приготовления 

дезинфицирующих средств Правила проведения дезинфекции, 

дезинсекции, дератизации. 

2 1,2 

34 Обобщающий урок, повторение пройденного материала 1 2,3 
Глава 3  Санитарно-гигиенический режим  
Тема 5 35 Государственный, ведомственный и производственный контроль за 

соблюдением санитарных правил и норм. Сроки годности. 

1 1,2  

36 12.Практическая работа: Итоговая контрольная работа. 1 3  

Для характеристики освоения учебного материалаиспользуются следующие обозначения: 

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);  

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством); 

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач). 
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3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Реализация программы дисциплины требует наличия учебного кабинета кулинарии. 

Оборудование учебного кабинета:  

− посадочные места по количеству обучающихся; 

− рабочее место преподавателя; 

− комплект методических  пособий. 

Технические средства обучения:  

− компьютер с лицензионным программным обеспечением и мультимедиапроектор. 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы 

Основные источники: 

1. Л.В. Мармузова «Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевой промышленности», учебное пособие для учреждений  

СПО.–М.: Академия, 2016г. 
Основные источники: 

2. авт:Чижикова О.Г.Технология производства хлеба и хлебобулочных изделий. Учебник для СПО КноРус. 2020г.   

3. авт:Мармузова Л.В.Технология хлебопекарного производства: Сырье и материалы. Учебник КноРус. 2020г.   

4. Цыганова Т.Б. Технология и организация производства хлебобулочных изделий (7-е изд., стер.) учебник 

5. Бурчакова И.Ю.Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания (3-е изд.) учебник 

− Бурчакова И.Ю. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовка к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. Лабораторный практикум (2-е изд., стер.) 

− авт:Новикова Е.В.Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

разнообразного ассортимента. (ТОП-50 СПО). Учебник КноРус. 2020г.   

− авт:Мармузова Л.В.Технология хлебопекарного производства: Сырье и материалы. Учебник КноРус. 2020г.   

 

Дополнительные источники:  
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1. Г.Г. Лутошкина. «Гигиена и санитария общественного питания». М. «Академия». 2015. 

2. Т.А. Качурина «Основы физиологии питания, санитарии и гигиены». Учебное пособие. М. Академия. 2016. 

3. СП 2.2.2.1327-03 Гигиенические требования к организации технологических процессов, производственному оборудованию и 

рабочему инструменту.; СП 3.5.3.554-96 Организация и проведение дератизационных мероприятий.; СП 3.5.3.1129-02 Санитарно - 

эпидемиологические требования к проведению дератизации.; СП 3.1.086-96 Профилактика и борьба с заразными болезнями, общими для 

человека и животных. Сальмонеллез 

 

Журналы: 

1. «Кондитерское и Хлебопекарное производство».ЭФКО. 

Периодическая печать: 

1. Изд. ООО « Бонниер Пабликейшен»», Журнал «ГастрономЪ», 2021г. 

2. Изд. ООО «Издательский дом «Гастроном»,Журнал «Коллекция рецептов. Школа гастронома», 2021г. 

3. Изд. ООО «ЗМС МЕДИА» Журнал Кулинарный практикум, 2021г. 

Электронный образовательный ресурс (диск) по профессии «Повар, кондитер» «Технология приготовления хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий» 

Кулинарная энциклопедия диск СD -1 

 

Интернет ресурсы: 

Электронная библиотека https://znanium.com/  

WWW.Prlib.ru (интернет –портал президентской библиотеки) 

 WWW.Stu-kras.ru (сайт научной электронной библиотеки СФУ)  

Электронная библиотека АКАДЕМИЯ-https://eln.ktps24.ru/login/   

 

gastronom.ru- журнал Гастроном 

EdaBlog.ru›mealcat/prigotovlenie-blyud 

gastronom.ru›recipe - приготовление блюд 

house-recept.ru - Пошаговое приготовление рецептов блюд опубликованных на сайте. 

http://digitaljournals.ru –кулинарные журналы 

https://znanium.com/
http://www.prlib.ru/
http://www.stu-kras.ru/
https://eln.ktps24.ru/login/
http://www.gastronom.ru/
http://edablog.ru/
http://edablog.ru/mealcat/prigotovlenie-blyud
http://www.gastronom.ru/
http://www.gastronom.ru/recipe
http://www.house-recept.ru/
http://digitaljournals.ru/
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http://supercook.ru/ 

http://www.restoran.ru/ 

«Кулинарный портал». Форма доступа: http://www.kulina.ru., 

 http:// povary.ru., http:// vkus.by. 

Главный портал индустрии гостеприимства и питания. Форма доступа: http:// www.horeca.ru  

http://supercook.ru/
http://vkontakte.ru/away.php?to=http://www.restoran.ru/
http://www.kulina.ru/
http://www.horeca.ru/
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

Контрольи оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и 

лабораторных работ, тестирования, а также выполнения студентами индивидуальных заданий, проектов, исследований. 

Результаты обучения 

(освоенные умения, усвоенные знания) 

Формы и методы контроля и оценки 

результатов обучения 

Умения: 

У.1 - выполнять простейшие микробиологические исследования и давать оценку полученных результатов; 

У.2 - соблюдать правила личной гигиены и санитарные требования в условиях пищевого производства; 

У.3 - производить санитарную обработку оборудования и инвентаря; 

У.4 - готовить растворы дезинфицирующих и моющих средств; 

Экспертная оценка выполнения практического 

занятия. 

Наблюдение при выполнении практического 

занятия.  

Экспертная оценка в ходе тестирования, 

производственного обучения. 

Знания: 

З.1 - основные группы микроорганизмов; 

З.2 - основные пищевые инфекции и пищевые отравления; 

З.3 - возможные источники микробиологического загрязнения в пищевом производстве; 

З.4 - санитарно-технологические требования к помещениям, оборудованию, инвентарю, одежде; 

З.5 - правила личной гигиены работников пищевых производств; 

З.6 - классификацию моющих средств, правила их применения, условия и сроки их хранения; 

З.7 - правила проведения дезинфекции, дезинсекции, дератизации 

Оценивание выполнения условий задания на 

творческом уровне; 

Оценивание знаний осознанного выбора 

способов действий из ранее известных; 

Оценивание знаний методом оценки 

результатов обучения через мониторинг роста 

творческой самостоятельности и навыков 

получения новых знаний каждым 

обучающимся; 

Оценивание индивидуальных и групповых 

заданий проектного и проблемного характера; 

Экспертная оценка выполнения практического 

занятия; 

Наблюдение при выполнении практического 

занятия; 

Экспертная оценка в ходе тестирования, 

производственного обучения; 

Оценка выполнения домашних заданий; 

Оценивание контрольных работ; 

Экзамен 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным 

контекстам; 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и 

информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности; 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, 

предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой 

грамотности в различных жизненных ситуациях; 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской 

Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста; 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на 

основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации 

межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения; 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об 
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изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях; 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе 

профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности; 

ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках. 

ПК 1.1. Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях 

производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического 

оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на 

автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в 

соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.3. Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов 

оборудования по производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической 

обработки. 

ПК 1.4. Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительные приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску 

технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с 

эксплуатационной документацией. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества готовой продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой 

продукции в процессе выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими 

инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских

 изделий) на специальном 

технологическом оборудовании. 

ПК 3.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов 

кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание 
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оборудования на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 3.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских 

сахаристых изделий. 

ПК 3.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой 

продукции в процессе выполнения технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 3.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном 

технологическом оборудовании. 
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

Основы товароведения продовольственных товаров 

1.1. Область применения программы 

Программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

профессии 19.01.18 Аппаратчик -оператор продуктов питания из растительного сырья  

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина относится к 

общепрофессиональному циклу 

1.3. Цели и задачи дисциплины - Требования к результатам освоения дисциплины: 

В результате изучения обязательной части дисциплины обучающийся должен уметь: 

У.1. проводить органолептическую оценку качества пищевого сырья и продуктов; 

У.2. уметь  применять полученные знания в своей профессиональной деятельности 

В результате изучения обязательной части дисциплины обучающийся должен знать: 

З.1 - ассортимент, товароведные характеристики, требования к качеству, упаковке, транспортированию и реализации, условия и сроки 

хранения основных групп продовольственных товаров; 

З.2 общие требования к качеству сырья и продуктов; 

З.3 условия хранения, упаковки, транспортирования и реализации различных видов продовольственных товаров 

З.4 - виды сопроводительной документации на различные группы продуктов; 

З.3 - методы контроля качества, безопасности пищевого сырья, продуктов; 

З.4 - современные способы обеспечения правильной сохранности запасов и расхода продуктов; 

Выпускник, освоивший дисциплину, должен обладать общими и профессиональными компетенциями, включающими в себя способность: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам; 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения 

задач профессиональной деятельности; 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в 

профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях; 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей 

социального и культурного контекста; 
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ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных российских 

духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты 

антикоррупционного поведения; 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы 

бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях; 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и 

поддержания необходимого уровня физической подготовленности; 

ПК 1.1. Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в 

соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях 

производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.3. Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов оборудования по 

производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки. 

ПК 1.4. Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, контрольно-измерительные 

приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов питания 

из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества готовой продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе 

выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных 

технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) на специальном 

технологическом оборудовании. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в 
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соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание оборудования на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских сахаристых изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения 

технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом 

оборудовании. 

ПК 3.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в 

соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание оборудования на автоматизированных технологических 

линиях. 

ПК 3.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских сахаристых изделий. 

ПК 3.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения 

технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии 

с технологическими инструкциями. 

ПК 3.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом 

оборудовании. 

 
 

1.4. Количество часов на освоение программы дисциплины: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося 88 часа, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 88 часа; 

из них практические работы – 20 

промежуточная аттестация – дифференцированный зачет 2 семестр 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы Объем часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 88 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  88 

в том числе:  

лекции 68 

практические занятия 20 

Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета  2 семестр 
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2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины «Основы товароведения продовольственных товаров» 
3 Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, 

самостоятельная работа 

Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

ОК, ПК 

У,З 

 

1 2 3 4 5 

1семестр – 34/13 часа 

 

Введение. 

 

Содержание учебного материала: ОК.1-ОК.8 

ПК.1.1-

ПК.1.4 

ПК.2.1- 

ПК.2.4 

ПК.3.1- 

ПК.3.4 

У.1-У.3 

З.1-З.6 

1 1. Цели, задачи, сущность, структура   дисциплины. Основные понятия и термины. 

Региональные виды сырья и пищевых продуктов. 

1 1,2 

Тема 1. 

Химический 

состав 

пищевых 

продуктов. 

 

 

 

 

Содержание учебного материала: 

2 1.  Вода, минеральные вещества 1 1,2 

3 2.  Жиры ,белки 1 1,2 

4 3. Углеводы 1 1,2 

5 4. Витамины, ферменты 1  

6 5. Прочие вещества 1 1,2 

7 6. Практическая работа: Энергетическая ценность (калорийность) пищевых 

продуктов. 

1 2,3 

8 7. Качество пищевых продуктов и методы его определения.  1 1,2 

9 8. Практическая работа: Оценка качества пищевых продуктов 1 2,3 

10 9. Стандартизация и сертификация пищевых продуктов 1 1,2 

11 10. Основы хранения и консервирования пищевых продуктов 1 1,2 

12 11, 

12 

Практическая работа: Хранения и  консервирования пищевых продуктов 1 2,3 

13 13. Естественная убыль пищевых продуктов. 1 1,2 

14 14 Классификация пищевых продуктов 1 1,2 

15 15 Практическая работа:  Классификация пищевых продуктов 1 2,3 

16 16  Определение маркировки и штрихового кодирования пищевых продуктов. 1 1,2 

Тема 2. 

Товароведная 

характеристика 

овощей, 

плодов, грибов 

и продуктов их 

Содержание учебного материала: 

17 1. Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к 

качеству. 

1 1,2 

18 2. Свежие плоды, ягоды и грибы. Продукты переработки овощей и плодов. 1 1,2 

19 3. Практическая работа: Оценка качества свежих плодов и овощей 1 2,3 

20 4. Кулинарное назначение овощей, плодов, грибов и продуктов их переработки 1 1,2 
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переработки 21 5 Химический состав и пищевая ценность овощей и плодов, грибов. 1 1,2 

22 6. Практическая работа: Свежие овощи.  Химический состав и пищевая ценность 

овощей и плодов, грибов. 

1 2,3 

23 7. Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к 

качеству свежих, сушеных, маринованных грибов. 

1 1,2 

24-25 8,9. Практическая работа: Органолептическая оценка качества корнеплодов, 

клубнеплодов, капустных, луковых, салатно-шпинатных, десертных, 

2 2,3 

      

Тема 3. 

Товароведная 

характеристика 

рыбы и 

рыбных 

продуктов 

 

 

 

Содержание учебного материала: 

26-27 1. Ассортимент и характеристика, значение в питании.  Общие требования к 

качеству рыбы, рыбных продуктов. 

2 1,2 

28 3. Химический состав и пищевая ценность рыбы. 1 1,2 

29 4. Условия и сроки хранения рыбы и рыбных продуктов 1 1,2 

30-31 5,6. Практическая работа: Классификация рыбы. Химический состав и пищевая 

ценность рыбы. Живая, охлажденная и мороженая рыба. 

2 2,3 

32 7. Основные семейства промысловых рыб. Термическое состояние.  1 1,2 

33-34 8. Способы консервирования: вяление, сушка, копчение, балычные изделия, 

консервы и пресервы. 

2 1,2 

35 9. Практическая работа: Органолептическая оценка качества рыбы живой, 

мороженной. 

1 2,3 

36 10. Практическая работа: Оценка качества рыбных консервов по 

органолептическим показателям тары, содержимого и герметичности. 

Расшифровка маркировки, указанной на упаковке.  

1 2,3 

Тема 4. 

Товароведная 

характеристика 

мяса и мясных 

продуктов 

 

Содержание учебного материала: 

37 1. Ассортимент и характеристика, значение в питании.  1 1,2 

38 2. Общие требования к качеству, кулинарное назначение мяса и мясных продуктов. 1 1,2 

39 3. Условия сроки хранения мяса и мясных продуктов 1 1,2 

40 4. Практическая работа: Ассортимент, условия и сроки хранения: колбасных 

изделий, мясокопченостей, мясных консервов. 

1 2,3 

41 5. Виды мясных продуктов.(хим.состав, пищевая ценность) 1 1,2 

42 6. Классификация мяса. Мясные полуфабрикаты, субпродукты. 1 1,2 

43 7. Мясо птицы, основные виды птицы. 1 1,2 
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44 8. Колбасные изделия. Мясные копчености. 1 1,2 

Тема 5 Содержание учебного материала: 

Товароведная 

характеристика 

молока и 

молочных 

продуктов 

 

45 1. Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к 

качеству молока и молочных   продуктов.  

1 1,2 

46 2. Условия и сроки хранения молочных товаров. 1 1,2 

47 3. Ассортимент и характеристика  молока и  молочных продуктов. 1 1,2 

48 4. Общие требования к качеству молока и  молочных продуктов. 1 1,2 

49 5. Практическая работа: Оценка качества молока, сливок, сыров по стандарту. 1 2,3 

2 семестр 41/7 

Тема 6. 

Товароведная 

характеристика 

яиц и 

яйцепродуктов  

Содержание учебного материала: 

50 1. Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к 

качеству, кулинарное назначение яичных продуктов 

1 1,2 

51 2. Практическая работа: Органолептическая оценка качества яиц. 1 2,3 

Тема 7. 

Товароведная 

характеристика 

пищевых 

жиров. 

 

Содержание учебного материала: 

52 1. Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к 

качеству пищевых жиров, кулинарное назначение.  

1 1,2 

53 2. Условия, сроки хранения яичных продуктов, пищевых жиров 1 1,2 

54 3. Практическая работа: Органолептическая оценка качества пищевых 

жиров.(растительных, животных) 

1 2,3 

Тема 8. 

Товароведная 

характеристика 

зерна и 

продуктов его 

переработки. 

 

Содержание учебного материала: 

55-56 1. Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к 

качеству зерна и продуктов его переработки: круп, муки, макаронных изделий.   

2 1,2 

57 2. Условия и сроки хранения зерновых товаров 1 1,2 

58 3. Общие требования к качеству  продуктов  переработки зерна. 1 1,2 

59-62 4. Ассортимент хлебобулочных изделий. Характеристика, значение в питании, 

общие требования к качеству хлеба и хлебобулочных изделий. 

        4        1,2 

63 5. Практическая работа: Органолептическая оценка качества: круп, муки, 

макаронных изделий. 

1 2,3 

64 6.  Виды круп. 1 3 

65-66 7. Мука, химический состав Пищевая ценность 2 1,2 

67-70 9.  Классификация муки, ассортимент, назначение 4 1,2 

71 10. Ассортимент макаронных изделий. 1 1,2 

72 11. Классификация макаронных изделий, качество  1 1,2 
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Для характеристики освоения учебного материала используются следующие обозначения: 

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);  

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством); 

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач). 

 

 

 

 

Тема 9. 

Товароведная 

характеристика 

вкусовых 

продуктов. 

 

Содержание учебного материала: 

73 1. Значение вкусовых продуктов в питании человека.  1 1,2 

74 2. Характеристика отдельных групп кондитерских изделий. 1 1,2 

75 3. Общие требования к качеству кондитерских товаров. 1 1,2 

76 4. Кулинарное назначение, условия и сроки хранения кондитерских товаров. 1 1,2 

77 5. Ассортимент и характеристика: чая, кофе и кофейных напитков. 1 1,2 

78 6. Кулинарное назначение,  условия и сроки хранения вкусовых товаров. 1 1,2 

79 7. Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к 

качеству: пряностей, приправ, пищевых кислот. 

1 1,2 

80 8. Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к 

качеству: алкогольных напитков, хлебного кваса и напитков из хлебного сырья. 

1 1,2 

81-82 9. Практическая работа: Органолептическая  оценка качества: пряностей, 

приправ 

2 2,3 

Тема 10. 

Пищевые 

добавки. 

 

Содержание учебного материала: 

83 1. Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к 

качеству: хлебопекарных дрожжей, химических разрыхлителей, желирующих 

веществ, пищевых красителей. 

1 1,2 

84-85 2. Характеристика, значение в питании, общие требования к пищевым добавкам, 

генетически модифицированным пищевым продуктам. 

2 1,2 

86 3. Ассортимент и характеристика, значение в питании, общие требования к 

качеству: крахмала, сахара, кондитерских изделий. 

1 1,2 

87-88 4. Практическая работа: Дифференцированный зачет 2 3 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Реализация программы осуществляется в лаборатории «Основы товароведения продовольственных товаров» 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета: доска учебная; рабочее место для преподавателя; рабочие места по количеству 

обучающихся; шкафы для хранения муляжей (инвентаря), раздаточного дидактического материала и др.; производственный стол; весы 

электронные; овоскоп; прибор для определения наличия нитратов; калориметр; линейки; ножи. 

Технические средства обучения: компьютер; средства аудиовизуализации; наглядные пособия (натуральные образцы. муляжи, плакаты, 

DVD фильмы, мультимедийные пособия). 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий: 

1.Российская Федерация. Законы. О качестве и безопасности пищевых продуктов [Электронный ресурс]: федер. закон: [принят Гос. Думой 1 

дек.1999 г.: одобр. Советом Федерации 23 дек. 1999 г.: в ред. на 13.07.2015г. № 213-ФЗ]. 

http://pravo.gov.ru/proxy/ips/?docbody=&nd=102063865&rdk=&backlink=1 

1.Российская Федерация. Постановления. Правила оказания услуг общественного питания [Электронный ресурс]: постановление 

Правительства РФ: [Утв. 15 авг. 1997 г. № 1036: в 

ред. от 10 мая 2007 № 276].- http://ozpp.ru/laws2/postan/post7.html 

2.ГОСТ 31984-2012 Услуги общественного питания. Общие требования.- Введ. 2015-01-01. - М.: Стандартинформ, 2014.-III, 8 с. 3.ГОСТ 

31985-2013 Услуги общественного питания. Термины и определения.- Введ. 2015 01-01. - М.: Стандартинформ, 2014.-III, 10 с. 4.СанПиН 2.3.2. 

1324-03Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного 

государственного санитарного врача РФ от 22 мая 2003 г. № 98. 

http://www.ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/46/46201/ 

5.СанПиН 2.3.2.1078-01 Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов [Электронный ресурс]: 

постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 20 августа 2002г. № 27 

http://www.ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/46/46201/ 

1.СанПиН 2.3.6. 1079-01 Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и 

оборотоспособностив них пищевых продуктов и продовольственного сырья [Электронный ресурс]: постановление Главного государственного 

санитарного врача РФ от 08 ноября 2001 г. № 31 [в редакции СП 2.3.6. 2867-11 «Изменения и дополнения» № 4»]. – Режим доступа: 

http://ohranatruda.ru/ot_biblio/normativ/data_normativ/9/9744/ 

http://pravo.gov.ru/proxy/ips/?docbody=&nd=102063865&rdk=&backlink=1
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2.Профессиональный стандарт «Повар». Приказ Министерства труда и социальной защиты РФ от 08.09.2015 № 610н (зарегистрировано в 

Минюсте России 29.09.2015 № 39023 

Основнаялитература 

1.Матюхина З.П. Товароведение пищевых продуктов: учебник для нач. проф. образования / З.П.Матюхина. - М.: Академия, 2017. – 336 с., 

[16] с. цв. ил. 

Дополнительная литература: 

1. Г.Г.Дубцов. Товароведение продовольственных товаров. Учебник для СПО. М.: Академия. 2014. – 332с. 

2. В.А. Тимофеева. Товароведение продовольственных товаров. Учебник для СПО. Ростов- на-Дону.: Феникс. 2009. – 473с. 

3. З.П. Матюхина. Товароведение пищевых продуктов. Учебник для нач.проф.образования. М.: Академия. 2000. -271с. 

4. Т.А. Качурина. Товароведение пищевых продуктов. Рабочая тетрадь для нач.проф.образования. М.: Адемия. – 92с. 

Интернет- ресурсы 

Электронная библиотека https://znanium.com/  

WWW.Prlib.ru (интернет –портал президентской библиотеки) 

 WWW.Stu-kras.ru (сайт научной электронной библиотеки СФУ)  

Электронная библиотека АКАДЕМИЯ-https://eln.ktps24.ru/login/   

gastronom.ru- журнал Гастроном 

EdaBlog.ru›mealcat/prigotovlenie-blyud 

gastronom.ru›recipe - приготовление блюд 

house-recept.ru - Пошаговое приготовление рецептов блюд опубликованных на сайте. 

http://digitaljournals.ru –кулинарные журналы 

http://supercook.ru/ 

http://www.restoran.ru/ 

«Кулинарный портал». Форма доступа: http://www.kulina.ru., 

 http:// povary.ru., http:// vkus.by. 

Главный портал индустрии гостеприимства и питания. Форма доступа: http:// www.horeca.ru 

tovarov.html-товароведение и экспертиза качества продовольственных товаров 

 

https://znanium.com/
http://www.prlib.ru/
http://www.stu-kras.ru/
https://eln.ktps24.ru/login/
http://www.gastronom.ru/
http://edablog.ru/
http://edablog.ru/mealcat/prigotovlenie-blyud
http://www.gastronom.ru/
http://www.gastronom.ru/recipe
http://www.house-recept.ru/
http://digitaljournals.ru/
http://supercook.ru/
http://vkontakte.ru/away.php?to=http://www.restoran.ru/
http://www.kulina.ru/
http://www.horeca.ru/
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

Контрольная оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и 

лабораторных работ, тестирования, а также выполнения студентами индивидуальных заданий, проектов, исследований. 

Результаты обучения 

(освоенные умения, усвоенные знания) 

Формы и методы контроля и оценки 

результатов обучения 

Умения: 

У.1. проводить органолептическую оценку качества пищевого сырья и продуктов; 

У.2. уметь  применять полученные знания в своей профессиональной деятельности 

Экспертная оценка выполнения практического 

занятия. 

Наблюдение при выполнении практического 

занятия.  

Экспертная оценка в ходе тестирования, 

производственного обучения. 

Знания: 

З.1 - ассортимент, товароведные характеристики, требования к качеству, упаковке, транспортированию и 

реализации, условия и сроки хранения основных групп продовольственных товаров; 

З.2 общие требования к качеству сырья и продуктов; 

З.3 условия хранения, упаковки, транспортирования и реализации различных видов продовольственных товаров 

З.4 - виды сопроводительной документации на различные группы продуктов; 

З.3 - методы контроля качества, безопасности пищевого сырья, продуктов; 

З.4 - современные способы обеспечения правильной сохранности запасов и расхода продуктов; 

Оценивание выполнения условий задания на 

творческом уровне; 

Оценивание знаний осознанного выбора 

способов действий из ранее известных; 

Оценивание знаний методом оценки 

результатов обучения через мониторинг роста 

творческой самостоятельности и навыков 

получения новых знаний каждым 

обучающимся; 

Оценивание индивидуальных и групповых 

заданий проектного и проблемного характера; 

Экспертная оценка выполнения практического 

занятия; 

Наблюдение при выполнении практического 

занятия; 

Экспертная оценка в ходе тестирования, 

производственного обучения; 

Оценка выполнения домашних заданий; 

Оценивание контрольных работ; 

Экзамен 

Общие и профессиональные компетенции: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным 

контекстам; 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные 

технологии для выполнения задач профессиональной деятельности; 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, 

предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по правовой и 

финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях; 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской 

Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста; 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе 

традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации 

межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения; 
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ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении 

климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях; 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе 

профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности; 

ПК 1.1. Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях 

производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического 

оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на 

автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в 

соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.3. Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов 

оборудования по производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам 

профилактической обработки. 

ПК 1.4. Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительные приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску 

технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с 

эксплуатационной документацией. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества готовой продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода 

готовой продукции в процессе выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских

 изделий) на специальном технологическом оборудовании. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов 

кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями, техническое 

обслуживание оборудования на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских 

сахаристых изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой 



 

КГБПОУ «Эвенкийский многопрофильный техникум» 

19.01.18 Аппаратчик -оператор продуктов питания из растительного сырья 

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров  

 

Версия: 1.0 
 

Стр. 15 из 17 

 

продукции в процессе выполнения технологических операций производства кондитерских сахаристых 

изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном 

технологическом оборудовании. 
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

Охрана труда 

 

1.1 Область применения программы 

Программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

профессии СПО 19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья 

Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании и 

профессиональной подготовке работников в области электрогазосварочных работ при наличии основного общего образования. 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина относится к 

общепрофессиональному учебному циклу  

1.3. Цели и задачи дисциплины - Требования к результатам освоения дисциплины: 

В результате изучения обязательной части дисциплины обучающийся должен уметь: 

У.1 - применять методы и средства защиты от опасностей технических систем и технологических процессов; 

У.2 - обеспечивать безопасные условия труда в профессиональной деятельности; 

У.3 - анализировать травмоопасные и вредные факторы в профессиональной деятельности; 

У.4 - использовать экобиозащитную технику 

В результате изучения обязательной части дисциплины обучающийся должен знать: 

З.1 - воздействие негативных факторов на человека; 

З.2 - нормативные и организационные основы охраны труда в организации 

Выпускник, освоивший дисциплину, должен обладать общими и профессиональными компетенциями, включающими в себя 

способность: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам; 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и информационные технологии для 

выполнения задач профессиональной деятельности; 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в 

профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях; 
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ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей 

социального и культурного контекста; 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных 

общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения; 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы 

бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях; 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности 

и поддержания необходимого уровня физической подготовленности; 

ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках. 

ПК 1.1. Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в 

соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях 

производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.3. Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов оборудования по 

производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки. 

ПК 1.4. Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, контрольно-измерительные 

приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов 

питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

1.4. Количество часов на освоение программы дисциплины: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося 36 часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 36 часов; 

самостоятельной работы обучающегося 0 часов. 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

Вид учебной работы Объем часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 36 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  36 

в том числе:  

лекции 12 

практические занятия 24 

Самостоятельная работа обучающегося (всего) 0 

Промежуточная аттестация в форме зачета на 3 семестре 
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2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины  «Охрана труда» 

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная 

работа  

Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

ОК, ПК 

У, З 

1 2 3 4 5 

4 семестр – 36 часов 

Раздел 1. Правовые, нормативные и организационные основы охраны труда. 

Тема 1.1 

Правовые, 

нормативные и 

организационные 

основы охраны 

труда. 

Содержание учебного материала: У.1 - У.4 

З.1 - З.2 

ОК.1–ОК.9 

ПК 1.1 

ПК 1.2 

ПК 1.3 

ПК 2.1 

ПК 2.3 

 

1 Ведение. Предмет, цели и задачи дисциплины. Основные понятия в области охраны 

труда. (ст. 209 ТК РФ). Роль знаний по охране труда в профессиональной деятельности. 

Основные направления государственной политики в области охраны труда (ст. 210 ТК 

РФ). Правовые, нормативные и организационные основы охраны труда в организации. 

1 2 

2 Основные положения законодательства об охране труда на предприятии. 

Основополагающие документы по охране труда: Конституция РФ, Трудовой кодекс РФ, 

Федеральные законы РФ, Система стандартов безопасности труда (ССБТ), Подзаконные 

нормативные документы. Межотраслевые нормы и правила по охране труда. Локальные 

документы по охране труда. 

1 2 

3,4 Практическая работа: Изучение основополагающих правовых документов по 

вопросам охраны труда. 

2 2,3 

Тема 1.2. 

Организация 

работы по 

охране труда 

на предприятиях. 

 

Содержание учебного материала: 

5 Законодательные требования охраны труда. Государственные нормативные требования 

охраны труда (ст. 211 ТК РФ). Обязанности 

работодателя по обеспечению безопасных условий и охраны труда (ст. 212 ТК РФ). 

Организация охраны труда. Государственное управление охраной труда (ст. 216 ТК 

РФ). Служба охраны труда в 

организации (ст. 217 ТК РФ). Комитеты (комиссии) по охране труда (ст. 218 ТК РФ). 

1 2 

6 Обеспечение прав работников на охрану труда. Права и гарантии работников на труд в 

условиях, отвечающих требованиям охраны труда (ст. 219-220 ТК РФ). 

1 2 

7 Надзор и контроль за соблюдением законодательства по охране труда. Управление 

безопасностью труда. Государственные органы надзора и контроля. Виды контроля 

условий и охраны труда. Трехступенчатый контроль на предприятии. Ответственность 

за нарушение требований охраны труда. 

1 2 

Раздел 2. Опасные и вредные производственные факторы. 
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Тема 2.1. 

Воздействие 

негативных 

факторов на 

человека. 

Содержание учебного материала: У.1 - У.4 

З.1 - З.2 

ОК.1–ОК.9 

ПК 1.1 

ПК 1.2 

ПК 1.3 

ПК 2.1 

ПК 2.3 

 

8 Классы условий труда. Соотношения опасных и вредных условий труда. Наиболее 

опасные и вредные работы на промышленных предприятиях. 

Классификация опасных и вредных условий труда (ОВПФ), их виды и характеристика. 

Виды и характеристики ОВПФ: физические, химические, биологические, 

психофизиологические. 

1 2 

9 Практическая работа: Воздействия негативных факторов в автотранспортных 

предприятиях на человека. Характеристика ОВПФ, встречающихся на 

автотранспортных предприятиях и их влияния на человека. 

Предельно допустимая концентрация (ПДК) и предельно допустимый уровень (ПДУ) 

ОВПФ. Основные понятия. ПДК и ПДУ вредных веществ на АТП. Виды и 

характеристика. 

1 2,3 

Тема 2.2. 

Методы и 

средства защиты 

от опасностей. 

Содержание учебного материала: 

10 Практическая работа: Методы защиты от опасностей. Классификация методов 

защиты человека от ОВПФ. Механизация производственных процессов и 

дистанционное управление. Защита от источников тепловых излучений. 

Средства индивидуальной и коллективной защиты от опасностей. Средства 

индивидуальной защиты и личной гигиены. Технические средства обеспечения 

безопасности. 

1 2,3 

11,12 Практическая работа: Изучение средств коллективной и индивидуальной защиты от 

опасностей на предприятиях автомобильного транспорта. 

2 2,3 

Раздел 3. Обеспечение безопасных условий труда в сфере профессиональной деятельности 

Тема 3.1. 

Безопасные условия 

труда. 

 

Содержание учебного материала: У.1 - У.4 

З.1 - З.2 

ОК.1–ОК.9 

ПК 1.1 

ПК 1.2 

ПК 1.3 

ПК 2.1 

ПК 2.3 

 

13 Безопасные условия труда. Законодательные и нормативные положения об организации 

безопасных условий труда на автомобильном транспорте. 

1 2 

14 Требования к территории АТП. Требования к производственным, административным, 

вспомогательным и санитарно-бытовым помещениям. Требования техники 

безопасности при выполнении работ на АТП. 

1 2 

Самостоятельная работа: 

 Изучить «Положение о рабочем времени отдыха водителей автомобиля» 2 3 

Тема 3.2. Содержание учебного материала: 
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Микроклимат 

производственных 

помещений. 

 

15 Практическая работа: Метеорологические условия (микроклимат) производственных 

помещений. Факторы, влияющие на микроклимат производственных помещений. 

Оптимальные и допустимые параметры метеорологических условий. Меры обеспечения 

норм микроклимата. 

1 2,3 

16 Практическая работа: Вентиляция и кондиционирование производственных 

помещений. Виды и характеристика вентиляции и кондиционирования 

производственных помещений. 

1 2,3 

17 Практическая работа: Отопление производственных помещений. Виды и 

характеристика отопления производственных помещений. 

1 2,3 

18 Практическая работа: Освещение производственных помещений. Характеристика 

производственного освещения. Виды ламп освещения. Правила, нормы и виды 

производственного освещения. 

1 2,3 

Тема 3.3. 

Предупреждение 

производственного 

травматизма и 

профессиональных 

заболеваний 

 

Содержание учебного материала: 

19 Практическая работа: Основные причины производственного травматизма и 

профессиональных заболеваний. Виды и причины возникновения производственного 

травматизма и профессиональных заболеваний. Виды травм. 

1 2,3 

20 Практическая работа: Предупреждение производственного травматизма и 

профессиональных заболеваний на предприятиях автомобильного транспорта. 

Коллективные и индивидуальные средства защиты. Знаки безопасности и сигнальные 

цвета. Наглядная агитация. 

1 2,3 

21 Специальная оценка условий труда (СОУТ) на рабочих местах. Нормативно-правовая 

база, правила и требования проведений СОУТ на предприятии. 

Основные понятия и характеристики 

1 2 

Тема 3.4. 

Расследование 

и учет 

несчастных случаев 

на производстве. 

 

Содержание учебного материала: 

22 Расследование и учет несчастных случаев на производстве. Основные термины и 

определения. Критерии классификации несчастных случаев на производстве. Основные 

документы, регламентирующие порядок расследования и учета несчастных случаев на 

производстве. 

1 2 

23 Практическая работа: Методика расследования несчастных случаев на производстве. 

Первоочередные меры при несчастном случае. Состав и действия комиссии. 

Законодательная и нормативная база документов по расследованию несчастных случаев 

на производстве. Оформление актов и учет несчастных случаев. 

1 2,3 
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24,25 Практическая работа: Изучение порядка проведения расследования несчастного 

случая.  

2 2,3 

Самостоятельная работа: 

 Записать перечень основных групп мероприятий по предупреждению 

производственного травматизма. 

1 3 

Тема 3.5. 

Обучение 

работников 

безопасности 

труда 

 

Содержание учебного материала: 

26 Обучение работников безопасности труда. Виды обучения работников безопасности 

труда. Нормативные документы по обучению и проверке знаний требований охраны 

труда. 

1 2 

27 Практическая работа: Виды инструктажей по безопасности труда: вводный, 

первичный, повторный, целевой, внеплановый, стажировка на рабочем месте. 

Регистрация инструктажей. Проверка знаний по охране труда на предприятии, 

организации, в учреждении. Виды, содержание и разработка инструкций по охране 

труда. 

1 2,3 

28,29 Практическая работа: Изучение правил проведения инструктажей по безопасности 

труда. 

2 2,3 

Самостоятельная работа: 

 Изучить типовую инструкцию по охране труда для аккумуляторщика. 1 3 

Тема 3.6. 

Электробезопас- 

ность 

автотранспортных 

предприятий 

 

Содержание учебного материала: 

30 Действие электрического тока на организм человека. Причины и степень поражения 

электрическим током. Характер действие электротока на организм человека. Виды 

электротравм. 

1 2 

31 Практическая работа: Способы и средства защиты от поражения электротоком. 

Классификация электроустановок и помещений по степени электробезопасности. 

Заземление, зануление, изоляция. 

Мероприятия по обеспечению электробезопасности. Обучение мерам 

электробезопасности. Квалификационные группы по электробезопасности. 

1 2,3 

32 Защита от статического электричества. Характеристика статического электричества. 

Индивидуальные и коллективные средства защиты от статического электричества. 

1 2 

Самостоятельная работа: 

 Подготовить рефераты, презентации, тесты, кроссворды на тему 

«Электробезопасность» 

2 3 

Тема 3.7. Содержание учебного материала 
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Пожарная 

безопасность 

и пожарная 

профилактика. 

33 Основы пожарной безопасности. Основные понятия, термины. Причины и виды 

пожаров. Статистика. 

1 2 

34 Причины возникновения пожаров на АТП. Классификация помещений АТП по 

взрывопожарной и пожарной опасности. Строительные материалы и конструкции, 

характеристики их пожарной опасности. 

1 2 

35 Практическая работа: Организация пожарной охраны и пожарной профилактики. 

Виды пожарной охраны. Задачи пожарной профилактики. Ответственные лица за 

пожарную безопасность. Пожарно–техническая комиссия. Эвакуация людей и 

транспорта при пожаре. 

1 2,3 

36 Практическая работа: Первичные средства пожаротушения. Основные средства 

пожаротушения и их характеристика. Огнетушители. 

Система автоматического пожаротушения и пожарная сигнализация. Основные виды и 

их технические характеристики. 

1 2,3 

Самостоятельная работа: 

 Подготовить рефераты, презентации, тесты, кроссворды на тему «Пожарная 

безопасность» 

2 3 

Раздел 4. Охрана окружающей среды от вредных воздействий автотранспорта 

Тема 4.1 

Экологическая 

безопасность 

автотранспортных 

средств. 

Содержание учебного материала У.1 - У.4 

З.1 - З.2 

ОК.1–ОК.9 

ПК 1.1 

ПК 1.2 

ПК 1.3 

ПК 2.1 

ПК 2.3 

 

37 Законодательство об охране окружающей среды. Документы в области охраны природы 

и окружающей среды. 

1 2 

38 Экобиозащита. Основные понятия, принципы и средства экобиозащиты. Использование 

экобиозащитной техники. 

1 2 

39 Практическая работа: Экологическая безопасность автотранспортных средств. 

Способы уменьшения загрязнения окружающей среды токсичными компонентами 

отработавших газов автомобилей. Методы контроля и нормы допустимой токсичности 

отработавших газов. Техника безопасности при диагностировании двигателя. Методы 

очистки и контроль качества сточных вод АТП. Снижение внешнего шума. 

1 2,3 

40 Зачет 1 3 

Для характеристики освоения учебного материала используются следующие обозначения: 

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);  

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством); 

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач). 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Реализация программы дисциплины требует наличия учебного кабинета «Безопасность жизнедеятельности и охрана труда». 

Оборудование учебного кабинета:  

- посадочные места на 25 чел.; 

- рабочее место преподавателя; 

- учебная доска; 

- демонстрационные таблицы; 

Технические средства обучения:  

- компьютер с лицензионным программным обеспечением; 

- проектор;  

- экран; 

 -ЖК-проектор. 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы. 

Основные источники: 

1. Графкина М.В. «Охрана труда и основы экологической безопасности», учебник для учреждений  СПО.–М.:Фенникс, 2013г. 

Дополнительные источники:  

1.Туревский И.С. . Охрана труда на автомобильном транспорте. – М.: ИД «ФОРУМ» :ИНФРА-М, 2009. 

2. Конституция РФ. 

3. Трудовой кодекс. 

4. Гражданский кодекс РФ. 

5. Федеральный закон от 17. 07.1999г. №181-ФЗ «Об основах охраны труда в Российской Федерации» СЗ РФ 1999г 29. Ст.3702. 

6. Сборник актов.Трудовое законодательство. Сост. К.Н.Гусов. М.2010г. 

7. Постановление правительства РФ от 2000г. «Об утверждении положения о Федеральной инспекции труда при Министерстве труда 

РФ». 
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8. Положение о Федеральной инспекции труда при министерстве труда РФ. СЗ РФ 2000г. 6. Ст. 760. 

9. Комментарий к Трудовому кодексу РФ, под общей редакцией Ю.П. Орловского, М.,2002г. 

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УД 

Контроль и оценка результатов освоения УД осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и 

лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов исследований. 
Результаты обучения (основные умения, усвоенные знания) Формы и методы контроля и оценки результатов 

обучения 

У.1 - применять методы и средства защиты от опасностей технических 

систем и технологических процессов; 

У.2 - обеспечивать безопасные условия труда в профессиональной 

деятельности; 

У.3 - анализировать травмоопасные и вредные факторы в 

профессиональной деятельности; 

У.4 - использовать экобиозащитную технику 

В результате изучения обязательной части дисциплины обучающийся 

должен знать: 

З.1 - воздействие негативных факторов на человека; 

З.2 - нормативные и организационные основы охраны труда в 

организации 

Текущий контроль: 

-индивидуальный  и фронтальный опрос в ходе 

аудиторных занятий; 

-контроль в ходе выполнения практических занятий;  

-контроль выполнения индивидуальных заданий. 

 

Промежуточный контроль: 

- зачет 
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
Техническое оснащение и организация рабочего места 

1.1. Область применения программы 

Программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

профессии 19.01.18 Аппаратчик – оператор производства продуктов питания из растительного сырья 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина относится к 

общепрофессиональному циклу 

1.3. Цели и задачи дисциплины - Требования к результатам освоения дисциплины: 

Выпускник, освоивший дисциплину, должен обладать общими и профессиональными компетенциями, включающими в себя способность: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам; 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для 

выполнения задач профессиональной деятельности; 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в 

профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях; 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей 

социального и культурного контекста; 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных 

российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, 

применять стандарты антикоррупционного поведения; 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы 

бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях; 
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ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной 

деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности; 

ПК 1.1. Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в 

соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях 

производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.3. Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов оборудования по 

производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки. 

ПК 1.4. Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, контрольно-измерительные 

приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов питания 

из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества готовой продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе 

выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных 

технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) на специальном 

технологическом оборудовании. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в 

соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание оборудования на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских сахаристых изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения 

технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 
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технологическими инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом 

оборудовании. 

ПК 3.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в 

соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание оборудования на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 3.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских сахаристых изделий. 

ПК 3.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения 

технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

ПК 3.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом 

оборудовании. 

 

 

 

1.4. Количество часов на освоение программы дисциплины: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося 72 часа, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 72 часа; 

из них практических работ – 57 часов 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы Объем часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 72 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  72 

в том числе:  

лекции 15 

практические занятия 57 

Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета в 4 семестре 
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2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП.04  «Техническое оснащение и организация рабочего места» 
Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, 

самостоятельная работа 

Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

ОК, ПК 

У,З 

 

1 2 3 4 5 

2семестр – 57 часа 

Тема 1 

Техника 

безопасности и 

охрана труда 

пекаря, 

кондитера 

Содержание учебного материала: ОК.1-ОК.8 

ПК.1.1-ПК.1.4 

ПК.2.1- ПК.2.4 

ПК.3.1- ПК.3.4 

 

1,2  Охрана труда и техника безопасности на предприятиях хлебопекарной 

промышленности 

2 1,2 

3,4  Организация труда пекаря, кондитера 2 1,2 

5,6  Практическая работа № 2. 

Повторение пройденного материала 

2 2,3 

Тема 2 

Организация 

снабжения и 

складского 

хозяйства 

 

 

7  Источники снабжения и поставщики предприятий хлебопекарной и 

кондитерской промышленности. 

1 1,2 

8,9  Практическая работа № 3. 

Организация работы и техническое оснащение  складских помещений и 

требования к ним 

2 2,3 

10  Хранение и отпуск продуктов. Правила приёмки, хранения и отпуска сырья, 

пищевых продуктов 

1 1,2 

11  Практическая работа № 4. 

Хранение и отпуск продуктов. Правила приёмки, хранения и отпуска сырья, 

пищевых продуктов 

1 2,3 

12,13  Практическая работа №5 

Повторение пройденного материала 

2 2,3 

Тема 3 

Организация 

производства 

хлебобулочны

х изделий 

Содержание учебного материала: 

14,15  Характеристика структуры производства 2 1,2 ОК.1-ОК.8 

ПК.1.1-ПК.1.4 

ПК.2.1- ПК.2.4 

ПК.3.1- ПК.3.4 

 

16,17  Состав помещений и организация рабочих мест и техническое оснащение  

пекарни. 

2 1,2 

18,19  Практическая работа № 6 

Состав помещений и организация рабочих мест и техническое оснащение  

пекарни. 

2 2,3 

20-21  Практическая работа №7 

Организация работы и техническое оснащение  цеха брожения 

2 2,3 
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22-23  Практическая работа №8 

Организация работы и техническое оснащение  цеха хранения сырья 

2 2,3 

24-25  Организация работы и техническое оснащение  цеха подготовки сырья к 

производству. 

2 2,3 

26-27  Практическая работа №9 

Организация работы и техническое оснащение  цеха подготовки сырья к 

производству. 

2 2,3 

28-29  Организация работы и техническое оснащение  цеха замеса теста 2 1,2 

30-31  Практическая работа №10 

Организация работы и техническое оснащение  цеха замеса теста 

2 2,3 

32-33  Организация работы  и техническое оснащение цеха деления и формовки теста 2 1,2 

34-35  Практическая работа №11 

Организация работы  и техническое оснащение цеха деления и формовки теста 

2 2,3 

36-37  Практическая работа №12 

Организация работы и техническое оснащение  расстоечного отделения 

2 2,3 

38-39  Практическая работа №13 

Организация работы  и техническое оснащение выпечного отделения. 

2 2,3 

 40-41  Практическая работа №14 

Организация работы и техническое оснащение  отделения охлаждения и 

экспедиция 

2 2,3  

Тема 4 

Организация 

производства 

мучных 

кондитерских 

изделий 

  Содержание учебного материала:    

42-45  Практическая работа №15 

Организация работы и техническое оснащение  помещений по подготовке 

сырья, обработки яиц кондитерского цеха 

4 2,3 ОК.1-ОК.8 

ПК.1.1-ПК.1.4 

ПК.2.1- ПК.2.4 

ПК.3.1- ПК.3.4 

 
46  Организация работы помещений кондитерского цеха по замесу теста 

кондитерского цеха 

1 1,2 

47-49  Практическая работа №16 

Организация работы помещений кондитерского цеха по замесу теста 

кондитерского цеха 

3 2,3 

50-53  Практическая работа №17 

Организация работы  и техническое оснащение цеха по разделке теста 

кондитерского цеха 

4 2,3 

54-57  Практическая работа №18 

Организация работы и техническое оснащение  отделение приготовления 

отделочных полуфабрикатов: сиропов, помады, желе 

4 2,3 
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Для характеристики освоения учебного материалаиспользуются следующие обозначения: 

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);  

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством); 

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

58,59  Практическая работа №19 

Организация работы отделение отделки кондитерских изделий  

2 2,3 

60-61  Практическая работа №20 

Организация работы и техническое оснащение  помещения для хранения и 

упаковки кондитерских изделий 

2 2,3 

62-63  Практическая работа №21 

Организация работы и техническое оснащение моечная внутрицеховой тары и 

крупного инвентаря,  Моечная и стерилизация мелкого инвентаря, Помещение 

для мытья и сушки оборотной тары 

2 2,3 

64-67  Практическая работа №22 

Организация работы и техническое оснащение   экспедиции кондитерских 

изделий 

4 2,3 

68-70  Практическая работа №23 

Повторение пройденного материала 

3 2,3 

71-72  Практическая работа №14 

Дифференцированный зачет 

2 3 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Реализация программы предполагает наличие учебного кабинета «Техническое оснащение и организация рабочего места»  

Оборудование кабинета: доска учебная; рабочее место для преподавателя; рабочие места по количеству обучающихся; шкафы для хранения 

муляжей (инвентаря), раздаточного дидактического материала и  др. 

Технологическое оборудование: универсальный привод; процессор кухонный; набор ножей для овощерезки; рыбочистка; мясорубка; 

блендер; миксер; слайсер; мангал; льдогенератор; дефростер; рыхлитель для мяса; оборудование для вакуумирования продуктов; шкаф шоковой 

заморозки; холодильник; жарочный шкаф; пароконвектомат; электроплита; опалочный шкаф; электрофритюрница; рабочий стол; весы 

настольные электронные; расстоечный шкаф; тестомесильная машина; пекарский шкаф. 

Технические средства обучения: компьютер; средства аудиовизуализации; наглядные пособия (плакаты, DVD-фильмы, мультимедийные 

пособия). 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

Нормативные источники: 

1. ГОСТ Р 51705.1-2001 "Системы качества. Управление качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП. Общие 

требования". [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://www.consultant.ru/document 

2. ГОСТ Р 55889-2013 Услуги общественного питания. Система менеджмента безопасности продукции общественного питания. 

Рекомендации по применению ГОСТ Р ИСО 22000-2007 для индустрии питания. [Электронный ресурс] – Режим 

доступа: http://www.consultant.ru/document 

3. ГОСТ 31984-2012. Услуги общественного питания. Общие требования. [Электронный ресурс] – Режим 

доступа: http://www.consultant.ru/document 

4. ГОСТ 31805-2012 Изделия хлебобулочные из пшеничной муки. Общие технические условия (утв. Межгосударственным Советом по 

стандартизации, метрологии и сертификации (Inter-Governmental Council on Standardization, Metrology, and Certification 42) 15.11.2012 г, 

, Федеральным агентством по техническому регулированию и метрологии (1633-ст) 29.11.2012 г.) [Электронный ресурс] – Режим 

доступа: http://meganorm.ru 

5. СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и 

оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов» (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 

https://infourok.ru/go.html?href=http://www.consultant.ru/document
https://infourok.ru/go.html?href=http://www.consultant.ru/document
https://infourok.ru/go.html?href=http://www.consultant.ru/document
https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
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06.11.2001, с изм. и доп. № 1–4). [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://meganorm.ru 

6. СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» (утв. Главным 

государственным санитарным врачом РФ 21.05.2003 г.) [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://meganorm.ru 

7. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов». (в ред. Дополнения N 1, 

утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 20.08.2002 N 27. Утв. Главным государственным 

санитарным врачом 06.11.2001 г.). [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://meganorm.ru 

8. СанПиН 2.3.4.3258-15 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям по производству хлеба, хлебобулочных и 

кондитерских изделий" (вместе с "СП 2.3.4.3258-15. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям по производству 

хлеба, хлебобулочных и кондитерских изделий. Санитарно-эпидемиологические правила") (Зарегистрировано в Минюсте России 

19.02.2015 N 36110). [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://meganorm.ru 

9. ОСТ10-060-95.Торты пирожные. Технические условия. [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://meganorm.ru 

 

Основные источники: 

1. авт:Чижикова О.Г.Технология производства хлеба и хлебобулочных изделий. Учебник для СПО КноРус. 2020г.   

2. авт:Мармузова Л.В.Технология хлебопекарного производства: Сырье и материалы. Учебник КноРус. 2020г.   

3. Цыганова Т.Б. Технология и организация производства хлебобулочных изделий (7-е изд., стер.) учебник 

4. Бурчакова И.Ю.Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания (3-е изд.) учебник 

5. Бурчакова И.Ю. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. Лабораторный практикум (2-е изд., стер.) 

6. авт:Новикова Е.В.Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

разнообразного ассортимента. (ТОП-50 СПО). Учебник КноРус. 2020г.   

https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
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7. авт:Мармузова Л.В.Технология хлебопекарного производства: Сырье и материалы. Учебник КноРус. 2020г.   

 

Дополнительные источники: 

 

1. авт:Ткачева Г.В.,Селина Н.И.,Шестакова Н.В.Пекарь. Основы профессиональной деятельности. (СПО). Учебно-практическое пособие. 

КноРус. 2020г 

2. Технология производства мучных кондитерских изделий: учебник для студ. учреждений сред.проф.образования /Л.С. Кузнецова , М.Ю. 

Сиданова. – 9-е изд., стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2016. – 400с.   

3. В.М. Хромеенков. Оборудование хлебопекарного производства. Учебник. М.: Академия. 2000. - 319с. 

 

Периодическая печать: 

1. Изд.ООО Издательский дом «Отраслевые ведомости», журнал «Кондитерское и хлебопекарное производство» 2021-2023гг 

2. Изд. ООО « Бонниер Пабликейшен»», Журнал «ГастрономЪ», 2021г. 

3. Изд. ООО «Издательский дом «Гастроном»,Журнал «Коллекция рецептов. Школа гастронома», 2021г. 

4. Изд. ООО «ЗМС МЕДИА» Журнал Кулинарный практикум, 2021г. 

Электронный образовательный ресурс (диск) по профессии «Повар, кондитер» «Технология приготовления хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий» 

Кулинарная энциклопедия диск СD -1 

 

Интернет ресурсы: 

Электронная библиотека https://znanium.com/  

WWW.Prlib.ru (интернет –портал президентской библиотеки) 

 WWW.Stu-kras.ru (сайт научной электронной библиотеки СФУ)  

Электронная библиотека АКАДЕМИЯ-https://eln.ktps24.ru/login/   

 

gastronom.ru- журнал Гастроном 

https://znanium.com/
http://www.prlib.ru/
http://www.stu-kras.ru/
https://eln.ktps24.ru/login/
http://www.gastronom.ru/
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EdaBlog.ru›mealcat/prigotovlenie-blyud 

gastronom.ru›recipe - приготовление блюд 

house-recept.ru - Пошаговое приготовление рецептов блюд опубликованных на сайте. 

http://digitaljournals.ru –кулинарные журналы 

http://supercook.ru/ 

http://www.restoran.ru/ 

«Кулинарный портал». Форма доступа: http://www.kulina.ru., 

 http:// povary.ru., http:// vkus.by. 

Главный портал индустрии гостеприимства и питания. Форма доступа: http:// www.horeca.ru 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://edablog.ru/
http://edablog.ru/mealcat/prigotovlenie-blyud
http://www.gastronom.ru/
http://www.gastronom.ru/recipe
http://www.house-recept.ru/
http://digitaljournals.ru/
http://supercook.ru/
http://vkontakte.ru/away.php?to=http://www.restoran.ru/
http://www.kulina.ru/
http://www.horeca.ru/
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и 

лабораторных работ, тестирования, а также выполнения студентами индивидуальных заданий, проектов, исследований. 

Результаты обучения 

(освоенные умения, усвоенные знания) 

Формы и методы контроля и 

оценки результатов обучения 

 Оценивание выполнения 

условий задания на творческом 

уровне; 

Оценивание знаний 

осознанного выбора способов 

действий из ранее известных; 

Оценивание знаний методом 

оценки результатов обучения 

через мониторинг роста 

творческой самостоятельности 

и навыков получения новых 

знаний каждым обучающимся; 

Оценивание индивидуальных и 

групповых заданий проектного 

и проблемного характера; 

Общие и профессиональные компетенции: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам; 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации и информационные технологии для выполнения задач 

профессиональной деятельности; 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной 

сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в 

различных жизненных ситуациях; 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на 

государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей 

социального и культурного контекста; 
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ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных российских духовно-

нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации 

межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты 

антикоррупционного поведения; 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

применять знания об изменении климата, принципы бережливого 

производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях; 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и 

укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и 

поддержания необходимого уровня физической подготовленности; 

ПК 1.1. Проверять исправность технологического оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и 

автоматики на автоматизированных технологических линиях производства 

продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной 

документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по устранению неисправностей 

в работе технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных 

технологических линиях производства продуктов питания из растительного 

сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.3. Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную 

обработку механических деталей и узлов оборудования по производству 

продуктов питания из растительного сырья согласно графикам 

профилактической обработки. 

ПК 1.4. Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы 

безопасности и сигнализации, контрольно-измерительные приборы и 

автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску 

технологического процесса производства продуктов питания из растительного 

сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций 

производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического 

Экспертная оценка выполнения 

практического занятия; 

Наблюдение при выполнении 

практического занятия; 

Экспертная оценка в ходе 

тестирования, 

производственного обучения; 

Оценка выполнения домашних 

заданий; 

Оценивание контрольных 

работ; 

Дифференцированный зачет 
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процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества готовой продукции, норм расхода 

сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения 

технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в 

соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) на специальном 

технологическом оборудовании. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций 

производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в 

соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание 

оборудования на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического 

процесса производства кондитерских сахаристых изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и 

нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения 

технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских 

сахаристых изделий) на специальном технологическом оборудовании. 

ПК 3.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций 

производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в 

соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание 

оборудования на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 3.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического 

процесса производства кондитерских сахаристых изделий. 

ПК 3.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и 

нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения 

технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

ПК 3.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских 
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сахаристых изделий) на специальном технологическом оборудовании. 
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
Техническое оснащение и организация рабочего места 

1.1. Область применения программы 

Программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по 

профессии 19.01.18 Аппаратчик – оператор производства продуктов питания из растительного сырья 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина относится к 

общепрофессиональному циклу 

1.3. Цели и задачи дисциплины - Требования к результатам освоения дисциплины: 

Выпускник, освоивший дисциплину, должен обладать общими и профессиональными компетенциями, включающими в себя способность: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам; 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для 

выполнения задач профессиональной деятельности; 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в 

профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях; 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей 

социального и культурного контекста; 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных 

российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, 

применять стандарты антикоррупционного поведения; 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы 

бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях; 
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ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной 

деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности; 

ПК 1.1. Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных 

приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в 

соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического оборудования, систем 

безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях 

производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.3. Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов оборудования по 

производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической обработки. 

ПК 1.4. Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, контрольно-измерительные 

приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску технологического процесса производства продуктов питания 

из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских 

изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества готовой продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе 

выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных 

технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий) на специальном 

технологическом оборудовании. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в 

соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание оборудования на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских сахаристых изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения 

технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 
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технологическими инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом 

оборудовании. 

ПК 3.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов кондитерских сахаристых изделий в 

соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание оборудования на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 3.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских сахаристых изделий. 

ПК 3.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции в процессе выполнения 

технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

ПК 3.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном технологическом 

оборудовании. 

 

 

 

1.4. Количество часов на освоение программы дисциплины: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося 42 часа, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 42 часа; 

из них практических работ – 24 часов 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы Объем часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 42 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  42 

в том числе:  

лекции 18 

практические занятия 24 

Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета в 3 семестре 
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2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП.05  «Организация технологического процесса производства продуктов 

питания из растительного сырья» 
Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, 

самостоятельная работа 

Объем часов Уровень 

освоения 

ОК, ПК 

У,З 

 

1 2 3 4 5 

2 семестр – 18/24 часа 

Тема 1 

Общая 

характеристика 

изделий 

Содержание учебного материала: ОК.1-ОК.8 

ПК.1.1-ПК.1.4 

ПК.2.1- ПК.2.4 

ПК.3.1- ПК.3.4 

 

1  Пищевая и энергетическая ценность хлеба и хлебобулочных 

изделий 

1 1,2 

2  Пищевая и энергетическая ценность макаронных изделий 1 1,2 

3  Пищевая и энергетическая ценность сахаристых кондитерских 

изделий 

1 1,2 

4  Пищевая и энергетическая ценность мучных кондитерских 

изделий 

1 1,2 

Тема 2 

Общая 

технология 

производства 

 

 

5  Прием и хранение сырья. Показатели качества. Требования к 

сырью. 

1 1,2 

6-7  Практическая работа №1 

Прием и хранение сырья. Показатели качества. Требования к 

сырью. Органолептическая оценка сырья. 

2 2,3 

8-9  Подготовка сырья к производству 2 1,2 

10  Методика расчета действующих рецептур. Унифицированные и 

рабочие рецептуры. 

1 1,2 

11-12  Практическая работа №2 

Методика расчета действующих рецептур. Унифицированные и 

рабочие рецептуры. 

2 2,3 

13-15  Процессы приготовления теста для хлеба, хлебобулочных и 

мучных кондитерских изделий.  

3 1,2 

16  Практическая работа №3 1 2,3 
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Основные стадии приготовления теста. Тестомесильные 

машины 
17-8  Разделка теста. Тестоделители, округлители. Расстойка 

тестовых заготовок 

2 2,3 

19  Особенности приготовления и разделки теста для макаронных 

изделий. 

1 1,2 

20-21  Практическая работа №4 

Режимы выпечки хлебных изделий. 
2 2,3 

22  Сушка, стабилизация и охлаждение макаронных изделий 1 1,2 

23-24  Упаковка и условия хранения готовых изделий на производстве 2 1,2 

 25-26  Практическая работа №5 

Органолептическая оценка сырья для производства продуктов 

питания из растительного сырья. 

2 2,3  

 27-28  Практическая работа №6 

Расчет рабочей рецептуры простого кондитерского изделия на 
загрузку. 

2 2,3  

Тема 3 

Показатели 

качества 

изделий 

Содержание учебного материала: 

29-30  Практическая работа №6 

Перечень нормативной документации, устанавливающей 

требования к продукции из растительного сырья и методам 

лабораторных испытаний. 

2 2,3 ОК.1-ОК.8 

ПК.1.1-ПК.1.4 

ПК.2.1- ПК.2.4 

ПК.3.1- ПК.3.4 

 
31-32  Практическая работа №6 

Показатели безопасности продукции из сырья растительного 

происхождения 

2 1,2 

33-34  Практическая работа №6 

Дефекты хлеба, хлебобулочных и мучных кондитерских 

изделий вызванные нарушением технологии изготовления. 

Причины. Способы устранения. 

2 2,3 

35-36  Практическая работа №6 

Дефекты макаронных изделий. Причины. Способы устранения 

2 2,3 
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Для характеристики освоения учебного материала используются следующие обозначения: 

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);  

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством); 

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач). 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

37-38  Практическая работа №6 

Дефекты сахаристых кондитерских изделий. Причины. Способы 

устранения 

2 2,3 

39  Органолептическая оценка. Основные термины. Правила и 

порядок проведения. Обработка результатов. 

1 2,3 

40  Практическая работа №6 

Органолептическая оценка. Основные термины. Правила и 

порядок проведения. Обработка результатов. 

1  

41-42  Практическая работа №6 

Дифференцированный зачет 

2 3 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Реализация программы предполагает наличие учебного кабинета «Организация технологического процесса производства продуктов 

питания из растительного сырья»  

Оборудование кабинета: доска учебная; рабочее место для преподавателя; рабочие места по количеству обучающихся; шкафы для хранения 

муляжей (инвентаря), раздаточного дидактического материала и  др. 

Технологическое оборудование: универсальный привод; процессор кухонный; набор ножей для овощерезки; рыбочистка; мясорубка; 

блендер; миксер; слайсер; мангал; льдогенератор; дефростер; рыхлитель для мяса; оборудование для вакуумирования продуктов; шкаф шоковой 

заморозки; холодильник; жарочный шкаф; пароконвектомат; электроплита; опалочный шкаф; электрофритюрница; рабочий стол; весы 

настольные электронные; расстоечный шкаф; тестомесильная машина; пекарский шкаф. 

Технические средства обучения: компьютер; средства аудиовизуализации; наглядные пособия (плакаты, DVD-фильмы, мультимедийные 

пособия). 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

Нормативные источники: 

1. ГОСТ Р 51705.1-2001 "Системы качества. Управление качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП. Общие 

требования". [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://www.consultant.ru/document 

2. ГОСТ Р 55889-2013 Услуги общественного питания. Система менеджмента безопасности продукции общественного питания. 

Рекомендации по применению ГОСТ Р ИСО 22000-2007 для индустрии питания. [Электронный ресурс] – Режим 

доступа: http://www.consultant.ru/document 

3. ГОСТ 31984-2012. Услуги общественного питания. Общие требования. [Электронный ресурс] – Режим 

доступа: http://www.consultant.ru/document 

4. ГОСТ 31805-2012 Изделия хлебобулочные из пшеничной муки. Общие технические условия (утв. Межгосударственным Советом по 

стандартизации, метрологии и сертификации (Inter-Governmental Council on Standardization, Metrology, and Certification 42) 15.11.2012 г, 

, Федеральным агентством по техническому регулированию и метрологии (1633-ст) 29.11.2012 г.) [Электронный ресурс] – Режим 

доступа: http://meganorm.ru 

5. СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и 

https://infourok.ru/go.html?href=http://www.consultant.ru/document
https://infourok.ru/go.html?href=http://www.consultant.ru/document
https://infourok.ru/go.html?href=http://www.consultant.ru/document
https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
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оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов» (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 

06.11.2001, с изм. и доп. № 1–4). [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://meganorm.ru 

6. СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» (утв. Главным 

государственным санитарным врачом РФ 21.05.2003 г.) [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://meganorm.ru 

7. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов». (в ред. Дополнения N 1, 

утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 20.08.2002 N 27. Утв. Главным государственным 

санитарным врачом 06.11.2001 г.). [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://meganorm.ru 

8. СанПиН 2.3.4.3258-15 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям по производству хлеба, хлебобулочных и 

кондитерских изделий" (вместе с "СП 2.3.4.3258-15. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям по производству 

хлеба, хлебобулочных и кондитерских изделий. Санитарно-эпидемиологические правила") (Зарегистрировано в Минюсте России 

19.02.2015 N 36110). [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://meganorm.ru 

9. ОСТ10-060-95.Торты пирожные. Технические условия. [Электронный ресурс] – Режим доступа: http://meganorm.ru 

 

Основные источники: 

1. авт:Чижикова О.Г.Технология производства хлеба и хлебобулочных изделий. Учебник для СПО КноРус. 2020г.   

2. авт:Мармузова Л.В.Технология хлебопекарного производства: Сырье и материалы. Учебник КноРус. 2020г.   

3. Цыганова Т.Б. Технология и организация производства хлебобулочных изделий (7-е изд., стер.) учебник 

4. Бурчакова И.Ю.Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания (3-е изд.) учебник 

5. Бурчакова И.Ю. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. Лабораторный практикум (2-е изд., стер.) 

6. авт:Новикова Е.В.Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
https://infourok.ru/go.html?href=http://meganorm.ru
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разнообразного ассортимента. (ТОП-50 СПО). Учебник КноРус. 2020г.   

7. авт:Мармузова Л.В.Технология хлебопекарного производства: Сырье и материалы. Учебник КноРус. 2020г.   

 

Дополнительные источники: 

 

1. авт:Ткачева Г.В.,Селина Н.И.,Шестакова Н.В.Пекарь. Основы профессиональной деятельности. (СПО). Учебно-практическое пособие. 

КноРус. 2020г 

2. Технология производства мучных кондитерских изделий: учебник для студ. учреждений сред.проф.образования /Л.С. Кузнецова , М.Ю. 

Сиданова. – 9-е изд., стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2016. – 400с.   

3. В.М. Хромеенков. Оборудование хлебопекарного производства. Учебник. М.: Академия. 2000. - 319с. 

 

Периодическая печать: 

1. Изд.ООО Издательский дом «Отраслевые ведомости», журнал «Кондитерское и хлебопекарное производство» 2021-2023гг 

2. Изд. ООО « Бонниер Пабликейшен»», Журнал «ГастрономЪ», 2021г. 

3. Изд. ООО «Издательский дом «Гастроном»,Журнал «Коллекция рецептов. Школа гастронома», 2021г. 

4. Изд. ООО «ЗМС МЕДИА» Журнал Кулинарный практикум, 2021г. 

Электронный образовательный ресурс (диск) по профессии «Повар, кондитер» «Технология приготовления хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий» 

Кулинарная энциклопедия диск СD -1 

 

Интернет ресурсы: 

Электронная библиотека https://znanium.com/  

WWW.Prlib.ru (интернет –портал президентской библиотеки) 

 WWW.Stu-kras.ru (сайт научной электронной библиотеки СФУ)  

Электронная библиотека АКАДЕМИЯ-https://eln.ktps24.ru/login/   

 

https://znanium.com/
http://www.prlib.ru/
http://www.stu-kras.ru/
https://eln.ktps24.ru/login/
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gastronom.ru- журнал Гастроном 

EdaBlog.ru›mealcat/prigotovlenie-blyud 

gastronom.ru›recipe - приготовление блюд 

house-recept.ru - Пошаговое приготовление рецептов блюд опубликованных на сайте. 

http://digitaljournals.ru –кулинарные журналы 

http://supercook.ru/ 

http://www.restoran.ru/ 

«Кулинарный портал». Форма доступа: http://www.kulina.ru., 

 http:// povary.ru., http:// vkus.by. 

Главный портал индустрии гостеприимства и питания. Форма доступа: http:// www.horeca.ru 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.gastronom.ru/
http://edablog.ru/
http://edablog.ru/mealcat/prigotovlenie-blyud
http://www.gastronom.ru/
http://www.gastronom.ru/recipe
http://www.house-recept.ru/
http://digitaljournals.ru/
http://supercook.ru/
http://vkontakte.ru/away.php?to=http://www.restoran.ru/
http://www.kulina.ru/
http://www.horeca.ru/
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и 

лабораторных работ, тестирования, а также выполнения студентами индивидуальных заданий, проектов, исследований. 

Результаты обучения 

(освоенные умения, усвоенные знания) 

Формы и методы контроля и оценки 

результатов обучения 

 Оценивание выполнения условий задания на 

творческом уровне; 

Оценивание знаний осознанного выбора 

способов действий из ранее известных; 

Оценивание знаний методом оценки 

результатов обучения через мониторинг роста 

творческой самостоятельности и навыков 

получения новых знаний каждым 

обучающимся; 

Оценивание индивидуальных и групповых 

заданий проектного и проблемного характера; 

Экспертная оценка выполнения практического 

занятия; 

Наблюдение при выполнении практического 

занятия; 

Экспертная оценка в ходе тестирования, 

производственного обучения; 

Оценка выполнения домашних заданий; 

Оценивание контрольных работ; 

Дифференцированный зачет 

Общие и профессиональные компетенции: 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным 

контекстам; 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные 

технологии для выполнения задач профессиональной деятельности; 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, 

предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по правовой и финансовой 

грамотности в различных жизненных ситуациях; 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с 

учетом особенностей социального и культурного контекста; 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе 

традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации 

межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения; 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении 

климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях; 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе 

профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности; 

ПК 1.1. Проверять исправность технологического оборудования, систем безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительных приборов и автоматики на автоматизированных технологических линиях 

производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по устранению неисправностей в работе технологического 

оборудования, систем безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных приборов и автоматики на 

автоматизированных технологических линиях производства продуктов питания из растительного сырья в 

соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.3. Очищать от загрязнений, смазывать и проводить санитарную обработку механических деталей и узлов 

оборудования по производству продуктов питания из растительного сырья согласно графикам профилактической 
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обработки. 

ПК 1.4. Готовить рабочее место, технологическое оборудование, системы безопасности и сигнализации, 

контрольно-измерительные приборы и автоматику на автоматизированных технологических линиях к запуску 

технологического процесса производства продуктов питания из растительного сырья в соответствии с 

эксплуатационной документацией. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества готовой продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой 

продукции в процессе выполнения технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных 

и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими 

инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских

 изделий) на специальном технологическом оборудовании. 

ПК 2.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов 

кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание 

оборудования на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 2.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских 

сахаристых изделий. 

ПК 2.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой 

продукции в процессе выполнения технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 2.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном 

технологическом оборудовании. 

ПК 3.1. Регулировать параметры и режимы технологических операций производства различных видов 

кондитерских сахаристых изделий в соответствии с технологическими инструкциями, техническое обслуживание 

оборудования на автоматизированных технологических линиях. 

ПК 3.2. Проводить технические наблюдения за ходом технологического процесса производства кондитерских 

сахаристых изделий. 

ПК 3.3. Регулировать параметры качества продукции, норм расхода сырья и нормативов выхода готовой 

продукции в процессе выполнения технологических операций производства кондитерских сахаристых изделий на 

автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 

ПК 3.4. Упаковывать и маркировать готовую продукцию (кондитерских сахаристых изделий) на специальном 
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технологическом оборудовании. 
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МИНИСТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ КРАСНОЯРСКОГО КРАЯ 

КРАЕВОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 

«ЭВЕНКИЙСКИЙ МНОГОПРОФИЛЬНЫЙ ТЕХНИКУМ 

 

 

 

 

УТВЕРЖДЕНО  

приказом директора  

№ ___-п от «___»  _________ 2023 года 

 

 

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА  

общеобразовательной учебной дисциплины 

ОУД.01.01 Русский язык 
 

 

по профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор продуктов питания из 

растительного сырья 

 

 

 

 

 

базовый уровень  

русский язык объем: 78 ч. 
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2023 



 

КГБПОУ «Эвенкийский многопрофильный техникум» 

19.01.18 Аппаратчик-оператор продуктов питания из растительного сырья 

ОУД.01.01 Русский язык 

 

2 

ОДОБРЕНА 

Предметно- цикловой комиссией  

Общеобразовательных дисциплин 

Председатель ПЦК 

Е.А. Крушельницкая                                   

04.     сентября           2023 г.  

           

 Рабочая программа общеобразовательной учебной дисциплины 

«Русский язык» разработана на основе требований: 

- приказ Министерства образования и науки  Российской Федерации об 

утверждении федерального государственного образовательного стандарта 

среднего общего образования (далее – ФГОС СОО) от 17 мая 2012 года № 413 , 

с изменениями на 12 августа 2022 года. 

-приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 12 

августа 2022 №732 о внесении изменений в федеральный государственный 

образовательный стандарт среднего общего образования; 

 -приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 23 

ноября 2022 №1014 об утверждении федеральной образовательной программы 

среднего общего образования; 

-№05-592 от 01.03.2023 Рекомендации по реализации среднего общего 

образования в пределах освоения образовательной программы среднего 

профессионального образования; 

-методических рекомендаций по реализации среднего общего 

образования в пределах освоения образовательной программы среднего 

профессионального образования на базе основного общего образования" (утв. 

Минпросвещения России 14 апреля 2021 г.); 

-приказ Минобрнауки России от 14 июня 2013 г. № 464 «Об 

утверждении Порядка организации и осуществления образовательной 

деятельности по образовательным программам среднего профессионального 

образования», 

-  программы общеобразовательной дисциплины «Русский язык», 

одобренной Научно-методическим советом Центра профессионального 

образования ФГАУ «ФИРО» и рекомендованной для реализации основной 

профессиональной образовательной программы СПО на базе основного общего 

образования с получением среднего общего образования (протокол № 3 от 21 

июля 2015 г.), с учетом  основной образовательной программы среднего общего 

образования, одобренной решением федерального учебно-методического 

объединения по общему образованию (протокол от 28 июня 2016 г. № 2/16-з) с 

учетом проекта   рабочей программы среднего общего образования 2022 года. 

-приказа Министерства просвещения РФ от 11 ноября  2022 г. N 973 "Об 

утверждении федерального государственного образовательного стандарта 

https://firpo.ru/netcat_files/353/664/h_100b3196a078b56cb2c9e460b7b5a07e
https://firpo.ru/netcat_files/353/664/h_100b3196a078b56cb2c9e460b7b5a07e
https://firpo.ru/netcat_files/353/664/h_100b3196a078b56cb2c9e460b7b5a07e
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среднего профессионального образования по профессии 19.01.18 Аппаратчик-

оператор продуктов питания из растительного сырья, Зарегистрировано в 

Минюсте России 19 декабря 2022 г. N 71641 

-приказа Минобрнауки России от 16 августа 2013 г. № 968 «Об 

утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по 

образовательным программам среднего профессионального образования», 

-приказа Минобрнауки России № 885, Минпросвещения России № 390 

от 5 августа 2020г. «О практической подготовке обучающихся» (вместе с 

«Положением о практической подготовке обучающихся», 

Рабочая программа общеобразовательной учебной дисциплины 

«Русский язык» предназначена для изучения русского языка при подготовке 

квалифицированных рабочих по  профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор 

продуктов питания из растительного сырья Организация-разработчик: КГБПОУ 

«Эвенкийский многопрофильный техникум» 

Разработчик Разработчик Чинагина Л.Г. 
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1. Общая характеристика  рабочей программы 

общеобразовательной дисциплины «Русский язык» 

 

1.1. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

СПО 

Общеобразовательная дисциплина «Русский язык» является частью 

общеобразовательного цикла образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор продуктов питания из 

растительного сырья  

1.2. Цели и планируемые результаты освоения дисциплины 

 

1.2.1. Цели дисциплины 

 

Содержание программы учебной дисциплины «Русский язык» 

направлено на достижение следующих целей: 

● освоение знаний о современной естественнонаучной картине мира 

и методах естественных наук; знакомство с наиболее важными идеями и 

достижениями естествознания, оказавшими определяющее влияние на развитие 

техники и технологий; 

● овладение умениями применять полученные знания для объяснения 

явлений окружающего мира, восприятия информации естественнонаучного и 

профессионально значимого содержания; развитие интеллектуальных, 

творческих способностей и критического мышления в ходе проведения 

простейших исследований, анализа явлений, восприятия и интерпретации 

естественнонаучной информации; 

● воспитание убежденности в возможности познания законов 

природы и использования достижений естественных наук для развития 

цивилизации и повышения качества жизни; 

● применение естественнонаучных знаний в профессиональной 

деятельности и повседневной жизни для обеспечения безопасности 

жизнедеятельности; грамотного использования современных технологий; 

охраны здоровья, окружающей среды. 

В рамках программы общеобразовательной дисциплины обучающимися 

осваиваются следующие дисциплинарные (предметные) результаты: 
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1.2.2. Планируемые результаты освоения общеобразовательной 

дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО 

В результате изучения учебной дисциплины ОУД.01.01 Русский язык 

обучающийся должен обладать следующими предметными результатами 

(далее-предметные результаты (базовый уровень)ПРб): 

ПРб.1 - сформированность представлений о функциях русского языка в 

современном мире (государственный язык Российской Федерации, язык 

межнационального общения, один из мировых языков); о русском языке как 

духовно-нравственной и культурной ценности многонационального народа 

России; о взаимосвязи языка и культуры, языка и истории, языка и личности; об 

отражении в русском языке традиционных российских духовно-нравственных 

ценностей; сформированность ценностного отношения к русскому языку; 

ПРб.2- совершенствование умений создавать устные монологические и 

диалогические высказывания различных типов и жанров; употреблять 

языковые средства в соответствии с речевой ситуацией (объем устных 

монологических высказываний - не менее 100 слов; объем диалогического 

высказывания - не менее 7-8 реплик); совершенствование умений выступать 

публично; представлять результаты учебноисследовательской и проектной 

деятельности; использовать образовательные информационно-

коммуникационные инструменты и ресурсы для решения учебных задач;  

ПРб.3-  сформированность знаний о признаках текста, его структуре, 

видах информации в тексте; совершенствование умений понимать, 

анализировать и комментировать основную и дополнительную, явную и 

скрытую (подтекстовую) информацию текстов, воспринимаемых зрительно и 

(или) на слух; выявлять логико-смысловые отношения между предложениями в 

тексте; создавать тексты разных функционально-смысловых типов; тексты 

научного, публицистического, официально-делового стилей разных жанров 

(объем сочинения - не менее 150 слов); 

ПРб.4-  совершенствование умений использовать разные виды чтения и 

аудирования, приемы информационно-смысловой переработки прочитанных и 

прослушанных текстов, включая гипертекст, графику, инфографику и другое 

(объем текста для чтения - 450-500 слов; объем прослушанного или 

прочитанного текста для пересказа от 250 до 300 слов); совершенствование 

умений создавать вторичные тексты (тезисы, аннотация, отзыв, рецензия и 

другое);  
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ПРб.5-  обобщение знаний о языке как системе, его основных единицах 

и уровнях; обогащение словарного запаса, расширение объема используемых в 

речи грамматических языковых средств; совершенствование умений 

анализировать языковые единицы разных уровней, тексты разных 

функционально-смысловых типов, функциональных разновидностей языка 

(разговорная речь, функциональные стили, язык художественной литературы), 

различной жанровой принадлежности; сформированность представлений о 

формах существования национального русского языка; знаний о признаках 

литературного языка и его роли в обществе;  

ПРб.6- сформированность представлений об аспектах культуры речи: 

нормативном, коммуникативном и этическом; формирование системы знаний о 

нормах современного русского литературного языка и их основных видах 

(орфоэпические, лексические, грамматические, стилистические); 

совершенствование умений применять знание норм современного русского 

литературного языка в речевой практике, корректировать устные и письменные 

высказывания; обобщение знаний об основных правилах орфографии и 

пунктуации, совершенствование умений применять правила орфографии и 

пунктуации в практике письма; сформированность умений работать со 

словарями и справочниками, в том числе академическими словарями и 

справочниками в электронном формате; 

ПРб.7- обобщение знаний о функциональных разновидностях языка: 

разговорной речи, функциональных стилях (научный, публицистический, 

официально-деловой), языке художественной литературы; совершенствование 

умений распознавать, анализировать и комментировать тексты различных 

функциональных разновидностей языка (разговорная речь, функциональные 

стили, язык художественной литературы);  

ПРб.8- обобщение знаний об изобразительно-выразительных средствах 

русского языка; совершенствование умений определять изобразительно-

выразительные средства языка в тексте; 

ПРб.9-  совершенствование умений использовать правила русского 

речевого этикета в социально-культурной, учебно-научной, официально-

деловой сферах общения, в повседневном общении, интернет-коммуникации.  

В результате освоения учебной дисциплины ОУД.01.01 Русский язык 

обучающийся должен приобрести следующие общие компетенции 

компетенции(далее - ОК):  
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ОК 01. -Выбирать способы решения задач профессиональной 

деятельности применительно к различным контекстам; 

ОК 02.- Использовать современные средства поиска, анализа и 

интерпретации информации и информационные технологии для выполнения 

задач профессиональной деятельности; 

ОК 03. - Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной 

сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных 

жизненных ситуациях; 

ОК 04. - Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и 

команде; 

ОК 05. -Осуществлять устную и письменную коммуникацию на 

государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей 

социального и культурного контекста; 

ОК 06. - Проявлять гражданско-патриотическую позицию, 

демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных 

общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации 

межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты 

антикоррупционного поведения; 

ОК 07. - Содействовать сохранению окружающей среды, 

ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы 

бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных 

ситуациях; 

ОК 08. - Использовать средства физической культуры для сохранения и 

укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и 

поддержания необходимого уровня физической подготовленности; 

ОК 09. - Пользоваться профессиональной документацией на 

государственном и иностранном языках. 

 

В результате освоения учебной дисциплины ОУД.01.01 Русский язык 

обучающийся должен приобрести следующие личностные результаты 

(далее - ЛК):  

ЛРгв 01.- гражданского воспитания: 
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-сформированность гражданской позиции обучающегося как активного 

и ответственного члена российского общества; 

-осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение 

закона и правопорядка; 

-принятие традиционных национальных, общечеловеческих 

гуманистических и демократических ценностей; 

-готовность противостоять идеологии экстремизма, национализма, 

ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, 

национальным признакам; 

-готовность вести совместную деятельность в интересах гражданского 

общества, участвовать в самоуправлении в общеобразовательной организации и 

детско-юношеских организациях; 

-умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии 

с их функциями и назначением; 

-готовность к гуманитарной и волонтерской деятельности; 

ЛРпв 02.-  патриотического воспитания: 

-сформированность российской гражданской идентичности, 

патриотизма, уважения к своему народу, чувства ответственности перед 

Родиной, гордости за свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и 

настоящее многонационального народа России; 

-ценностное отношение к государственным символам, историческому и 

природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям 

России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде; 

-идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, 

ответственность за его судьбу; 

ЛРднв03.- духовно-нравственного воспитания: 

-осознание духовных ценностей российского народа; 

-сформированность нравственного сознания, этического поведения; 

-способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, 

ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности; 

-осознание личного вклада в построение устойчивого будущего; 

ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам семьи, 
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созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в 

соответствии с традициями народов России; 

ЛРэсв04.- -эстетического воспитания: 

-эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и 

технического творчества, спорта, труда и общественных отношений; 

-способность воспринимать различные виды искусства, традиции и 

творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие 

искусства; 

-убежденность в значимости для личности и общества отечественного и 

мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества; 

-готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление проявлять 

качества творческой личности; 

ЛРфв05.- -физического воспитания: 

-сформированность здорового и безопасного образа жизни, 

ответственного отношения к своему здоровью; 

-потребность в физическом совершенствовании, занятиях спортивно-

оздоровительной деятельностью; 

-активное неприятие вредных привычек и иных форм причинения вреда 

физическому и психическому здоровью; 

ЛРтв06.- трудового воспитания: 

-готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 

-готовность к активной деятельности технологической и социальной 

направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно 

выполнять такую деятельность; 

-интерес к различным сферам профессиональной деятельности, умение 

совершать осознанный выбор будущей профессии и реализовывать 

собственные жизненные планы; 

-готовность и способность к образованию и самообразованию на 

протяжении всей жизни; 

ЛРэкв07.- экологического воспитания: 
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-сформированность экологической культуры, понимание влияния 

социально-экономических процессов на состояние природной и социальной 

среды, осознание глобального характера экологических проблем; 

-планирование и осуществление действий в окружающей среде на 

основе знания целейустойчивого развития человечества; 

-активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде; 

-умение прогнозировать неблагоприятные экологические последствия 

предпринимаемых действий, предотвращать их; 

-расширение опыта деятельности экологической направленности; 

ЛРцнп08.- ценности научного познания: 

-сформированность мировоззрения, соответствующего современному 

уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге 

культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 

-совершенствование языковой и читательской культуры как средства 

взаимодействия между людьми и познания мира; 

- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять 

проектную и 

исследовательскую деятельность индивидуально и в группе. 

В результате освоения учебной дисциплины ОУД.01.01 Русский язык 

обучающийся должен приобрести следующие Метапредметные 

результаты (далее - МР):  

Овладение универсальными учебными познавательными 

действиями (УУПД): 

МР01.УУПДблд а- базовые логические действия: 

-самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, 

рассматривать ее всесторонне; 

-устанавливать существенный признак или основания для сравнения, 

классификации и обобщения; 

-определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их 

достижения; 

-выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 
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-вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие 

результатов целям, оценивать риски последствий деятельности; 

развивать креативное мышление при решении жизненных проблем; 

МР01.УУПД бид б- базовые исследовательские действия: 

-владеть навыками учебно-исследовательской и проектной 

деятельности, навыками разрешения проблем; 

-способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения 

практических задач, применению различных методов познания; 

-овладение видами деятельности по получению нового знания, его 

интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных 

ситуациях, в том числе при создании учебных и социальных проектов; 

-формирование научного типа мышления, владение научной 

терминологией, ключевыми понятиями и методами; 

-ставить и формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

-выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, 

выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих 

утверждений, задавать параметры и критерии решения; 

-анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, 

критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых 

условиях; 

-давать оценку новым ситуациям, оценивать приобретенный опыт; 

-разрабатывать план решения проблемы с учетом анализа имеющихся 

материальных и нематериальных ресурсов; 

-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов 

действия в профессиональную среду; 

-уметь переносить знания в познавательную и практическую области 

жизнедеятельности; 

-уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 

-выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 

-ставить проблемы и задачи, допускающие альтернативные решения; 
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МР01. УУПД рси в- работа с информацией: 

-владеть навыками получения информации из источников разных типов, 

самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию 

информации различных видов и форм представления; 

-создавать тексты в различных форматах с учетом назначения 

информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления 

и визуализации; 

-оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие 

правовым и морально-этическим нормам; 

-использовать средства информационных и коммуникационных 

технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных 

задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, 

ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной 

безопасности; 

-владеть навыками распознавания и защиты информации, 

информационной безопасности личности. 

Владение универсальными коммуникативными действиями (УКД): 

МР02. УКДоб а-общение: 

-осуществлять коммуникации во всех сферах жизни; 

-распознавать невербальные средства общения, понимать значение 

социальных знаков, распознавать предпосылки конфликтных ситуаций и 

смягчать конфликты; 

-владеть различными способами общения и взаимодействия; 

-аргументированно вести диалог, уметь смягчать конфликтные 

ситуации; 

-развернуто и логично излагать свою точку зрения с использованием 

языковых средств; 

МР02.УКДсд б- совместная деятельность: 

-понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной 

работы; 

-выбирать тематику и методы совместных действий с учетом общих 

интересов и возможностей каждого члена коллектива; 
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-принимать цели совместной деятельности, организовывать и 

координировать действия по ее достижению: 

-составлять план действий, распределять роли с учетом мнений 

участников обсуждать результаты совместной работы; 

- оценивать качество своего вклада и каждого участника команды в 

общий результат по разработанным критериям; 

- предлагать новые проекты, оценивать идеи с позиции новизны, 

оригинальности, практической значимости; 

- координировать и выполнять работу в условиях реального, 

виртуального и комбинированного взаимодействия; 

-осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных 

ситуациях,  проявлять творчество и воображение, быть инициативным. 

Владение универсальными регулятивными действиями (УРД): 

МР03.УРДсо а- самоорганизация: 

-самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять 

проблемы, ставить и формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

-самостоятельно составлять план решения проблемы с учетом 

имеющихся ресурсов, собственных возможностей и предпочтений; 

-давать оценку новым ситуациям; 

-расширять рамки учебного предмета на основе личных предпочтений; 

-делать осознанный выбор, аргументировать его, брать ответственность 

за решение; 

-оценивать приобретенный опыт; 

-способствовать формированию и проявлению широкой эрудиции в 

разных областях знаний, постоянно повышать свой образовательный и 

культурный уровень; 

МР03.УРДск б- самоконтроль: 

-давать оценку новым ситуациям, вносить коррективы в деятельность, 

оценивать соответствие результатов целям; 
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-владеть навыками познавательной рефлексии как осознания 

совершаемых действий и мыслительных процессов, их результатов и 

оснований; 

-использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного 

решения; 

-уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их 

снижению; 

МР03.УРДэи в - эмоциональный интеллект, предполагающий 

сформированность: 

-самосознания, включающего способность понимать свое 

эмоциональное состояние, видеть направления развития собственной 

эмоциональной сферы, быть уверенным в себе; 

-саморегулирования, включающего самоконтроль, умение принимать 

ответственность за свое поведение, способность адаптироваться к 

эмоциональным изменениям и проявлять гибкость, быть открытым новому; 

-внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и 

успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих 

возможностей; 

-эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние 

других, учитывать его при осуществлении коммуникации, способность к 

сочувствию и сопереживанию; 

-социальных навыков, включающих способность выстраивать 

отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать 

конфликты; 

МР03.УРДпсдл г- принятие себя и других людей: 

-принимать себя, понимая свои недостатки и достоинства; 

-принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов 

деятельности; 

-признавать свое право и право других людей на ошибки; 

-развивать способность понимать мир с позиции другого человека. 

1.2.2. Планируемые результаты освоения общеобразовательной 

дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО 
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Особое значение дисциплина Русский язык  имеет при формировании и 

развитии ОК и ПК  



 

КГБПОУ «Эвенкийский многопрофильный техникум» 

19.01.18 Аппаратчик-оператор продуктов питания из растительного сырья 

ОУД.01.01 Русский язык 

 

17 

Код и наименование 

формируемых 

компетенций  

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Общие Дисциплинарные (предметные) 

ОК 04. Эффективно 

взаимодействовать и 

работать в коллективе 

и команде 

- готовность к саморазвитию, самостоятельности и 

самоопределению; 

-овладение навыками учебно-исследовательской, 

проектной и социальной деятельности; 

Овладение универсальными коммуникативными 

действиями: 

б) совместная деятельность: 

- понимать и использовать преимущества командной и 

индивидуальной работы; 

- принимать цели совместной деятельности, 

организовывать и координировать действия по ее 

достижению: составлять план действий, распределять 

роли с учетом мнений участников обсуждать 

результаты совместной работы; 

- координировать и выполнять работу в условиях 

реального, виртуального и комбинированного 

взаимодействия; 

- осуществлять позитивное стратегическое поведение в 

различных ситуациях, проявлять творчество и 

воображение, быть инициативным 

Овладение универсальными регулятивными 

действиями: 

г) принятие себя и других людей: 

- принимать мотивы и аргументы других людей при 

анализе результатов деятельности; 

- признавать свое право и право других людей на 

- уметь создавать устные монологические и 

диалогические высказывания различных типов и жанров; 

употреблять языковые средства в соответствии с речевой 

ситуацией (объем устных монологических высказываний 

– не менее 100 слов, объем диалогического высказывания 

– не менее 7-8 реплик); уметь выступать публично, 

представлять результаты учебно-исследовательской и 

проектной деятельности; использовать образовательные 

информационно-коммуникационные инструменты и 

ресурсы для решения учебных задач; 

- сформировать представления об аспектах культуры 

речи: нормативном, коммуникативном и этическом; 

сформировать системы знаний о номах современного 

русского литературного языка и их основных видах 

(орфоэпические, лексические, грамматические, 

стилистические; уметь применять знание норм 

современного русского литературного языка в речевой 

практике, корректировать устные и письменные 

высказывания; обобщать знания об основных правилах 

орфографии и пунктуации, уметь применять правила 

орфографии и пунктуации в практике письма; уметь 

работать со словарями и справочниками, в том числе 

академическими словарями и справочниками в 

электронном формате; 

- уметь использовать правила русского речевого этикета в 

социально-культурной, учебно-научной, официально-
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ошибки; 

- развивать способность понимать мир с позиции 

другого человека; 

деловой сферах общения, в повседневном общении, 

интернет-коммуникации. 

ОК 05. Осуществлять 

устную и письменную 

коммуникацию на 

государственном 

языке Российской 

Федерации с учетом 

особенностей 

социального и 

культурного 

контекста 

В области эстетического воспитания: 

- эстетическое отношение к миру, включая эстетику 

быта, научного и технического творчества, спорта, 

труда и общественных отношений; 

- способность воспринимать различные виды 

искусства, традиции и творчество своего и других 

народов, ощущать эмоциональное воздействие 

искусства; 

- убежденность в значимости для личности и общества 

отечественного и мирового искусства, этнических 

культурных традиций и народного творчества; 

- готовность к самовыражению в разных видах 

искусства, стремление проявлять качества творческой 

личности; 

Овладение универсальными коммуникативными 

действиями: 

а) общение: 

- осуществлять коммуникации во всех сферах жизни; 

- распознавать невербальные средства общения, 

понимать значение социальных знаков, распознавать 

предпосылки конфликтных ситуаций и смягчать 

конфликты; 

- развернуто и логично излагать свою точку зрения с 

использованием языковых средств; 

- сформировать представления о функциях русского 

языка в современном мире (государственный язык 

Российской Федерации, язык межнационального 

общения, один из мировых языков); о русском языке как 

духовно-нравственной и культурной ценности 

многонационального народа России; о взаимосвязи языка 

и культуры, языка и истории, языка и личности; об 

отражении в русском языке традиционных российских 

духовно-нравственных ценностей; сформировать 

ценностное отношение к русскому языку; 

- сформировать знаний о признаках текста, его структуре, 

видах информации в тексте; уметь понимать, 

анализировать и комментировать основную и 

дополнительную, явную и скрытую (подтекстовую) 

информацию текстов, воспринимаемых зрительно и (или) 

на слух; выявлять логико-смысловые отношения между 

предложениями в тексте; создавать тексты разных 

функционально-смысловых типов; тексты научного, 

публицистического, официально-делового стилей разных 

жанров (объем сочинения не менее 150 слов);  
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ОК 09. Пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

иностранном языках 

- наличие мотивации к обучению и личностному 

развитию;  

В области ценности научного познания: 

- сформированность мировоззрения, соответствующего 

современному уровню развития науки и общественной 

практики, основанного на диалоге культур, 

способствующего осознанию своего места в 

поликультурном мире;  

- совершенствование языковой и читательской 

культуры как средства взаимодействия между людьми 

и познания мира;  

- осознание ценности научной деятельности, 

готовность осуществлять проектную и 

исследовательскую деятельность индивидуально и в 

группе; 

Овладение универсальными учебными 

познавательными действиями: 

б) базовые исследовательские действия: 

- владеть навыками учебно-исследовательской и 

проектной деятельности, навыками разрешения 

проблем; 

- способность и готовность к самостоятельному поиску 

методов решения практических задач, применению 

различных методов познания;  

- овладение видами деятельности по получению нового 

знания, его интерпретации, преобразованию и 

применению в различных учебных ситуациях, в том 

числе при создании учебных и социальных проектов;  

- формирование научного типа мышления, владение 

научной терминологией, ключевыми понятиями и 

- уметь использовать разные виды чтения и аудирования, 

приемы информационно-смысловой переработки 

прочитанных и прослушанных текстов, включая 

гипертекст, графику, инфографику и другое (объем текста 

для чтения – 450-500 слов; объем прослушанного или 

прочитанного текста для пересказа от 250 до 300 слов); 

уметь создавать вторичные тексты (тезисы, аннотация, 

отзыв, рецензия и другое); 

- обобщить знания о языке как системе, его основных 

единицах и уровнях: обогащение словарного запаса, 

расширение объема используемых в речи грамматических 

языковых средств; уметь анализировать единицы разных 

уровней, тексты разных функционально-смысловых 

типов, функциональных разновидностей языка 

(разговорная речь, функциональные стили, язык 

художественной литературы), различной жанровой 

принадлежности; сформированность представлений о 

формах существования национального русского языка; 

знаний о признаках литературного языка и его роли в 

обществе; 

- обобщить знания о функциональных разновидностях 

языка: разговорной речи, функциональных стилях 

(научный, публицистический, официально-деловой), 

языке художественной литературы; совершенствование 

умений распознавать, анализировать и комментировать 

тексты различных функциональных разновидностей 

языка (разговорная речь, функциональные стили, язык 

художественной литературы); 

- обобщить знания об изобразительно-выразительных 

средствах русского языка; совершенствование умений 
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методами;  

-осуществлять целенаправленный поиск переноса 

средств и способов действия в профессиональную 

среду 

определять изобразительно-выразительные средства 

языка в тексте 
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2. Структура и содержание общеобразовательной дисциплины 

 

Вид учебной работы Объем в 

часах 

Объем образовательной программы дисциплины 78 

Основное содержание 78 

в т. ч.: 

теоретическое обучение 39 

практические занятия 33 

самостоятельная работа 6 

Промежуточная аттестация (экзамен)  
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Тематический план и содержание дисциплины Русский язык 

 

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала (основное и профессионально-

ориентированное), лабораторные и практические занятия, прикладной 

модуль (при наличии) 

Объем 

часов 

Формируемые 

компетенции 

 

Код 

образовательно

го результата 

ФГОС СОО 

1 2 3 4 5 

1 Семестр 

Основное содержание  

Раздел 1. Язык и речь. Язык как средство общения и форма существования национальной 

культуры. 

12 ОК 05 ЛР04 

Тема 1.1. Основные 

функции языка в 

современном 

обществе 

Основное содержание 5 ОК 05 МР02 

Основные функции языка в современном обществе. Происхождение языка 

(различные гипотезы). Язык как естественная и небиологическая система 

знаков. Язык и мышление. Языковая и речевая компетенция. Социальная 

природа языка. Этапы культурного развития языка.  Основные принципы 

русской орфографии: морфологический, фонетический, исторический. 

Реформы русской орфографии 

5   

Тема 1.2 

Происхождение 

русского языка. 

Индоевропейская 

языковая семья. 

Этапы 

формирования 

русской лексики 

Основное содержание 3 ОК 05 ЛР06 

 

Происхождение русского языка. Индоевропейская языковая семья. Этапы 

формирования русской лексики 

Заимствования из различных языков как показатель межкультурных связей. 

Признаки заимствованного слова. Этапы освоения заимствованных слов.  

Правописание и произношение заимствованных слов. Заимствованные 

слова в профессиональной лексике. Словарь специальности 

 

2   
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Практические занятия: 1   

Практическая работа. Признаки заимствованного слова. Этапы освоения 

заимствованных слов 

1   

Тема 1.3. Язык как 

система знаков 

Основное содержание 4 ОК 05 ЛР06 

Язык как система знаков. Структура языкового знака. Слово и его значение. 

Лексическое и грамматическое значение слова. Звук и буква. Уровни 

языковой системы и единицы этих уровней. Принципы выделения частей 

речи в русском языке 

   

Практические занятия: 2 

Практическая работа. Принципы русской орфографии 2 

Раздел 2. Фонетика, морфология и орфография 36 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР02

;МР03;ЛР06 

Тема 2.1. Фонетика и 

орфоэпия 

Основное содержание 4 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР02

;МР03;ЛР06 

Фонетика и орфоэпия. Соотношение звука и фонемы, звука и буквы. 

Чередования звуков: позиционные и исторические. Основные виды 

языковых норм: орфоэпические (произносительные и акцентологические). 

Основные правила произношения гласных, согласных звуков. 

Характеристика русского ударения (разноместное, подвижное). Орфоэпия и 

орфоэпические нормы   

 

   

Практические занятия: 2 

Практическая работа. Орфография. Безударные гласные в корне слова: 

проверяемые, непроверяемые, чередующиеся 

2 

Тема 2.2. 

Морфемика и 

словообразование 

Основное содержание 4 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Морфемная структура слова. Морфема как единица языка. Классификация 

морфем: корневые и служебные. Словообразование. Морфологические 

способы словообразования. Неморфологические способы словообразования. 
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Словообразование и формообразование. 

 

Практические занятия: 2 

Практическая работа. Правописание звонких и глухих согласных, 

непроизносимых согласных. Правописание гласных после шипящих. 

Правописание Ъ и Ь. Правописание приставок на –З(-С), ПРЕ-/ПРИ-, 

гласных после приставок 

2 

Тема 2.3. Имя 

существительное как 

часть речи. 

Основное содержание 4 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Лексико-грамматические разряды существительных: конкретные, 

абстрактные, вещественные, собирательные, единичные. Грамматические 

категории имени существительного: род, число, падеж. Склонение имен 

существительных 

2   

Семестр 2 
Практические занятия: 2 

Практическое занятие. Правописание суффиксов и окончаний имен 

существительных. Правописание сложных имен существительных. 

2 

Тема 2.4. Имя 

прилагательное как 

часть речи. 

Основное содержание 4 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Лексико-грамматические разряды прилагательных. Разряды 

прилагательных: качественные, относительные, притяжательные. Степени 

сравнения имен прилагательных. Полная и краткая форма имен 

прилагательных. Семантико-стилистические различия между краткими и 

полными формами. Грамматические категории имени прилагательного: род, 

число, падеж. 

   

Практические занятия: 2 

Практическое занятие. Правописание суффиксов и окончаний имен 

прилагательных. Правописание сложных имен прилагательных  

2 
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Тема 2.5. Имя 

числительное как 

часть речи. 

Основное содержание 4 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Лексико-грамматические разряды имен числительных: количественные, 

порядковые, собирательные. Типы склонения имен числительных. 

Лексическая сочетаемость собирательных числительных. 

   

Практические занятия: 2 

Практическая работа. Правописание числительных. Возможности 

использования цифр. Числительные и единицы измерения в 

профессиональной деятельности. 

2 

Тема 2.6. 

Местоимение как 

часть речи. 

Основное содержание 4 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Разряды местоимений по семантике: личные, возвратное, притяжательные, 

вопросительные, относительные, неопределенные, отрицательные, 

указательные, определительные. Дефисное написание местоимений 

   

Практические занятия: 2 

Практическая работа. Правописание числительных. Правописание 

местоимений с частицами НЕ и НИ 

2 

Тема 2.7. Глагол как 

часть речи. 

Основное содержание 4 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Система грамматических категорий глагола (вид, переходность, залог, 

наклонение, время, лицо, число, род). Основа настоящего (будущего) 

времени глагола и основа инфинитива (прошедшего времени); их 

формообразующие функции 

   

Практические занятия: 2 

Практическая работа. Правописание окончаний и суффиксов глаголов. 2 

Тема 2.8. Причастие 

и деепричастие как 

Основное содержание 4 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 
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особые формы 

глагола 

Действительные и страдательные причастия и способы их образования. 

Краткие и полные формы причастий 

   

Практические занятия: 2 

Практическая работа Правописание суффиксов и окончаний глаголов и 

причастий. Правописание Н и НН в прилагательных и причастиях. 

Образование деепричастий совершенного и несовершенного вида. 

Правописание суффиксов деепричастий. 

 

2 

Тема 2.9. Наречие 

как часть речи. 

Служебные части 

речи. 

Основное содержание 4 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Семантика наречия, его морфологические признаки и синтаксические 

функции. Разряды наречий по семантике и способам образования, 

местоименные наречия. Степени сравнении качественных наречий. Разряды 

предлогов по семантике, структуре и способам образования. Разряды союзов 

по семантике, структуре и способам образования. Сочинительные и 

подчинительные союзы 

   

Практические занятия: 2 

Практическая работа. Написание наречий и соотносимых с ними других 

частей речи (знаменательных и служебных). Слова категории состояния. 

Правописание производных предлогов и союзов. Правописание частиц. 

Правописание частицы НЕ с разными частями речи. Трудные случаи 

правописание частиц НЕ и НИ 

2 

Раздел 3. Синтаксис и пунктуация 12 ОК 04; ОК 05; 

ОК 09 

ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Тема 3.1. Основные 

единицы синтаксиса. 

Основное содержание 4 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Словосочетание. Сочинительная и подчинительная связь. Виды связи слов в 

словосочетании: согласование, управление, примыкание. Простое 

предложение. Односоставное и двусоставное предложения. Грамматическая 
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основа простого двусоставного предложения. Согласование сказуемого с 

подлежащим. Односоставные предложения. Неполные предложения. 

Распространенные и нераспространенные предложения 

 

 

 

 

Практические занятия: 2 

Практическая работа. Знаки препинания в простом предложении 2 

Тема 3.2 

Второстепенные 

члены предложения. 

Основное содержание 4 ОК 04; ОК 05 ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Второстепенные члены предложения (определение, приложение, 

обстоятельство, дополнение). Осложненные предложения. Предложения с 

однородными членами и знаки препинания в них. Однородные и 

неоднородные определения. Предложения с обособленными членами. 

Общие условия обособления (позиция, степень распространенности и др.). 

Условия обособления определений, приложений, обстоятельств. 

Поясняющие и уточняющие члены как особый вид обособленных членов 

   

Практические занятия: 2  

Практическая работа. Знаки препинания при однородных членах с 

обобщающими словами. Знаки препинания при оборотах с союзом КАК. 

Разряды вводных слов и предложений. Знаки препинания при вводных 

словах и предложениях, вставных конструкциях. Знаки препинания при 

обращении 

2 

Тема 3.3. Сложное 

предложение 

Основное содержание 4 ОК 05; ОК 09 ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Основные типы сложного предложения по средствам связи и 

грамматическому значению (предложения союзные и бессоюзные; 

сочиненные и подчиненные). Сложноподчиненное предложение. Типы 

2   
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придаточных предложений. Сложноподчиненные предложения с 

несколькими придаточными. Бессоюзные сложные предложения. Способы 

передачи чужой речи. Предложения с прямой и косвенной речью как способ 

передачи чужой речи 

Практическая работа. Знаки препинания в сложносочиненных предложениях.  

Знаки препинания в сложноподчиненных предложениях. Знаки препинания в 

бессоюзных сложных предложениях. Знаки препинания в предложения с 

прямой речью. Знаки препинания при диалогах. Правила оформления цитат 

 

 

 

2   

Прикладной модуль. Раздел 4. Особенности профессиональной коммуникации. 12 ОК 04; ОК 05; 

ОК 09 

 

ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Тема 4.1. Язык как 

средство 

профессиональной, 

социальной и 

межкультурной 

коммуникации. 

Профессионально-ориентированное содержание 4 ОК 04; ОК 05; 

ОК 09 

ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Основные аспекты культуры речи (нормативный, коммуникативный, 

этический). Языковые и речевые нормы. Речевые формулы. Речевой этикет 

2   

Практические занятия:  

Практическая работа, Терминология и профессиональная лексика. Язык 

специальности. Отраслевые терминологические словари 

2 

Тема 4.2. 

Коммуникативный 

аспект культуры 

речи. 

Профессионально-ориентированное содержание 2 ОК 04; ОК 05; 

ОК 09 

ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Функциональные стили русского литературного языка как типовые 

коммуникативные ситуации. Язык художественной литературы и 

литературный язык. Индивидуальные стили в рамках языка художественной 

литературы. Разговорная речь и устная речь 

 

   

Практические занятия:  
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Возможности лексики в различных функциональных стилях. Проблемы 

использования синонимов, омонимов, паронимов. Лексика, ограниченная по 

сфере использования (историзмы, архаизмы, неологизмы, диалектизмы, 

профессионализмы, жаргонизмы) 

 

2 

Тема 4.3. Научный 

стиль. 

Профессионально-ориентированное содержание 2 ОК 04; ОК 05; 

ОК 09 

 

ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Научный стиль и его подстили. Профессиональная речь и терминология. 

Виды терминов (общенаучные, частнонаучные и технологические) 

2   

Практические занятия:  

  

Тема 4.4. Деловой 

стиль 

Профессионально-ориентированное содержание 4 ОК 04; ОК 05; 

ОК 09 

ЛР04;ЛР05;МР0

2;МР03;ЛР06 

Виды документов. Виды и формы деловой коммуникации. Предмет деловой 

переписки. Виды деловых писем. Рекламные тексты в профессиональной 

деятельности 

2   

Практические занятия:  

Практическое занятие. Виды документов в конкретной специальности.  2 

 Самостоятельная работа: 6   

Промежуточная аттестация (экзамен)    

Всего: 78   
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3. Условия реализации программы общеобразовательной дисциплины 

 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечению 

Реализация программы дисциплины требует наличия учебного кабинета 

русского языка. 

Эффективность преподавания курса русского языка зависит от наличия 

соответствующего материально-технического оснащения. Это объясняется 

особенностями курса, в первую очередь его многопрофильностью и 

практической направленностью. 

Оборудование учебного кабинета:  

- наглядные пособия (комплекты учебных таблиц, стендов, схем, плакатов, 

портретов выдающихся ученых в языкознания и др.); 

- дидактические материалы (задания для контрольных работ, для разных 

видов оценочных средств, экзамена и др.); 

- технические средства обучения (персональный компьютер с лицензионным 

программным обеспечением; мультимедийный проектор; интерактивная 

доска, выход в локальную сеть); 

- залы (библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет). 

 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

 

1. Для реализации программы библиотечный фонд образовательной 

организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и 

информационные ресурсы, рекомендованные для использования в 

образовательном процессе, не старше пяти лет с момента издания.  

2. Печатные издания по реализации общеобразовательной дисциплины 

русский язык 

 

Основные источники:  

1. Власенков А. И., Рыбченкова Л.М.. Русский язык: учебник для 

образовательных организаций среднего профессионального образования – 4-

е изд., Москва: Издательство Просвещение, 2017. - 287 с. - ISBN 978-5-09-

046306-5 

2. Дополнительные источники:  

1. Лобачева, Н.А.  Русский язык. Лексикология. Фразеология. 

Лексикография. Фонетика. Орфоэпия. Графика. Орфография: учебник для 

среднего профессионального образования / Н.А. Лобачева. – 3-е изд., испр. и 
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доп. Москва: Издательство Юрайт, 2020. – 230 с. – (Профессиональное 

образование). – ISBN 978-5-534-12294-7 

2.  Лобачева, Н.А.  Русский язык. Морфемика. Словообразование. 

Морфология: учебник для среднего профессионального образования / Н. А. 

Лобачева. – 3-е изд., испр. и доп.– Москва: Издательство Юрайт, 2020. – 206 

с. – (Профессиональное образование). – ISBN 978-5-534-12621-1.  

3. Лобачева, Н.А.  Русский язык. Синтаксис. Пунктуация: учебник для 

среднего профессионального образования / Н. А. Лобачева. – 3-е изд., испр. 

и доп. – Москва : Издательство Юрайт, 2020. – 123 с. – (Профессиональное 

образование). – ISBN 978-5-534-12620-4.  

4. Лыткина О.И., Селезнева Л.В., Скороходова Е.Ю. Практическая 

стилистика русского языка: учебное пособие. – 5-е изд., испр. и доп. – 

Москва: Издательство «Флинта», 2021. – 208 с. ISBN - 978-5-9765-0821-7 

4. Русский язык. Сборник упражнений: учебное пособие для среднего 

профессионального образования / П.А. Лекант [и др.]; под редакцией П.А. 

Леканта. – Москва: Издательство Юрайт, 2020. – 314 с. – (Профессиональное 

образование). – ISBN 978-5-9916-7796-7. – Текст: электронный // ЭБС Юрайт 

[сайт]. – URL: http://www.biblio-online.ru/bcode/452165 
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4. Контроль и оценка результатов освоения общеобразовательной 

дисциплины 

 

Контроль и оценка раскрываются через дисциплинарные результаты, 

усвоенные знания и приобретенные студентами умения, направленные на 

формирование общих и профессиональных компетенций. 
 

Общая/профессиональная 

компетенция 

Раздел/Тема Тип оценочных мероприятий 

ОК 04. Эффективно 

взаимодействовать и 

работать в коллективе и 

команде 

Р 2, Темы 2.1.,2.2, 2.3, 2.4, 

2.5, 2.6, 2.7, 2.8, 2.9 

Р 3, Темы 3.1., 3.2 

Р 4, Темы 4.1.- 4.4 П-о/с 

Устный опрос 

Тестирование,  

Лингвистические задачи  

Деловые игры 

Кейс - задания 

Проекты 

Практические работы 

Выполнение экзаменационного 

теста 

ОК 05. Осуществлять 

устную и письменную 

коммуникацию на 

государственном языке 

Российской Федерации с 

учетом особенностей 

социального и культурного 

контекста 

 

Р 1, Темы 1.1, 1.2, 1.3 

Р 2, Темы 2.1.,2.2, 2.3, .2.4, 

2.5, 2.6, 2.7, 2.8, 2.9 

Р 3, Темы 3.1., 3.2, 3.3 

Р 4, Темы 4.1.- 4.4 П-о/ 

Практические работы 

Контрольные работы 

Диктанты 

Разноуровневые задания 

Сочинения/Изложения/Эссе 

Групповые проекты 

Индивидуальные проекты 

Фронтальный опрос 

Деловая (ролевая) игра 

Кейс-задания 

Деловая (ролевая) игра 

Кейс-задания 

Выполнение экзаменационного 

теста 

ОК 09. Пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

иностранном языках 

Р 3, Темы 3.3 

Р 4, Темы 4.1.- 4.4 П-о/ 

Сочинения/Изложения/Эссе 

Аннотации 

Тезисы 

Конспекты 

Рефераты 

Сообщения 

Практические работы 

Выполнение экзаменационного 

теста 
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ОДОБРЕНА 

Предметно- цикловой комиссией  

Общеобразовательных дисциплин 

Председатель ПЦК 

    Е.А. Крушельницкая                                   

04.     сентября           2023 г.  

           

 Рабочая программа общеобразовательной учебной дисциплины 

«Литература» разработана на основе требований: 

- приказ Министерства образования и науки  Российской Федерации об 

утверждении федерального государственного образовательного стандарта 

среднего общего образования (далее – ФГОС СОО) от 17 мая 2012 года № 413 , 

с изменениями на 12 августа 2022 года. 

-приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 12 

августа 2022 №732 о внесении изменений в федеральный государственный 

образовательный стандарт среднего общего образования; 

 -приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 23 

ноября 2022 №1014 об утверждении федеральной образовательной программы 

среднего общего образования; 

-№05-592 от 01.03.2023 Рекомендации по реализации среднего общего 

образования в пределах освоения образовательной программы среднего 

профессионального образования; 

-методических рекомендаций по реализации среднего общего 

образования в пределах освоения образовательной программы среднего 

профессионального образования на базе основного общего образования" (утв. 

Минпросвещения России 14 апреля 2021 г.); 

-приказ Минобрнауки России от 14 июня 2013 г. № 464 «Об 

утверждении Порядка организации и осуществления образовательной 

деятельности по образовательным программам среднего профессионального 

образования», 

-  программы общеобразовательной дисциплины «Литература», 

одобренной Научно-методическим советом Центра профессионального 

образования ФГАУ «ФИРО» и рекомендованной для реализации основной 

профессиональной образовательной программы СПО на базе основного общего 

образования с получением среднего общего образования (протокол № 3 от 21 

июля 2015 г.), с учетом  основной образовательной программы среднего общего 

образования, одобренной решением федерального учебно-методического 

объединения по общему образованию (протокол от 28 июня 2016 г. № 2/16-з) с 

учетом проекта   рабочей программы среднего общего образования 2022 года. 

-приказа Министерства просвещения РФ от 11 ноября  2022 г. N 973 "Об 

утверждении федерального государственного образовательного стандарта 

https://firpo.ru/netcat_files/353/664/h_100b3196a078b56cb2c9e460b7b5a07e
https://firpo.ru/netcat_files/353/664/h_100b3196a078b56cb2c9e460b7b5a07e
https://firpo.ru/netcat_files/353/664/h_100b3196a078b56cb2c9e460b7b5a07e
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среднего профессионального образования по профессии 19.01.18 Аппаратчик-

оператор продуктов питания из растительного сырья, Зарегистрировано в 

Минюсте России 19 декабря 2022 г. N 71641 

-приказа Минобрнауки России от 16 августа 2013 г. № 968 «Об 

утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по 

образовательным программам среднего профессионального образования», 

-приказа Минобрнауки России № 885, Минпросвещения России № 390 
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продуктов питания из растительного сырья Организация-разработчик: КГБПОУ 
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1. Общая характеристика  рабочей программы 

общеобразовательной дисциплины «Литература» 

 

1.1. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

СПО 

Общеобразовательная дисциплина «Литература» является частью 

общеобразовательного цикла образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор продуктов питания из 

растительного сырья  

1.2. Цели и планируемые результаты освоения дисциплины 

 

1.2.1. Цели дисциплины 

 

Содержание программы учебной дисциплины «Литература» направлено 

на достижение следующих целей: 

● освоение знаний о современной естественнонаучной картине мира 

и методах естественных наук; знакомство с наиболее важными идеями и 

достижениями естествознания, оказавшими определяющее влияние на развитие 

техники и технологий; 

● овладение умениями применять полученные знания для объяснения 

явлений окружающего мира, восприятия информации естественнонаучного и 

профессионально значимого содержания; развитие интеллектуальных, 

творческих способностей и критического мышления в ходе проведения 

простейших исследований, анализа явлений, восприятия и интерпретации 

естественнонаучной информации; 

● воспитание убежденности в возможности познания законов 

природы и использования достижений естественных наук для развития 

цивилизации и повышения качества жизни; 

● применение естественнонаучных знаний в профессиональной 

деятельности и повседневной жизни для обеспечения безопасности 

жизнедеятельности; грамотного использования современных технологий; 

охраны здоровья, окружающей среды. 

В рамках программы общеобразовательной дисциплины обучающимися 

осваиваются следующие дисциплинарные (предметные) результаты: 
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1.2.2. Планируемые результаты освоения общеобразовательной 

дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО 

В результате изучения учебной дисциплины ОУД.01.02 Литература 

обучающийся должен обладать следующими предметными результатами 

(далее-предметные результаты (базовый уровень)ПРб): 

ПРб.1 - осознание причастности к отечественным традициям и 

исторической преемственности поколений; включение в культурно-языковое 

пространство русской и мировой культуры; сформированность ценностного 

отношения к литературе как неотъемлемой части культуры; 

ПРб.2- осознание взаимосвязи между языковым, литературным, 

интеллектуальным, духовно-нравственным развитием личности; 

ПРб.3-  сформированность устойчивого интереса к чтению как средству 

познания отечественной и других культур; приобщение к отечественному 

литературному наследию и через него - к традиционным ценностям и 

сокровищам мировой культуры;  

ПРб.4-  знание содержания, понимание ключевых проблем и осознание 

историкокультурного и нравственно-ценностного взаимовлияния произведений 

русской, зарубежной классической и современной литературы, в том числе 

литературы народов России:пьеса А.Н.Островского "Гроза"; роман 

И.А.Гончарова "Обломов"; роман И.С.Тургенева "Отцы и дети"; стихотворения 

Ф.И.Тютчева, А.А.Фета, стихотворения и поэма "Кому на Руси жить хорошо" 

Н.А.Некрасова; роман М.Е.Салтыкова-Щедрина "История одного города" 

(избранные главы); роман Ф.М.Достоевского "Преступление и наказание"; 

роман Л.Н.Толстого "Война и мир"; одно произведение Н.С.Лескова; рассказы 

и пьеса "Вишнѐвый сад" А.П.Чехова; рассказы и пьеса "На дне" М.Горького; 

рассказы И.А.Бунина и А.И.Куприна; стихотворения и поэма "Двенадцать" 

А.А.Блока; стихотворения и поэма "Облако в штанах" В.В.Маяковского; 

стихотворения С.А.Есенина, О.Э.Мандельштама, М.А.Цветаевой; 

стихотворения и поэма "Реквием" А.А.Ахматовой; роман М.А.Шолохова 

"Тихий Дон" (избранные главы); роман М.А.Булгакова "Мастер и Маргарита" 

(или "Белая гвардия"); одно произведение А.П.Платонова; стихотворения 

А.Т.Твардовского, Б.Л.Пастернака, повесть А.А.Солженицына "Один день 

Ивана Денисовича"; произведения литературы второй половины XX-XXI в.: не 

менее двух прозаиков по выбору (в том числе Ф.А.Абрамова, В.П.Астафьева, 

А.Г.Битова, Ю.В.Бондарева, Б.Л.Васильева, К.Д.Воробьѐва, Ф.А.Искандера, 

В.Л.Кондратьева, В.Г.Распутина, А.А.Фадеева, В.М.Шукшина и других); не 
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менее двух поэтов по выбору (в том числе И.А.Бродского, А.А.Вознесенского, 

В.С.Высоцкого, Е.А.Евтушенко, Н.А.Заболоцкого, А.С.Кушнера, 

Б.Ш.Окуджавы, Р.И.Рождественского, Н.М.Рубцова и других); пьеса одного из 

драматургов по выбору (в том числе А.Н.Арбузова, А.В.Вампилова и других); 

не менее двух произведений зарубежной литературы (в том числе романы и 

повести Ч.Диккенса, Г.Флобера, Дж.Оруэлла, Э.М.Ремарка, Э.Хемингуэя, 

Дж.Сэлинджера, Р.Брэдбери; стихотворения А.Рембо, Ш.Бодлера; пьесы 

Г.Ибсена, Б.Шоу и других); не менее одного произведения из литературы 

народов России (в том числе произведения Г.Айги, Р.Гамзатова, М.Джалиля, 

М.Карима, Д.Кугультинова, К.Кулиева, Ю.Рытхэу, Г.Тукая, К.Хетагурова, 

Ю.Шесталова и других);  

ПРб.5-  сформированность умений определять и учитывать историко-

культурный контекст и контекст творчества писателя в процессе анализа 

художественных произведений, выявлять их связь с современностью; 

ПРб.6- способность выявлять в произведениях художественной 

литературы образы, темы, идеи, проблемы и выражать свое отношение к ним в 

развернутых аргументированных устных и письменных высказываниях, 

участвовать в дискуссии на литературные темы; 

ПРб.7- осознание художественной картины жизни, созданной автором в 

литературном произведении, в единстве эмоционального личностного 

восприятия и интеллектуального понимания; 

ПРб.8- сформированность умений выразительно (с учетом 

индивидуальных особенностей обучающихся) читать, в том числе наизусть, не 

менее 10 произведений и (или) фрагментов; 

ПРб.9-  владение умениями анализа и интерпретации художественных 

произведений в единстве формы и содержания (с учетом неоднозначности 

заложенных в нем смыслов и наличия в нем подтекста) с использованием 

теоретико-литературных терминов и понятий (в дополнение к изученным на 

уровне начального общего и основного общего образования):конкретно-

историческое, общечеловеческое и национальное в творчестве 

писателя;традиция и новаторство;авторский замысел и его 

воплощение;художественное время и пространство;миф и литература; 

историзм, народность;историко-литературный процесс;литературные 

направления и течения: романтизм, реализм, модернизм (символизм, акмеизм, 

футуризм), постмодернизм;литературные жанры;трагическое и 

комическое;психологизм; тематика и проблематика; авторская позиция; 
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фабула;виды тропов и фигуры речи; внутренняя речь; стиль, стилизация; 

аллюзия, подтекст; символ; системы стихосложения (тоническая, 

силлабическая, силлаботоническая), дольник, верлибр;"вечные темы" и "вечные 

образы" в литературе;взаимосвязь и взаимовлияние национальных 

литератур;художественный перевод; литературная критика; 

В результате освоения учебной дисциплины ОУД.01.02 Литература 

обучающийся должен приобрести следующие общие компетенции 

компетенции(далее - ОК):  

ОК 01. -Выбирать способы решения задач профессиональной 

деятельности применительно к различным контекстам; 

ОК 02.- Использовать современные средства поиска, анализа и 

интерпретации информации и информационные технологии для выполнения 

задач профессиональной деятельности; 

ОК 03. - Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной 

сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных 

жизненных ситуациях; 

ОК 04. - Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и 

команде; 

ОК 05. -Осуществлять устную и письменную коммуникацию на 

государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей 

социального и культурного контекста; 

ОК 06. - Проявлять гражданско-патриотическую позицию, 

демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных 

общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации 

межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты 

антикоррупционного поведения; 

ОК 07. - Содействовать сохранению окружающей среды, 

ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы 

бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных 

ситуациях; 

ОК 08. - Использовать средства физической культуры для сохранения и 

укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и 

поддержания необходимого уровня физической подготовленности; 
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ОК 09. - Пользоваться профессиональной документацией на 

государственном и иностранном языках. 

 

В результате освоения учебной дисциплины ОУД.01.02 Литература 

обучающийся должен приобрести следующие личностные результаты 

(далее - ЛК):  

ЛРгв 01.- гражданского воспитания: 

-сформированность гражданской позиции обучающегося как активного 

и ответственного члена российского общества; 

-осознание своих конституционных прав и обязанностей, уважение 

закона и правопорядка; 

-принятие традиционных национальных, общечеловеческих 

гуманистических и демократических ценностей; 

-готовность противостоять идеологии экстремизма, национализма, 

ксенофобии, дискриминации по социальным, религиозным, расовым, 

национальным признакам; 

-готовность вести совместную деятельность в интересах гражданского 

общества, участвовать в самоуправлении в общеобразовательной организации и 

детско-юношеских организациях; 

-умение взаимодействовать с социальными институтами в соответствии 

с их функциями и назначением; 

-готовность к гуманитарной и волонтерской деятельности; 

ЛРпв 02.-  патриотического воспитания: 

-сформированность российской гражданской идентичности, 

патриотизма, уважения к своему народу, чувства ответственности перед 

Родиной, гордости за свой край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и 

настоящее многонационального народа России; 

-ценностное отношение к государственным символам, историческому и 

природному наследию, памятникам, традициям народов России, достижениям 

России в науке, искусстве, спорте, технологиях и труде; 

-идейная убежденность, готовность к служению и защите Отечества, 

ответственность за его судьбу; 
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ЛРднв03.- духовно-нравственного воспитания: 

-осознание духовных ценностей российского народа; 

-сформированность нравственного сознания, этического поведения; 

-способность оценивать ситуацию и принимать осознанные решения, 

ориентируясь на морально-нравственные нормы и ценности; 

-осознание личного вклада в построение устойчивого будущего; 

ответственное отношение к своим родителям и (или) другим членам семьи, 

созданию семьи на основе осознанного принятия ценностей семейной жизни в 

соответствии с традициями народов России; 

ЛРэсв04.- -эстетического воспитания: 

-эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, научного и 

технического творчества, спорта, труда и общественных отношений; 

-способность воспринимать различные виды искусства, традиции и 

творчество своего и других народов, ощущать эмоциональное воздействие 

искусства; 

-убежденность в значимости для личности и общества отечественного и 

мирового искусства, этнических культурных традиций и народного творчества; 

-готовность к самовыражению в разных видах искусства, стремление проявлять 

качества творческой личности; 

ЛРфв05.- -физического воспитания: 

-сформированность здорового и безопасного образа жизни, 

ответственного отношения к своему здоровью; 

-потребность в физическом совершенствовании, занятиях спортивно-

оздоровительной деятельностью; 

-активное неприятие вредных привычек и иных форм причинения вреда 

физическому и психическому здоровью; 

ЛРтв06.- трудового воспитания: 

-готовность к труду, осознание ценности мастерства, трудолюбие; 

-готовность к активной деятельности технологической и социальной 

направленности, способность инициировать, планировать и самостоятельно 

выполнять такую деятельность; 
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-интерес к различным сферам профессиональной деятельности, умение 

совершать осознанный выбор будущей профессии и реализовывать 

собственные жизненные планы; 

-готовность и способность к образованию и самообразованию на 

протяжении всей жизни; 

ЛРэкв07.- экологического воспитания: 

-сформированность экологической культуры, понимание влияния 

социально-экономических процессов на состояние природной и социальной 

среды, осознание глобального характера экологических проблем; 

-планирование и осуществление действий в окружающей среде на 

основе знания целейустойчивого развития человечества; 

-активное неприятие действий, приносящих вред окружающей среде; 

-умение прогнозировать неблагоприятные экологические последствия 

предпринимаемых действий, предотвращать их; 

-расширение опыта деятельности экологической направленности; 

ЛРцнп08.- ценности научного познания: 

-сформированность мировоззрения, соответствующего современному 

уровню развития науки и общественной практики, основанного на диалоге 

культур, способствующего осознанию своего места в поликультурном мире; 

-совершенствование языковой и читательской культуры как средства 

взаимодействия между людьми и познания мира; 

- осознание ценности научной деятельности, готовность осуществлять 

проектную и 

исследовательскую деятельность индивидуально и в группе. 

В результате освоения учебной дисциплины ОУД.01.02 Литература 

обучающийся должен приобрести следующие Метапредметные 

результаты (далее - МР):  

Овладение универсальными учебными познавательными 

действиями (УУПД): 

МР01.УУПДблд а- базовые логические действия: 

-самостоятельно формулировать и актуализировать проблему, 

рассматривать ее всесторонне; 
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-устанавливать существенный признак или основания для сравнения, 

классификации и обобщения; 

-определять цели деятельности, задавать параметры и критерии их 

достижения; 

-выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых явлениях; 

-вносить коррективы в деятельность, оценивать соответствие 

результатов целям, оценивать риски последствий деятельности; 

развивать креативное мышление при решении жизненных проблем; 

МР01.УУПД бид б- базовые исследовательские действия: 

-владеть навыками учебно-исследовательской и проектной 

деятельности, навыками разрешения проблем; 

-способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения 

практических задач, применению различных методов познания; 

-овладение видами деятельности по получению нового знания, его 

интерпретации, преобразованию и применению в различных учебных 

ситуациях, в том числе при создании учебных и социальных проектов; 

-формирование научного типа мышления, владение научной 

терминологией, ключевыми понятиями и методами; 

-ставить и формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

-выявлять причинно-следственные связи и актуализировать задачу, 

выдвигать гипотезу ее решения, находить аргументы для доказательства своих 

утверждений, задавать параметры и критерии решения; 

-анализировать полученные в ходе решения задачи результаты, 

критически оценивать их достоверность, прогнозировать изменение в новых 

условиях; 

-давать оценку новым ситуациям, оценивать приобретенный опыт; 

-разрабатывать план решения проблемы с учетом анализа имеющихся 

материальных и нематериальных ресурсов; 

-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств и способов 

действия в профессиональную среду; 
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-уметь переносить знания в познавательную и практическую области 

жизнедеятельности; 

-уметь интегрировать знания из разных предметных областей; 

-выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные подходы и решения; 

-ставить проблемы и задачи, допускающие альтернативные решения; 

МР01. УУПД рси в- работа с информацией: 

-владеть навыками получения информации из источников разных типов, 

самостоятельно осуществлять поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию 

информации различных видов и форм представления; 

-создавать тексты в различных форматах с учетом назначения 

информации и целевой аудитории, выбирая оптимальную форму представления 

и визуализации; 

-оценивать достоверность, легитимность информации, ее соответствие 

правовым и морально-этическим нормам; 

-использовать средства информационных и коммуникационных 

технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных 

задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, 

ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной 

безопасности; 

-владеть навыками распознавания и защиты информации, 

информационной безопасности личности. 

Владение универсальными коммуникативными действиями (УКД): 

МР02. УКДоб а-общение: 

-осуществлять коммуникации во всех сферах жизни; 

-распознавать невербальные средства общения, понимать значение 

социальных знаков, распознавать предпосылки конфликтных ситуаций и 

смягчать конфликты; 

-владеть различными способами общения и взаимодействия; 

-аргументированно вести диалог, уметь смягчать конфликтные 

ситуации; 



 

КГБПОУ «Эвенкийский многопрофильный техникум» 

19.01.18 Аппаратчик-оператор продуктов питания из растительного сырья 

ОУД.01.02 Литература 

 

14 

-развернуто и логично излагать свою точку зрения с использованием 

языковых средств; 

МР02.УКДсд б- совместная деятельность: 

-понимать и использовать преимущества командной и индивидуальной 

работы; 

-выбирать тематику и методы совместных действий с учетом общих 

интересов и возможностей каждого члена коллектива; 

-принимать цели совместной деятельности, организовывать и 

координировать действия по ее достижению: 

-составлять план действий, распределять роли с учетом мнений 

участников обсуждать результаты совместной работы; 

- оценивать качество своего вклада и каждого участника команды в 

общий результат по разработанным критериям; 

- предлагать новые проекты, оценивать идеи с позиции новизны, 

оригинальности, практической значимости; 

- координировать и выполнять работу в условиях реального, 

виртуального и комбинированного взаимодействия; 

-осуществлять позитивное стратегическое поведение в различных 

ситуациях,  проявлять творчество и воображение, быть инициативным. 

Владение универсальными регулятивными действиями (УРД): 

МР03.УРДсо а- самоорганизация: 

-самостоятельно осуществлять познавательную деятельность, выявлять 

проблемы, ставить и формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

-самостоятельно составлять план решения проблемы с учетом 

имеющихся ресурсов, собственных возможностей и предпочтений; 

-давать оценку новым ситуациям; 

-расширять рамки учебного предмета на основе личных предпочтений; 

-делать осознанный выбор, аргументировать его, брать ответственность 

за решение; 

-оценивать приобретенный опыт; 
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-способствовать формированию и проявлению широкой эрудиции в 

разных областях знаний, постоянно повышать свой образовательный и 

культурный уровень; 

МР03.УРДск б- самоконтроль: 

-давать оценку новым ситуациям, вносить коррективы в деятельность, 

оценивать соответствие результатов целям; 

-владеть навыками познавательной рефлексии как осознания 

совершаемых действий и мыслительных процессов, их результатов и 

оснований; 

-использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, выбора верного 

решения; 

-уметь оценивать риски и своевременно принимать решения по их 

снижению; 

МР03.УРДэи в - эмоциональный интеллект, предполагающий 

сформированность: 

-самосознания, включающего способность понимать свое 

эмоциональное состояние, видеть направления развития собственной 

эмоциональной сферы, быть уверенным в себе; 

-саморегулирования, включающего самоконтроль, умение принимать 

ответственность за свое поведение, способность адаптироваться к 

эмоциональным изменениям и проявлять гибкость, быть открытым новому; 

-внутренней мотивации, включающей стремление к достижению цели и 

успеху, оптимизм, инициативность, умение действовать, исходя из своих 

возможностей; 

-эмпатии, включающей способность понимать эмоциональное состояние 

других, учитывать его при осуществлении коммуникации, способность к 

сочувствию и сопереживанию; 

-социальных навыков, включающих способность выстраивать 

отношения с другими людьми, заботиться, проявлять интерес и разрешать 

конфликты; 

МР03.УРДпсдл г- принятие себя и других людей: 

-принимать себя, понимая свои недостатки и достоинства; 
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-принимать мотивы и аргументы других людей при анализе результатов 

деятельности; 

-признавать свое право и право других людей на ошибки; 

-развивать способность понимать мир с позиции другого человека. 

1.2.2. Планируемые результаты освоения общеобразовательной 

дисциплины в соответствии с ФГОС СПО и на основе ФГОС СОО 

Особое значение дисциплина Литература имеет при формировании и 

развитии ОК и ПК  
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Общие компетенции Планируемые результаты 

Общие  Дисциплинарные 

ОК 01. Выбирать способы 

решения задач 

профессиональной 

деятельности применительно  

к различным контекстам 

В части трудового воспитания: 

- готовность к труду, осознание ценности мастерства, 

трудолюбие;  

- готовность к активной деятельности технологической и 

социальной направленности, способность инициировать, 

планировать и самостоятельно выполнять такую 

деятельность;  

- интерес к различным сферам профессиональной 

деятельности, 

Овладение универсальными учебными познавательными 

действиями: 

 а) базовые логические действия: 

- самостоятельно формулировать и актуализировать 

проблему, рассматривать ее всесторонне;  

- устанавливать существенный признак или основания для 

сравнения, классификации и обобщения;  

- определять цели деятельности, задавать параметры и 

критерии их достижения; 

- выявлять закономерности и противоречия в 

рассматриваемых явлениях;  

- вносить коррективы в деятельность, оценивать 

соответствие результатов целям, оценивать риски 

последствий деятельности;  

- развивать креативное мышление при решении 

жизненных проблем  

б) базовые исследовательские действия: 

- осознавать причастность к отечественным 

традициям и исторической преемственности 

поколений; включение в культурно-языковое 

пространство русской и мировой культуры; 

сформированность ценностного отношения к 

литературе как неотъемлемой части 

культуры; 

- осознавать взаимосвязь между языковым, 

литературным, интеллектуальным, духовно-

нравственным развитием личности; 

- знать содержание, понимание ключевых 

проблем и осознание историко-культурного и 

нравственно-ценностного взаимовлияния 

произведений русской, зарубежной 

классической и современной литературы, в 

том числе литературы народов России; 

- сформировать умения определять и 

учитывать историко-культурный контекст и 

контекст творчества писателя в процессе 

анализа художественных произведений, 

выявлять их связь с современностью; 

- уметь сопоставлять произведения русской и 

зарубежной литературы и сравнивать их с 

художественными интерпретациями в других 

видах искусств (графика, живопись, театр, 

кино, музыка и другие); 
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- владеть навыками учебно-исследовательской и 

проектной деятельности, навыками разрешения проблем;  

- выявлять причинно-следственные связи и 

актуализировать задачу, выдвигать гипотезу ее решения, 

находить аргументы для доказательства своих 

утверждений, задавать параметры и критерии решения;  

- анализировать полученные в ходе решения задачи 

результаты, критически оценивать их достоверность, 

прогнозировать изменение в новых условиях;  

- уметь переносить знания в познавательную и 

практическую области жизнедеятельности; 

- уметь интегрировать знания из разных предметных 

областей;  

- выдвигать новые идеи, предлагать оригинальные 

подходы и решения;  

- способность их использования в познавательной и 

социальной практике  

ОК 02. Использовать 

современные средства поиска, 

анализа и интерпретации 

информации, и 

информационные технологии 

для выполнения задач 

профессиональной 

деятельности 

В области ценности научного познания: 

- сформированность мировоззрения, соответствующего 

современному уровню развития науки и общественной 

практики, основанного на диалоге культур, 

способствующего осознанию своего места в 

поликультурном мире;  

- совершенствование языковой и читательской культуры 

как средства взаимодействия между людьми и познания 

мира;  

- осознание ценности научной деятельности, готовность 

осуществлять проектную и исследовательскую 

деятельность индивидуально и в группе; 

Овладение универсальными учебными познавательными 

- владеть умениями анализа и интерпретации 

художественных произведений в единстве 

формы и содержания (с учетом 

неоднозначности заложенных в нем смыслов 

и наличия в нем подтекста) с использованием 

теоретико-литературных терминов и понятий 

(в дополнение к изученным на уровне 

начального общего и основного общего 

образования); 

- владеть современными читательскими 

практиками, культурой восприятия и 

понимания литературных текстов, умениями 

самостоятельного истолкования 
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действиями: 

в) работа с информацией: 

- владеть навыками получения информации из 

источников разных типов, самостоятельно осуществлять 

поиск, анализ, систематизацию и интерпретацию 

информации различных видов и форм представления; 

- создавать тексты в различных форматах с учетом 

назначения информации и целевой аудитории, выбирая 

оптимальную форму представления и визуализации; 

- оценивать достоверность, легитимность информации, ее 

соответствие правовым и морально-этическим нормам;  

- использовать средства информационных и 

коммуникационных технологий в решении когнитивных, 

коммуникативных и организационных задач с 

соблюдением требований эргономики, техники 

безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и 

этических норм, норм информационной безопасности;  

- владеть навыками распознавания и защиты информации, 

информационной безопасности личности;   

прочитанного в устной и письменной форме, 

информационной переработки текстов в виде 

аннотаций, докладов, тезисов, конспектов, 

рефератов, а также написания отзывов и 

сочинений различных жанров (объем 

сочинения - не менее 250 слов); владеть 

умением редактировать и совершенствовать 

собственные письменные высказывания с 

учетом норм русского литературного языка; 

- уметь работать с разными 

информационными источниками, в том числе 

в медиапространстве, использовать ресурсы 

традиционных библиотек и электронных 

библиотечных систем; 

 

ОК 03. Планировать и 

реализовывать собственное 

профессиональное и 

личностное развитие, 

предпринимательскую 

деятельность в 

профессиональной сфере, 

использовать знания по 

финансовой грамотности в 

различных жизненных 

ситуациях 

 В области духовно-нравственного воспитания: 

-- сформированность нравственного сознания, этического 

поведения; 

- способность оценивать ситуацию и принимать 

осознанные решения, ориентируясь на морально-

нравственные нормы и ценности; 

- осознание личного вклада в построение устойчивого 

будущего; 

- ответственное отношение к своим родителям и (или) 

другим членам семьи, созданию семьи на основе 

осознанного принятия ценностей семейной жизни в 

- сформировать устойчивый интерес к 

чтению как средству познания отечественной 

и других культур; приобщение к 

отечественному литературному наследию и 

через него - к традиционным ценностям и 

сокровищам мировой культуры; 

- способность выявлять в произведениях 

художественной литературы образы, темы, 

идеи, проблемы и выражать свое отношение к 

ним в развернутых аргументированных 

устных и письменных высказываниях, 
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соответствии с традициями народов России; 

Овладение универсальными регулятивными действиями: 

а) самоорганизация: 

- самостоятельно осуществлять познавательную 

деятельность, выявлять проблемы, ставить и 

формулировать собственные задачи в образовательной 

деятельности и жизненных ситуациях; 

- самостоятельно составлять план решения проблемы с 

учетом имеющихся ресурсов, собственных возможностей 

и предпочтений; 

- давать оценку новым ситуациям; 

способствовать формированию и проявлению широкой 

эрудиции в разных областях знаний, постоянно повышать 

свой образовательный и культурный уровень; 

б) самоконтроль: 

использовать приемы рефлексии для оценки ситуации, 

выбора верного решения; 

- уметь оценивать риски и своевременно принимать 

решения по их снижению; 

в) эмоциональный интеллект, предполагающий 

сформированность: 

внутренней мотивации, включающей стремление к 

достижению цели и успеху, оптимизм, инициативность, 

умение действовать, исходя из своих возможностей; 

- эмпатии, включающей способность понимать 

эмоциональное состояние других, учитывать его при 

осуществлении коммуникации, способность к сочувствию 

и сопереживанию; 

- социальных навыков, включающих способность 

выстраивать отношения с другими людьми, заботиться, 

участвовать в дискуссии на литературные 

темы; 

- осознавать художественную картины жизни, 

созданная автором в литературном 

произведении, в единстве эмоционального 

личностного восприятия и интеллектуального 

понимания; 

- сформировать умения выразительно (с 

учетом индивидуальных особенностей 

обучающихся) читать, в том числе наизусть, 

не менее 10 произведений и (или) 

фрагментов; 
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проявлять интерес и разрешать конфликты; 

ОК 04. Эффективно 

взаимодействовать и работать в 

коллективе и команде 

- готовность к саморазвитию, самостоятельности и 

самоопределению; 

-овладение навыками учебно-исследовательской, 

проектной и социальной деятельности; 

Овладение универсальными коммуникативными 

действиями: 

б) совместная деятельность: 

- понимать и использовать преимущества командной и 

индивидуальной работы; 

- принимать цели совместной деятельности, 

организовывать и координировать действия по ее 

достижению: составлять план действий, распределять 

роли с учетом мнений участников обсуждать результаты 

совместной работы; 

- координировать и выполнять работу в условиях 

реального, виртуального и комбинированного 

взаимодействия; 

- осуществлять позитивное стратегическое поведение в 

различных ситуациях, проявлять творчество и 

воображение, быть инициативным 

Овладение универсальными регулятивными действиями: 

г) принятие себя и других людей: 

- принимать мотивы и аргументы других людей при 

анализе результатов деятельности; 

- признавать свое право и право других людей на ошибки; 

- развивать способность понимать мир с позиции другого 

человека; 

- осознавать взаимосвязь между языковым, 

литературным, интеллектуальным, духовно-

нравственным развитием личности; 

- сформировать умения выразительно (с 

учетом индивидуальных особенностей 

обучающихся) читать, в том числе наизусть, 

не менее 10 произведений и (или) 

фрагментов; 

ОК 05. Осуществлять устную и 

письменную коммуникацию на 

В области эстетического воспитания: 

- эстетическое отношение к миру, включая эстетику быта, 

- сформировать умения выразительно (с 

учетом индивидуальных особенностей 
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государственном языке 

Российской Федерации с 

учетом особенностей 

социального и культурного 

контекста 

научного и технического творчества, спорта, труда и 

общественных отношений; 

- способность воспринимать различные виды искусства, 

традиции и творчество своего и других народов, ощущать 

эмоциональное воздействие искусства; 

- убежденность в значимости для личности и общества 

отечественного и мирового искусства, этнических 

культурных традиций и народного творчества; 

- готовность к самовыражению в разных видах искусства, 

стремление проявлять качества творческой личности; 

Овладение универсальными коммуникативными 

действиями: 

а) общение: 

- осуществлять коммуникации во всех сферах жизни; 

- распознавать невербальные средства общения, понимать 

значение социальных знаков, распознавать предпосылки 

конфликтных ситуаций и смягчать конфликты; 

- развернуто и логично излагать свою точку зрения с 

использованием языковых средств; 

обучающихся) читать, в том числе наизусть, 

не менее 10 произведений и (или) 

фрагментов; 

- владеть умениями анализа и интерпретации 

художественных произведений в единстве 

формы и содержания (с учетом 

неоднозначности заложенных в нем смыслов 

и наличия в нем подтекста) с использованием 

теоретико-литературных терминов и понятий 

(в дополнение к изученным на уровне 

начального общего и основного общего 

образования); 

- сформировать представления о 

литературном произведении как явлении 

словесного искусства, о языке 

художественной литературы в его 

эстетической функции, об изобразительно-

выразительных возможностях русского языка 

в художественной литературе и уметь 

применять их в речевой практике; 

 

ОК 06. Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, 

демонстрировать осознанное 

поведение на основе 

традиционных 

общечеловеческих ценностей, в 

том числе с учетом 

гармонизации 

межнациональных и 

- осознание обучающимися российской гражданской 

идентичности; 

- целенаправленное развитие внутренней позиции 

личности на основе духовно-нравственных ценностей 

народов Российской Федерации, исторических и 

национально-культурных традиций, формирование 

системы значимых ценностно-смысловых установок, 

антикоррупционного мировоззрения, правосознания, 

экологической культуры, способности ставить цели и 

- сформировать устойчивый интерес к 

чтению как средству познания отечественной 

и других культур; приобщение к 

отечественному литературному наследию и 

через него - к традиционным ценностям и 

сокровищам мировой культуры; 

- сформировать умения определять и 

учитывать историко-культурный контекст и 

контекст творчества писателя в процессе 
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межрелигиозных отношений, 

применять стандарты 

антикоррупционного поведения 

строить жизненные планы; 

В части гражданского воспитания: 

- осознание своих конституционных прав и обязанностей, 

уважение закона и правопорядка; 

- принятие традиционных национальных, 

общечеловеческих гуманистических и демократических 

ценностей; 

- готовность противостоять идеологии экстремизма, 

национализма, ксенофобии, дискриминации по 

социальным, религиозным, расовым, национальным 

признакам; 

- готовность вести совместную деятельность в интересах 

гражданского общества, участвовать в самоуправлении в 

общеобразовательной организации и детско-юношеских 

организациях; 

- умение взаимодействовать с социальными институтами 

в соответствии с их функциями и назначением; 

- готовность к гуманитарной и волонтерской 

деятельности;  

патриотического воспитания: 

- сформированность российской гражданской 

идентичности, патриотизма, уважения к своему народу, 

чувства ответственности перед Родиной, гордости за свой 

край, свою Родину, свой язык и культуру, прошлое и 

настоящее многонационального народа России; 

- ценностное отношение к государственным символам, 

историческому и природному наследию, памятникам, 

традициям народов России, достижениям России в науке, 

искусстве, спорте, технологиях и труде; 

- идейная убежденность, готовность к служению и защите 

анализа художественных произведений, 

выявлять их связь с современностью; 
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Отечества, ответственность за его судьбу; 

освоенные обучающимися межпредметные понятия и 

универсальные учебные действия (регулятивные, 

познавательные, коммуникативные); 

- способность их использования в познавательной и 

социальной практике, готовность к самостоятельному 

планированию и осуществлению учебной деятельности, 

организации учебного сотрудничества с педагогическими 

работниками и сверстниками, к участию в построении 

индивидуальной образовательной траектории; 

- овладение навыками учебно-исследовательской, 

проектной и социальной деятельности 

ОК 09. Пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

иностранном языках 

- наличие мотивации к обучению и личностному 

развитию;  

В области ценности научного познания: 

- сформированность мировоззрения, соответствующего 

современному уровню развития науки и общественной 

практики, основанного на диалоге культур, 

способствующего осознанию своего места в 

поликультурном мире;  

- совершенствование языковой и читательской культуры 

как средства взаимодействия между людьми и познания 

мира;  

- осознание ценности научной деятельности, готовность 

осуществлять проектную и исследовательскую 

деятельность индивидуально и в группе; 

Овладение универсальными учебными познавательными 

действиями: 

б) базовые исследовательские действия: 

- владеть навыками учебно-исследовательской и 

- владеть современными читательскими 

практиками, культурой восприятия и 

понимания литературных текстов, умениями 

самостоятельного истолкования 

прочитанного в устной и письменной форме, 

информационной переработки текстов в виде 

аннотаций, докладов, тезисов, конспектов, 

рефератов, а также написания отзывов и 

сочинений различных жанров (объем 

сочинения - не менее 250 слов); владеть 

умением редактировать и совершенствовать 

собственные письменные высказывания с 

учетом норм русского литературного языка 
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проектной деятельности, навыками разрешения проблем; 

- способность и готовность к самостоятельному поиску 

методов решения практических задач, применению 

различных методов познания;  

- овладение видами деятельности по получению нового 

знания, его интерпретации, преобразованию и 

применению в различных учебных ситуациях, в том числе 

при создании учебных и социальных проектов;  

- формирование научного типа мышления, владение 

научной терминологией, ключевыми понятиями и 

методами;  

-осуществлять целенаправленный поиск переноса средств 

и способов действия в профессиональную среду 
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2. Структура и содержание общеобразовательной дисциплины 

 

Вид учебной работы Объем в 

часах 

Объем образовательной программы дисциплины 116 

Основное содержание 116 

в т. ч.: 

теоретическое обучение 46 

практические занятия 62 

самостоятельная работа 8 

Промежуточная аттестация (экзамен) 2 
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Тематический план и содержание дисциплины Литература 

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала (основное и профессионально-

ориентированное), лабораторные и практические занятия, прикладной 

модуль (при наличии) 

Объем 

часов 

Формируе

мые 

компетенц

ии 

Код 

образовате

льного 

результата 

ФГОС 

СОО 

1 2 3 4 5 

1 Семестр 

Основное содержание 

Введение Содержание учебного материала    

Специфика литературы как вида искусства и ее место в жизни человека. Связь 

литературы с другими видами искусств 

2   

Раздел 1. 

Человек и его время: классики первой половины XIX века и знаковые образы русской 

культуры  

12   

Тема 1.1 А.С. 

 Пушкин как 

национальный 

гений и символ 

Содержание учебного материала 4 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Пушкинский биографический миф. Произведения Пушкина в других видах 

искусства (живопись, музыка, кино и др.) Памятники Пушкину, топонимы и 

другие способы мемориализации его имени. Пушкин и современность, образы 

Пушкина в массовой культуре: эмблематичность его портретов, знаковость 

имени, Пушкин и герои его произведений в других видах искусств (музыка, 

живопись, театр, кино, анимация) и в продукции массовой культуры, массмедиа, 

в произведениях массовой культуры: комиксах, карикатурах, граффити, 

товарных знаках, рекламе и др. графических формах 

2 

Практические занятия Работа с информационными ресурсами: подготовка в 

группах сообщений различного формата (презентация, буклет, постер, коллаж, 

2 
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видеоролик, подкаст и др.) 

Тема 1.2  

Тема 

одиночества 

человека в 

творчестве М. Ю. 

Лермонтова 

(1814 — 1841) 

Содержание учебного материала 4 

Основные темы поэзии М.Ю. Лермонтова. лирический герой поэзии М.Ю. 

Лермонтова. Для чтения и изучения. Стихотворения: «Дума», «Нет, я не Байрон, 

я другой…», «Молитва» («Я, Матерь Божия, ныне с молитвою…»), «Молитва» 

(«В минуту жизни трудную…»), «К*», («Печаль в моих песнях, но что за 

нужда…»), «Поэт» («Отделкой золотой блистает мой кинжал…»), «Журналист, 

Читатель и Писатель», «Как часто пестрою толпою окружен…», «Валерик», 

«Родина», «Прощай, немытая Россия…», «Сон», «И скучно, и грустно!», 

«Выхожу один я на дорогу…», «Наполеон», «Воздушный корабль», «Последнее 

новоселье», «Одиночество», «Я не для ангелов и рая…», «Молитва» («Не 

обвиняй меня, Всесильный…»), «Мой Демон», «Когда волнуется желтеющая 

…» Основные темы поэзии М.Ю. Лермонтова. лирический герой поэзии М.Ю. 

Лермонтова. Для чтения и изучения. Стихотворения: «Дума», «Нет, я не Байрон, 

я другой…», «Молитва» («Я, Матерь Божия, ныне с молитвою…»), «Молитва» 

(«В минуту жизни трудную…»), «К*», («Печаль в моих песнях, но что за 

нужда…»), «Поэт» («Отделкой золотой блистает мой кинжал…»), «Журналист, 

Читатель и Писатель», «Как часто пестрою толпою окружен…», «Валерик», 

«Родина», «Прощай, немытая Россия…», «Сон», «И скучно, и грустно!», 

«Выхожу один я на дорогу…», «Наполеон», «Когда волнуется желтеющая 

нива…», «Я не унижусь пред тобой…», «Оправдание», «Она не гордой 

красотой…», «К портрету», «Силуэт», «Желание», «Памяти А.И. Одоевского», 

«Листок», «Пленный рыцарь», «Три пальмы», «Благодарность», «Пророк 

«Воздушный корабль», «Последнее новоселье», «Одиночество», «Я не для 

ангелов и рая…», «Молитва» («Не обвиняй меня, Всесильный…»), «Мой 

Демон», «Когда волнуется желтеющая нива», «Я не унижусь пред тобой…», 

«Оправдание», «Она не гордой красотой…», «К портрету», «Силуэт», 

«Желание», «Памяти А.И. Одоевского», «Листок», «Пленный рыцарь», «Три 

пальмы», «Благодарность», «Пророк» 

2 
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Практические занятия: чтение и анализ стихотворений; подготовка 

литературно-музыкальной композиции на стихи поэта. Создание портрета 

лирического героя поэзии М.Ю. Лермонтова или подбор иллюстраций 

2 

*Профессионально-ориентированное содержание (содержание прикладного модуля) 4   

«Дело мастера 

боится» 

Содержание учебного материала: 

«Что значит быть мастером своего дела?» Дискуссия на основе высказываний 

писателей о профессиональном мастерстве и работы с информационными 

ресурсами. 

2   

Практические занятия: анализ высказываний писателей о мастерстве; 

групповая работа с информационными ресурсами: поиск информации о 

мастерах своего дела (в избранной профессии), подготовка сообщений; участие в 

дискуссии «Что значит быть мастером своего дела?» 

2 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Основное содержание  

Раздел 2  

Вопрос русской литературы второй половины XIX века: как человек может влиять на 

окружающий мир и менять его к лучшему? 

68   

Тема 2.1 

Драматургия 

А.Н. Островского 

в театре. Судьба 

женщины в XIX 

веке и ее 

отражение в 

драмах А. Н. 

Островского 

Содержание учебного материала  4 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Особенности драматургии А. Н. Островского, историко-литературный контекст 

его творчества. Секреты прочтения драматического произведения, особенности 

драматических произведений и их реализация в пьесе А.Н. Островского «Гроза»: 

жанр, композиция, конфликт, присутствие автора. Законы построения 

драматического произведения, современный взгляд на построение историй 

(сторителлинг, сценарии); основные узлы в сюжете пьесы. Город Калинов и его 

жители Противостояние патриархального уклада и модернизации (Дикой и 

Кулибин). Судьба женщины в XIX веке и ее отражение в драмах А. Н. 

2 
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(1823—1886) Островского. Семейный уклад в доме Кабанихи. Характеры Кабанихи, Варвары 

и Тихона Кабановых в их противопоставлении характеру Катерины. Образ 

Катерины в контексте культурно-исторической ситуации в России середины XIX 

века – «женский вопрос»: споры о месте женщины в обществе, ее 

предназначение в семье и эмансипации, отсутствие образования для девочек 

дворянского и мещанского сословия, типическое в ее образе 

Литературная критика произведения: Н.А. Добролюбов "Луч света в темном 

царстве" 

Практические занятия: Инсценировка в малых группах эпизодов пьесы; 

подготовка информационной заметки о положении женщины мещанского 

сословия в обществе в середине 19 века (воспитание, доступ к образованию, 

работе, социальные роли и др.) в связи с судьбой героини пьесы Катерины 

(«Гроза») (или Ларисы из «Бесприданницы») типична и вписывается в этот 

контекст. Написание текста информационной и публицистической заметки на 

основе художественного текста 

2 

Тема 2.2 

Илья Ильич 

Обломов как 

вневременной 

тип и одна из 

граней 

национального 

характера 

Содержание учебного материала 4 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

А.И. Гончаров роман «Обломов». Образ Обломова: детство, юность, зрелость. 

Понятие «обломовщины» в романе А.И. Гончарова, «обломовщина» как имя 

нарицательное. Образ Обломова в театре и кино, в современной массовой 

культуре, черты Обломова в каждом из нас 

Литературная критика произведения: Н.А. Добролюбов " Что такое 

обломовщина?" 

2 

Практические занятия: Работа с избранными эпизодами из романа (чтение и 

обсуждение). Составить словарик непонятных и устаревших слов. Составить 

«Портрет Ильи Ильича Обломова в интерьере» по описанию в романе и своим 

впечатлениям, (реализация на выбор ученика: текстовое /цитатное описание; 

визуализация портрета в разных техниках: графика, аппликация, коллаж, 

видеомонтаж и т д.). Сочинение «Что от Обломова есть во мне?» 

2 

Тема 2.3 Содержание учебного материала 4 ОК 01, ЛР04;ЛР0
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Новый герой, 

«отрицающий 

всё», в романе И. 

С. Тургенева 

(1818 — 1883) 

«Отцы и дети» 

Творческая история, смысл названия. «Отцы» (Павел Петрович и Николай 

Петрович Кирсановы) и молодое поколение, специфика конфликта. Вечные 

темы в спорах «отцов и детей». Взгляд на человека и жизнь общества глазами 

молодого поколения. Понятие антитезы на примере противопоставления 

Евгения Базарова и Павла Петровича Кирсанова в романе: портретные и речевые 

характеристики. Нигилизм и нигилисты 

Литературная критика произведения Д. И. Писарева "Базаров" 

2 ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Практические занятия: Работа с избранными эпизодами романа (чтение, 

обсуждение) Написание рассказа о произошедшем споре от лица Павла 

Петровича или от лица Базарова и озаглавьте его (можно от лица Аркадия – 

свидетеля спора), встав на точку зрения персонажа и перечислив все темы, 

которые были в споре затронуты, и дав оценку от лица персонажа своему 

оппоненту (исходя из описания героев, которое вы читали ранее). рассказ о 

произошедшем споре от лица Павла Петровича или от лица Базарова и 

озаглавьте его (можно от лица Аркадия – свидетеля спора), встав на точку 

зрения персонажа и перечислив все темы, которые были в споре затронуты, и 

дав оценку от лица персонажа своему оппоненту (исходя из описания героев, 

которое вы читали ранее) 

2 

Профессионально-ориентированное содержание (содержание прикладного модуля) 4   

«Ты профессией 

астронома 

метростроевца 

не удивишь!..» 

 

Содержание учебного материала: 

Стереотипы, связанные с той или иной профессией, представления о будущей 

профессии. Социальный рейтинг и социальная значимость получаемой 

профессии, представления о ее востребованности и престижности (по 

материалам СМИ, электронным источникам, свидетельствам профессионалов 

отрасли); правда и заблуждения, связанные с восприятием получаемой 

профессии: подготовка сообщения разного формата о стереотипах, 

заблуждениях, неверных представлениях, связанных в обществе с получаемой 

профессией и ее социальной значимостью. 

2 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 
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Практические занятия: «Обломов на службе»: работа с избранными эпизодами 

гл.5 ч.1. романа «Обломов». Написание текста в духе «ожидания / реальность» о 

том, как вы себе представляли обучение по профессии и каким оно оказалось на 

деле, а также какие заблуждения или стереотипы могут быть у людей, 

незнакомых с вашей будущей профессией изнутри, и какова она в реальности 

(каждый 2-4 предложения) с использованием противительных синтаксический 

конструкций (по аналогии с избранным эпизодом). Работа с инфоресурсами. 

поиск информации по теме «правда и заблуждения, связанные с восприятием 

получаемой профессии»; подготовка сообщения разного формата о стереотипах, 

заблуждениях, неверных представлениях, связанных в обществе с получаемой 

профессией и ее социальной значимостью; участие в дискуссии «Как люди моей 

профессии меняют мир к лучшему?» 

2 

Основное содержание  

Тема 2.4 

Люди и 

реальность в 

сказках М. Е. 

Салтыкова-

Щедрина (1826—

1889): русская 

жизнь в 

иносказаниях 

Содержание учебного материала 4 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Авторский замысел и своеобразие жанра литературной сказки. Сходство и 

различие сказок М.Е. Салтыкова-Щедрина и русских народных сказок. 

Художественные средства: иносказание, гротеск, гипербола, ирония, сатира. 

Эзопов язык 

2 

Работа с избранными эпизодами, подготовка инсценировки, иллюстраций; 

подготовка материала о биографии М. Е. Салтыкова-Щедрина в виде ленты 

времени / инфографики / презентации / видеоролика / постера / коллажа / 

подкаста или в др. оговоренном преподавателем формате и соотнесении фактов 

личной биографии с художественным творчеством писателя 

2 

Тема 2.5 

Человек и его 

выбор в 

кризисной 

ситуации в 

романе Ф.М. 

Содержание учебного материала 4 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Роман «Преступление и наказание»: образ главного героя. Причины 

преступления: внешние и внутренние. Теория, путь к преступлению, крушение 

теории, наказание, покаяние и «воскрешение». Роль образа Сони Мармеладовой, 

значение эпизода чтения Евангелия. «Двойники» Раскольникова: теория 

Раскольникова устами Петра Петровича Лужина и Свидригайлова. Значение 

2 
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Достоевского 

«Преступление и 

наказание» 

(1866) 

эпилога романа, сон Раскольникова на каторге. Внутреннее преображение как 

основа изменения мира к лучшему. «Самообман Раскольникова» (крах теории 

главного героя в романе; бесчеловечность раскольниковской «арифметики»; 

антигуманность теории в целом). Ф.М. Достоевский и современность. Тезисы 

теории Раскольникова и признаки фашизма (в сопоставлении). Экранизации 

романа. Жизнь литературного героя вне романа: образ Раскольникова в 

массовой культуре: элементы сюжета, знаковые художественные детали в 

основе комиксов, карикатур и в др. текстовых и графических формах, 

мемориальные места, «маршрут»-экскурсия по местам, описанным в романе, и 

др. 

ОК 09 

Практические занятия: Работа избранными эпизодами из романа 

«Преступление и наказание» (чтение и обсуждение). Работа в малых группах 

(задания по выбору): подготовка материала о биографии Ф.М. Достоевского в 

виде ленты времени / презентации / видеоролика / постера / коллажа / подкаста 

или в др. оговоренном учителем формате и соотнесите факты личной биографии 

с художественным творчеством писателя; работа с информационными 

ресурсами и картами, подготовка иллюстраций  с вероятным маршрутом 

экскурсии по местам Петербурга, упомянутым в романе, и комментариев; 

написание текста-исследования «Почему Раскольников убивает?» (В. Набоков) 

или текста-опровержения теории Раскольникова 

2 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Тема 2.6 

Человек в поиске 

правды и любви: 

«любовь – это 

деятельное 

желание добра 

другому…» – в 

творчестве Л. Н. 

Толстого (1828—

Содержание учебного материала 4 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

«Севастопольские рассказы» (1855) – непарадное изображение войны. 

«Диалектика души»: толстовский принцип психологического анализа. «Люцерн» 

(1857). Истоки проблематики и образов последующих произведений в рассказах 

и краткая формулировка толстовских идей. 

Роман-эпопея «Война и мир» (1869) (обзорно): история создания, истоки 

замысла, жанровое своеобразие, смысл названия, отражение нравственных 

идеалов Толстого в системе персонажей. «Мысль семейная» и «мысль 

народная». Роль народа и личности в истории. Экранизации романа. Духовные 

2 
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1910) искания, публицистика, народные рассказы. Толстовство и толстовцы, 

отлучение от церкви. Музей Ясная Поляна. Значение фигуры Толстого для 

русской культуры 

2 Семестр  

Практические занятия: Работа с избранными эпизодами из «Севастопольских 

рассказов» Л.Н. Толстого и рассказа «Люцерн» (чтение и обсуждение). 

Подготовка материала о биографии Л.Н. Толстого в виде ленты времени / 

презентации / видеоролика / постера / коллажа / подкаста или в др. оговоренном 

учителем формате. Работа с инфоресурсами: подготовка презентации / постер, 

коллаж / видеоролик или др. формате (по выбору) об истории создания романа-

эпопеи «Война и мир» Л.Н. Толстого. Написание рецензии на экранизации 

«Войны и мира» 

2 

  

Профессионально-ориентированное содержание (содержание прикладного модуля) 4 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

«Каждый 

должен быть 

величествен в 

своем деле»: 

пути 

совершенствова

ния в 

профессии/ 

специальность 

Содержание учебного материала: 

Рассказы и повести Н.С. Лескова 

Обобщение и систематизация знаний о профессиональном мастерстве. 

Знакомство с профессиональными журналами и информационными ресурсами, 

посвященными профессиональной деятельности. 

2 

Практические занятия: организация виртуальной выставки профессиональных 

журналов, посвященных разным профессиям; создание устного высказывания-

рассуждения «Зачем нужно регулярно просматривать специализированный 

журнал …» 

2 

Основное содержание  

Тема 2.7 

Крестьянство как 

собирательный 

Содержание учебного материала: 

 

9 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛРОсобенность лирического героя. Основные темы и идеи. Своеобразие решения 2 



 

КГБПОУ «Эвенкийский многопрофильный техникум» 

19.01.18 Аппаратчик-оператор продуктов питания из растительного сырья 

ОУД.01.02 Литература 

 

35 

герой поэзии 

Н.А. Некрасова 

образа и музы и темы поэта и поэзии. Утверждение крестьянской темы. 

Художественное своеобразие лирики Некрасова и её близость к народной 

поэзии. Для чтения и изучения: «Калистрат», «Современная ода», «Зине», «14 

июня 1854 года», «Тишина», «Еще мучимый страстию мятежной…», «Да, наша 

жизнь текла мятежно…», «Слезы и нервы», «В деревне», «Несжатая полоса», 

«Забытая деревня», «Школьник», «Песня Еремушке», «Элегия», «На смерть 

Добролюбова», «Поэт и гражданин», «Пророк», «На Волге», «Железная дорога», 

«Несжатая полоса», «Забытая деревня», «В дороге», «Тройка», «Вчерашний день 

часу в шестом…», «Я не люблю иронии твоей…», «О Муза! Я у двери гроба…», 

«Умру я скоро. Жалкое наследство…», «Родина», «Размышление у парадного 

подъезда», «Ты всегда хороша несравненно…», «Мы с тобой бестолковые 

люди…», «Безвестен я. Я вами не стяжал…», «Внимая ужасам войны…», 

«Надрывается сердце от муки…», «О погоде», «Муза» (Нет, музы ласково 

поющей и прекрасной…) и др. Поэма «Кому на Руси жить хорошо» (1866) 

(обзорно). Эпопея крестьянской жизни: замысел и его воплощение. Фольклорная 

основа поэмы. Легенда об атамане Кудеяре 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

06 

Практические занятия: чтение и анализ стихотворений; подготовка сообщения 

/ презентации / ролика / подкаста или др. формате (по выбору) о тех поэтических 

текстах Н.А. Некрасова, которые впоследствии стали народными песнями, 

ответив на вопрос, почему его тексты легко превращаются в песни. Работа с 

инфоресурсами: сообщение о легендарном сюжете об атамане Кудеяре в 

фольклоре и его воплощении в поэме Некрасова 

7 

Тема 2.8 

Человек и мир в 

зеркале поэзии. 

Ф.И. Тютчев и 

А.А. Фет 

Содержание учебного материала: 9 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Основные темы и художественное своеобразие лирики Тютчева, бурный пейзаж 

как доминанта в художественном мире Тютчева. Для чтения и изучения: Ф.И. 

Тютчев: «Наш век», «Silentium», «Не то, что мните вы, природа…» «О, как 

убийственно мы любим…», «Фонтан», «Чему бы жизнь нас не учила…», 

«Осенний вечер», «Не рассуждай, не хлопочи…», «Я встретил вас…», «Два 

голоса», «Еще земли печален вид…», «Она сидела на полу…», «Есть в осени 

2 
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первоначальной…», «Полдень», «Предопределение», «Весь день она лежала в 

забытьи…», «Когда дряхлеющие силы…», «Как хорошо ты, о море ночное…», 

«О чём ты воешь, ветр ночной?» и др. 

Основные темы и художественное своеобразие лирики А.А. Фета, идиллический 

пейзаж. Для чтения и изучения: А.А. Фет. «Целый мир от красоты», «Кому 

венец, богине ль красоты…», «Поэтам», «Как беден наш язык», «Шепот, робкое 

дыханье…», «Что за ночь! Прозрачный воздух скован», «Весенний дождь…», 

«Какая ночь, как воздух чист…», «Я пришел к тебе с приветом…», «Еще 

майская ночь», «Заря прощается с землею…», «Еще весны душистой нега…», 

«Ель рукавом мне тропинку завесила…», «Сияла ночь. Луной был полон сад…», 

«Я тебе ничего не скажу…», «Это утро, радость эта…», «Первый ландыш», 

«Смерть» и др. 

Практические занятия: чтение и анализ стихотворений; подготовка 

литературно-музыкальной композиции на стихи поэтов и подбор 

иллюстративного материала 

7 

Тема 2.9 

Проблема 

ответственности 

человека за свою 

судьбу и судьбы 

близких ему 

людей в 

рассказах А.П. 

Чехова (1860—

1904) 

Содержание учебного материала: 9   

Малая проза А.П. Чехова. «Дом с мезонином». «Рассказ старшего садовника». 

Человек и общество. Психологизм прозы Чехова: лаконичность повествования и 

скрытый лиризм. Пьеса «Вишнёвый сад» (1903). Новаторство Чехова-

драматурга: своеобразие конфликта и системы персонажей, акцент на 

внутренней жизни персонажей, нарушение жанровых рамок. Сколько стоит 

вишневый сад: историко-культурные сведения. Эволюция драматургии второй 

половины XIX – начала XX века: от Островского к Чехову. Особенности 

чеховских диалогов. Речевые и портретные характеристики персонажей 

2 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Практические занятия: Инсценировка избранных эпизодов пьесы. Подготовка 

и участие в дискуссии «Как человек может влиять на окружающий мир и менять 

его к лучшему?» Работа с инфоресурсами: определение теории малых дел и 

соотнесение определения с содержанием рассказа. Написание речи в защиту 

одной из позиций, высказанных в «Рассказе старшего садовника» или написание 

7 
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рецензии на экранизацию «Вишневого сада» 

  

Профессионально-ориентированное содержание (содержание прикладного модуля) 9   

Как написать 

резюме, чтобы 

найти хорошую 

работу 

Содержание учебного материала 

Роль профессии в положении человека в социуме. Резюме как описание 

способностей человека, которые делают его конкурентоспособным на рынке 

труда. Цель резюме – привлечь к себе внимание работодателя при первом, как 

привило, заочном знакомстве, произвести благоприятное впечатление и 

побудить пригласить вас на личную встречу. Как презентовать себя в резюме, 

чтобы выглядеть в глазах работодателя именно таким сотрудником, каков ему 

необходим. Резюме – официальный документ, правила написания которого 

регламентированы руководством по делопроизводству. Структура резюме. 

Резюме действительное и резюме проектное 

2 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Практические занятия: Отличие нормативных документов от видов текстов 

(сопоставление фрагмента из художественного текста и официальных 

документов). Понятие о резюме. Работа с образцовым документом резюме. 

Составление своего действительного резюме (по аналогии с образцовым 

текстом) Взаимопроверка составленных резюме. Понятие о проектном резюме 

7 

Основное содержание  

Раздел 3. 

«Человек в поиске прекрасного»: Русская литература рубежа XIХ-ХХ веков в контексте 

социокультурных процессов эпохи 

26   

Тема 3.1 

Мотивы лирики и 

прозы И. А. 

Бунина 

Содержание учебного материала 4 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Иван Алексеевич Бунин (1870–1953). Факты биографии. Первый русский 

писатель – лауреат Нобелевской премии по литературе  

«Листопад», «Вечер», «Одиночество», «Не устану воспевать вас, звезды!..», 

«Последний шмель», «Слово», «Поэту» (другие – по выбору учителя).  

Лирика. Философичность, психологизм и лиризм поэзии Бунина. Прославление 

4 
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«любви и радости бытия». Пейзажная лирика. Тема одиночества. Тема 

поэтического труда.  

Рассказы «Антоновские яблоки», «Чистый понедельник»; рассказ-притча 

«Господин из Сан-Франциско»; цикл рассказов «Темные аллеи» (два рассказа – 

по выбору учителя) 

Проза И. А. Бунина. Мотив запустения и увядания дворянских гнезд, образ 

«Руси уходящей».  Судьба мира и цивилизации в осмыслении писателя. Тема 

трагической любви в рассказах Бунина. Традиции русской классической поэзии 

и психологической прозы в творчестве Бунина, Новаторство поэта 

ОК 09 

Тема 3.2 

Традиции 

русской классики 

в творчестве А. 

И. Куприна 

Содержание учебного материала 4 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Александр Иванович Куприн (1870–1938) Сведения из биографии. 

Повесть «Олеся». Тема «естественного человека» в повести. Мечты Олеси и 

реальная жизнь ее окружения. Трагизм любови героини. Осуждение пороков 

общества.  

Рассказ «Гранатовый браслет». Своеобразие сюжета. Герои о сущности любви. 

Трагическая история любви Желткова. Развитие темы «маленького человека» в 

рассказе. Смысл финала. Символический смысл заглавия, роль эпиграфа. 

Авторская позиция. Традиции русской классической литературы в прозе 

Куприна. «Гранатовый браслет» в кино (А. Роом, 1964) 

4 

Тема 3.3 

Герои 

М. Горького в 

поисках смысла 

жизни 

Содержание учебного материала 9 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

Максим Горький (1868–1936). Сведения из биографии (актуализация и 

обобщение ранее изученного).  

Рассказ-триптих «Старуха Изергиль». Романтизм ранних рассказов Горького. 

Проблема героя. Особенности композиции рассказа. Независимость и 

обреченность Изергиль. Индивидуализм Ларры. Подвиг Данко. Величие и 

бессмысленность его жертвы. Смысл противопоставления героев.  

Пьеса «На дне». «На дне» как социально-философская драма. Смысл названия 

пьесы. Система и конфликт персонажей. Обреченность обитателей ночлежки. 

Старик Лука и его жизненная философия. Спор о назначении человека. «Три 

2 
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правды» в пьесе и их трагическая конфронтация. Роль авторских ремарок, песен, 

цитат. Неоднозначность авторской позиции. М. Горький и Художественный 

театр. Сценическая история пьесы «На дне» 

Практические занятия: Противопоставление героя-индивидуалиста и героя-

альтруиста. Социально-философская пьеса. Чтение по ролям фрагментов пьесы. 

Спор о человеке. «Три правды» в пьесе: в чем отличие? Неоднозначность 

авторской позиции. Песни и цитаты как составляющие языка пьесы.  

7 

Тема 3.4 

Серебряный век: 

общая 

характеристика и 

основные 

представители 

Содержание учебного материала 2 ОК 01, 

ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

ЛР04;ЛР0

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

От реализма – к модернизму 

Серебряный век: происхождение и смысл определения. Серебряный век как 

культурно-историческая эпоха. Предпосылки возникновения. Классификация 

литературных направлений: от реализма – к модернизму. Диалог с классикой как 

«средство развития, обогащения» новых направлений. Основные модернистские 

направления. 

Символизм. Идея двоемирия и обновление художественного языка: расширение 

значения слова. Поэты-символисты: В. Брюсов («Творчество»); К. Бальмонт («Я 

– изысканность русской медлительной речи…»); А. Белый («Раздумье»). 

Акмеизм. Возвращение к «прекрасной ясности». Предметность тематики и 

образов, точность слова. Поэты-акмеисты: Н. Гумилев («Жираф»); С. Городецкий 

(«Береза»). 

Футуризм. Эпатажность и устремленность в будущее. Разрыв с традицией. 

Попытка создать «новый стиль. Приоритет формы над содержанием, эпатаж. 

Поиски в области языка, словотворчество. Поэты-футуристы: И. Северянин 

(«Эпилог», «Авиатор»); В. Хлебников («Заклятие смехом»). Серебряный век в 

кино и театре.  Культура авангарда в современной массовой культуре 

Андреев Леонид Николаевич (1971-1919). Родоначальник русского 

экспрессионизма. Рассказы и повести (одно произведение по выбору). 

Например, "Иуда Искариот", "Большой шлем" и другие  

2 

Тема 3.5 Содержание учебного материала 7 ОК 01, ЛР04;ЛР0
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Драматизм 

судьбы поэта 

С. А. Есенин 

Практические занятия Работа с поэтическими произведениями С. Есенина – 

выразительное чтение, исполнение, составление визуальных и музыкальных 

композиций 

7 ОК 02, 

ОК 03, 

ОК 04, 

ОК 05, 

ОК 06, 

ОК 09 

5;МР02;

МР03;ЛР

06 

 Самостоятельная работа 8   

Промежуточная аттестация по дисциплине (экзамен) 2   

Всего: 116   
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3. Условия реализации программы общеобразовательной дисциплины 

 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому 

обеспечению 

Реализация программы дисциплины требует наличия учебного кабинета 

русского языка. 

Эффективность преподавания курса русского языка зависит от наличия 

соответствующего материально-технического оснащения. Это объясняется 

особенностями курса, в первую очередь его многопрофильностью и 

практической направленностью. 

Оборудование учебного кабинета:  

- наглядные пособия (комплекты учебных таблиц, стендов, схем, плакатов, 

портретов выдающихся ученых в языкознания и др.); 

- дидактические материалы (задания для контрольных работ, для разных 

видов оценочных средств, экзамена и др.); 

- технические средства обучения (персональный компьютер с лицензионным 

программным обеспечением; мультимедийный проектор; интерактивная 

доска, выход в локальную сеть); 

- залы (библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет). 

 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

 

1. Для реализации программы библиотечный фонд образовательной 

организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и 

информационные ресурсы, рекомендованные для использования в 

образовательном процессе, не старше пяти лет с момента издания.  

2. Печатные издания по реализации общеобразовательной дисциплины 

Литература 

 

Основные источники:  

1. О. Н. Михайлов, И. О. Шайтанов, В. А. Чалмаев и др. Литература 

11 класс: учебник для общеобразовательных организаций, базовый уровень, 

1ч. – 4-е изд., стер. – Москва: Просвещение, 2017. - 415 с. 

2. О. Н. Михайлов, И. О. Шайтанов, В. А. Чалмаев и др. Литература 

11 класс: учебник для общеобразовательных организаций, базовый уровень, 

2ч. – 4-е изд., Москва: Просвещение, 2017 - 431 с. 
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3. Ю. В. Лебедев, Литература 10 класс: учебник для 

общеобразовательных организаций, базовый уровень, 2ч. – 5-е изд., Москва: 

Просвещение, 2018 -368 с. 

4. Ю. В. Лебедев, Литература 10 класс: учебник для 

общеобразовательных организаций, базовый уровень, 1ч. – 5-е изд., Москва: 

Просвещение, 2018 -367 с. 

2. Дополнительные источники:  

1. Пеннак Д. Как роман. – М.: Самокат, 2019; «Почему чтение опять 

стало модным». – URL:https://ru.player.fm/series/knizhnaia-polka  

2. Пранцова Г.В., Романичева Е.С. Современные стратегии чтения: 

теория и практика. Смысловое чтение и работа с текстом: учебное пособие / 

Г.В. Пранцова, Е.С. Романичева. – 3 изд., испр. и доп. – М.: ФОРУМ, 2017. – 

368 с. (Высшее образование). 

3. Русский язык и литература [Текст]: учебное пособие для студентов 

учебных заведений, реализующих программу среднего профессионального 

образования / В. К. Сигов, Е. В. Иванова, Т. М. Колядович, Е. Н. 

Чернозёмова. – Москва: ИНФРА-М, 2019. – 22 см. – (Среднее 

профессиональное образование). Ч. 2: Литература: Ч. 2: учебник. – 2019. – 

489 

4. Сафонов, А. А.  Литература. 10 класс. Хрестоматия: учебное пособие 

для среднего профессионального образования / А. А. Сафонов; под 

редакцией М. А. Сафоновой. – Москва: Издательство Юрайт, 2020. – 211 с. – 

(Профессиональное образование). – ISBN 978-5-534-02275-9. – Текст: 

электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. – URL: https://urait.ru/bcode/453510 

5. Сафонов, А. А.  Литература. 11 класс. Хрестоматия: учебное пособие 

для среднего профессионального образования / А. А. Сафонов; под 

редакцией М. А. Сафоновой. – Москва: Издательство Юрайт, 2020. – 265 с. – 

(Профессиональное образование). – ISBN 978-5-534-09163-2. – Текст: 

электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. – URL: https://urait.ru/bcode/453653 

6. Сухих И. Н. Литература: учеб.  для 11 кл.: сред. (полное) общ. 

образование (баз.  уровень): в 2 ч. Ч. 1. – М.: Изд. центр «Академия», 2019. – 

352 с. 

7. Сухих И. Н. Литература: учеб.  для 11 кл.: сред. (полное) общ. 

образование (баз.  уровень): в 2 ч. Ч. 2. – М.: Изд. центр «Академия», 2019. – 

368 с. 
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8. Шульгина О.В., Шульгина Д.П. Историко-географические аспекты 

мемориализации пушкинского наследия (к 220-летию со дня рождения 

А.С. Пушкина) // Культура и искусство. – 2019. – № 7. – С. 37 - 51. 

URL:https://nbpublish.com/library_read_article.php?id=29120  

3 Электронные издания 

Министерство науки и высшего образования Российской Федерации 

(https://minobrnauki.gov.ru) 

Федеральный портал "Российское образование" (http://www.edu.ru/); 

Информационная система "Единое окно доступа к образовательным 

ресурсам" (http://window.edu.ru/); 

Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов (http://school-

collection.edu.ru/); 

Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов 

(http://fcior.edu.ru/); 

Образовательный портал "Учеба" (http://www.ucheba.com/);   

Проект Государственного института русского языка имени А.С. 

Пушкина "Образование на русском" (https://pushkininstitute.ru/); 

Научная электронная библиотека (НЭБ) (http://www.elibrary.ru); 

Национальная электронная библиотека (http://нэб.рф/); 

КиберЛенинка (http://cyberleninka.ru/). 

Справочно-информационный портал "Русский язык" (http://gramota.ru/); 

Служба тематических толковых словарей (http://www.glossary.ru/); 

Словари и энциклопедии (http://dic.academic.ru/); 

Консультант Плюс -  справочная правовая система (доступ по 

локальной сети). 

Арзамас [Электронный ресурс] URL: https://arzamas.academy/  

Полка [Электронный ресурс] URL:https://polka.academy/  

Президентская библиотека. [Электронный ресурс] URL: 

https://www.prlib.ru/ 
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4. Контроль и оценка результатов освоения общеобразовательной 

дисциплины 

 

Контроль и оценка раскрываются через дисциплинарные результаты, 

усвоенные знания и приобретенные студентами умения, направленные на 

формирование общих и профессиональных компетенций. 
 

Общая/профессиональная 

компетенция 

Раздел/Тема Тип оценочных 

мероприятия 

ОК 01. Выбирать способы 

решения задач 

профессиональной 

деятельности 

применительно к 

различным контекстам 

Р 1, Тема 1.1, 1.2, П/о-с 

Р 2, Темы 2.1, 2.2, 2.3, 2.4, 2.5, 

2.6, 2.7, 2.8, 2.9 

Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 

3.4,3.5,3.6,3.7 

Р 4, Темы 4.1, 4.2, 4.3, 4.4, 4.5, 

П/о-с 

Р 5, Темы 5.1, 

Р 6, Темы 6.1,6.2,6.3П/о-с 

Р 7, Темы 7.1., 7.2. 

Р 8, Темы 8.1, 8.2 

Р 9, Темы 9.1 

Р 10, Темы 10.1, П/о-с 

наблюдение за 

выполнением 

мотивационных 

заданий; 

наблюдение за 

выполнением 

практической работы; 

контрольная работа; 

выполнение заданий 

на 

дифференцированном 

зачете 

ОК 02. Использовать 

современные средства 

поиска, анализа и 

интерпретации 

информации, и 

информационные 

технологии для 

выполнения задач 

профессиональной 

деятельности 

Р 1, Тема 1.1, 1.2, П/о-с 

Р 2, Темы 2.1, 2.2, 2.3, 2.4, 2.5, 

2.6, 2.7, 2.8, 2.9 

Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 

3.4,3.5,3.6,3.7 

Р 4, Темы 4.1, 4.2, 4.3, 4.4, 4.5, 

П/о-с 

Р 5, Темы 5.1, 

Р 6, Темы 6.1,6.2,6.3П/о-с 

Р 7, Темы 7.1., 7.2. 

Р 8, Темы 8.1, 8.2 

Р 9, Темы 9.1 

Р 10, Темы 10.1, П/о-с 

ОК 03. Планировать и 

реализовывать собственное 

профессиональное и 

личностное развитие, 

предпринимательскую 

деятельность в 

профессиональной сфере, 

использовать знания по 

финансовой грамотности в 

различных жизненных 

Р 1, Тема 1.1, 1.2, П/о-с 

Р 2, Темы 2.1, 2.2, 2.3, 2.4, 2.5, 

2.6, 2.7, 2.8, 2.9 

Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 

3.4,3.5,3.6,3.7 

Р 4, Темы 4.1, 4.2, 4.3, 4.4, 4.5, 

П/о-с 

Р 5, Темы 5.1, 

Р 6, Темы 6.1,6.2,6.3П/о-с 

Р 7, Темы 7.1., 7.2. 
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ситуациях Р 8, Темы 8.1, 8.2 

Р 9, Темы 9.1 

Р 10, Темы 10.1, П/о-с 

ОК 04. Эффективно 

взаимодействовать и 

работать в коллективе и 

команде 

Р 1, Тема 1.1, 1.2, П/о-с 

Р 2, Темы 2.1, 2.2, 2.3, 2.4, 2.5, 

2.6, 2.7, 2.8, 2.9 

Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 

3.4,3.5,3.6,3.7 

Р 4, Темы 4.1, 4.2, 4.3, 4.4, 4.5, 

П/о-с 

Р 5, Темы 5.1, 

Р 6, Темы 6.1,6.2,6.3П/о-с 

Р 7, Темы 7.1., 7.2. 

Р 8, Темы 8.1, 8.2 

Р 9, Темы 9.1 

Р 10, Темы 10.1, П/о-с 

ОК 05. Осуществлять 

устную и письменную 

коммуникацию на 

государственном языке 

Российской Федерации с 

учетом особенностей 

социального и культурного 

контекста  

Р 1, Тема 1.1, 1.2, П/о-с 

Р 2, Темы 2.1, 2.2, 2.3, 2.4, 2.5, 

2.6, 2.7, 2.8, 2.9 

Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 

3.4,3.5,3.6,3.7 

Р 4, Темы 4.1, 4.2, 4.3, 4.4, 4.5, 

П/о-с 

Р 5, Темы 5.1, 

Р 6, Темы 6.1,6.2,6.3П/о-с 

Р 7, Темы 7.1., 7.2. 

Р 8, Темы 8.1, 8.2 

Р 9, Темы 9.1 

Р 10, Темы 10.1, П/о-с 

ОК 06. Проявлять 

гражданско-

патриотическую позицию, 

демонстрировать 

осознанное поведение на 

основе традиционных 

общечеловеческих 

ценностей, в том числе с 

учетом гармонизации 

межнациональных и 

межрелигиозных 

отношений, применять 

стандарты 

антикоррупционного 

поведения 

Р 1, Тема 1.1, 1.2, П/о-с 

Р 2, Темы 2.1, 2.2, 2.3, 2.4, 2.5, 

2.6, 2.7, 2.8, 2.9 

Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 

3.4,3.5,3.6,3.7 

Р 4, Темы 4.1, 4.2, 4.3, 4.4, 4.5, 

П/о-с 

Р 5, Темы 5.1, 

Р 6, Темы 6.1,6.2,6.3П/о-с 

Р 7, Темы 7.1., 7.2. 

Р 8, Темы 8.1, 8.2 

Р 9, Темы 9.1 

Р 10, Темы 10.1, П/о-с 

ОК 09. Пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

Р 1, Тема 1.1, 1.2, П/о-с 

Р 2, Темы 2.1, 2.2, 2.3, 2.4, 2.5, 

2.6, 2.7, 2.8, 2.9 

Р 3, Темы 3.1, 3.2, 3.3, 
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иностранном языках 3.4,3.5,3.6,3.7 

Р 4, Темы 4.1, 4.2, 4.3, 4.4, 4.5, 

П/о-с 

Р 5, Темы 5.1, 

Р 6, Темы 6.1,6.2,6.3П/о-с 

Р 7, Темы 7.1., 7.2. 

Р 8, Темы 8.1, 8.2 

Р 9, Темы 9.1 

Р 10, Темы 10.1, П/о-с 

 

 


